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1 Beschreibung

1.1 Allgemeine Angaben

Die Modulfeldkiiche (MFK) ist eine mobile Kiicheneinrichtung auf einem Einachsfahrgestell.
Sie kann optional mit insgesamt vier der folgenden Module bestiickt werden:

* Kochmodul einwandig,

» Kochmodul doppelwandig,
* Bratmodul und

* Bratbackmodul.

Weitere Bestandteile der Modulfeldkiiche sind das zentrale Kaminmodul und zwei Geratekas-
ten mit je zwei Staufachern.

Die Module sind tiber Bohrungen an der Modulriickwand und Laschen an der Modulvorder-
wand mit dem Rahmen des Fahrgestells verbunden. Sie kénnen so schnell und einfach vom
Fahrgestell abgenommen und entweder zu einem Kiichenblock zusammengestellt oder in
Reihe bzw. einzeln aufgestellt und betrieben werden.

Alle Module sind jeweils mit einem eigenen, autark arbeitenden Universalbrenner ausgeris-
tet. Die Universalbrenner kbnnen entweder mit gasformigen oder mit fliissigen Betriebsmit-
teln betrieben werden. Alternativ kann ein Feststoffbrenner eingesetzt werden.

1.1.1 Verwendungszweck

Die Modulfeldkiiche eignet sich zur Vor- und Zubereitung von Mahlzeiten fiir bis zu 600 Ver-
pflegungsteilnehmer.

Es kénnen Frischwaren sowie haltbare und lagerfahige Lebensmittel verarbeitet werden.
Die Modulfeldkiiche soll im Bereich vorhandener Infrastruktur mit intakter

» Stromversorgung (230 V)

* Wasserversorgung

* Abwasserentsorgung und

» Entsorgungsmaglichkeit fiir Lebensmittel und sonstige Abfalle

betrieben werden.

Die einzelnen Kochmodule kbnnen vom Anhéanger abgesetzt als Kiichenblock oder einzeln an
verschiedenen Einsatzstellen aufgebaut und in Betrieb genommen werden. Zusatzlich kon-
nen die Universalbrenner als Hockerkocher eingesetzt werden.

Die Feldkiiche ist mobil und geeignet fiir Fahrten auf StraRen sowie befestigten Feld- und
Waldwegen. Sie ist jedoch nicht fiir Fahrten im freien Gelande konzipiert.
Als Zugfahrzeug kénnen zivile und militérische Fahrzeuge eingesetzt werden. Der Anhénger

kann durch Wechsel der Zugose sowie Verwendung eines Adapterkabels zur Herstellung der
elektrischen Verbindung entsprechend umgeristet werden.

*) je nach Ausstattung
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1.1.2 Ansichten

Bild 1 Anhanger Modulfeldkiiche geschlossen, Ansicht von vorne/recht;s,

g =

Bild2  Anhanger Modulfeldkiiche geschlossen, Ansicht von hinten/links




BESCHREIBUNG MFK 2/96

Jag 2
s

Bild 3 Anhanger Modulfeldkiiche aufgeklappt, Ansicht von vorne/rechts
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113 Kennzeichnungsstellen

Das Typenschild fiir den Anhéanger (Bild 4)
befindet sich auf der rechten Seite tber der
vorderen Klappstitze.

]
o I J
—

il Bk ked 1210

Die Fahrgestellnummer (Bild 5) ist in den
Rahmen auf der Vorderseite des Anhangers
eingeschlagen.

Bild5 Fahrgestellnummer

4 ' KARCHER
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1.1.4 Baugruppen der Modulfeldkiiche
Modulfeldkiiche
MFK 2/96
Achse
Federung und
Dampfung
Bremsanlage
Rader
Fahrgestell
Aufbau
Elektrische
Anlage
Kocheinrichtung
Zubehor
Bild 6 Baugruppenibersicht
* KKRRCHER 5
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1.2 Technische Daten

1.21 Anhanger

1.2.1.1 Abmessungen

M

Seiten-
ansicht

o
N |2
© |9 o
<
N Q g _
N
o
o o <
g ‘ZI%
—
o
2228 2054
2171
4282
4399
C o |
Ruick-
ansicht

2070

Bild 7 Abmessungen des Anhangers
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1.2.1.2 Gewicht

Leergewicht

zulassiges Gesamtgewicht
zulassige Achslast
zulassige Stlitzlast-Zugose

1.21.3 Rahmen

ca. 1400 kg
ca. 2000 kg
ca. 2000 kg
max. ca. 100 kg

Bauart selbsttragende, geschweil3te Stahlprofilkonstruktion

1.2.1.4 Fahrgestell

(1) Bauart

Einachsfahrgestell mit Gummifederung und Einzelradaufhangung

(2) Bereifung

Felge

Reifen

Luftdruck, Reifen
Anziehdrehmoment der Radmutter

(3) Zugose

auswechselbar, NATO (76,2 mm) oder DIN (40 mm)

Anziehdrehmoment der Befestigungsmuttern

1.2.1.5 Bremsanlage

Auflaufeinrichtung:
max. Auflaufhub
Radbremse (Bauart)

1.2.1.6 Elektrische Anlage

Betriebsspannung
Anschluss
Adapterkabel

1.21.7 Dach

17.5 x 6.00

85R 175
5,0 bar
255-265 Nm

80-90 Nm

130 mm
Simplex-Spreizhebelbremse

24V
15poliger Stecker
15polig auf 7polig

Gasdruckdampfer:

Anzahl 8
Stitzkraft je 600 N

8 » KIKRCHER
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1.2.2 Kaminmodul

Lange 230 mm
Breite 1400 mm
Hohe ca. 2240 mm
Gewicht ca. 60 kg
1221  Geratekasten Aund B ¥

Lange 2060 mm
Breite mit eingeklappter Arbeitsplatte 340 mm
Breite mit ausgeklappter Arbeitsplatte 500 mm
Hohe mit eingeklappten StiitzfiiBen 615 mm
Hohe mit abgeklappten StitzfilRen 1020 mm
Arbeitshohe 960 mm
Gewicht je Geratekasten (leer) ca. 60 kg
1.23 Kocheinrichtung

1.2.3.1 Kochmodul, einwandig *)

Lange 1107 mm
Breite 700 mm
Hohe ohne ausgefahrene Stiitzbeine 695 mm
Hohe mit ausgefahrenen Stitzbeinen 984 mm
Gewicht, leer, mit Kochbadfliissigkeit und ohne Brenner 122 kg
Nenninhalt 115 1
Fassungsvermogen 125 1
Anheizzeit bei maximalem Kesselinhalt (von 20 °C auf 90 °C) 58 min
1.2.3.2 Kochmodul, doppelwandig *)

Lange 1107 mm
Breite 700 mm
Hohe ohne ausgefahrene Stiitzbeine 695 mm
Hohe mit ausgefahrenen Stiitzbeinen 984 mm
Gewicht, leer, mit Kochbadfliissigkeit und ohne Brenner 129 kg
Nenninhalt 115 1
Fassungsvermogen 125 1
Anheizzeit bei maximalem Kesselinhalt (von 20 °C auf 90 °C) 58 min
Betriebsdruck im Doppelmantel ca. 2 bar

*) je nach Ausstattung
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maximal zulassiger Betriebsdruck im Doppelmantel
zulassige Betriebstemperatur im Doppelmantel
Fillmenge im Doppelmantel

Kochbadfllssigkeit

1.2.3.3 Bratbackmodul *)

Lange

Breite

Hohe ohne ausgefahrene Stiitzbeine
Hohe mit ausgefahrenen Stiitzbeinen
Gewicht, leer und ohne Brenner
Heizrohrflissigkeit

Inhalt pro Heizrohr

zulassiger Betriebsdruck im Heizrohr
zulassige Betriebstemperatur im Heizrohr

Bratpfanne
Nenninhalt
Anheizzeit bis 230 °C

Backrohr

Einschubebenen fir GN 1/1-65
Nenninhalt

Anheizzeit von 20 °C bis auf 200 °C

1.2.3.4 Bratmodul *)

Lange

Breite

Hohe ohne ausgefahrene Stiitzbeine
Hohe mit ausgefahrenen Stiitzbeinen
Gewicht, leer und ohne Brenner
Nenninhalt

*) je nach Ausstattung

3,5 bar

142 °C
ca. 10,5 1|
Wasser

1107 mm
700 mm
695 mm
984 mm
133 kg

Wasser

0,024 |
150 bar
340 °C

25 |
18 min

78 |
30 min

1107 mm
700 mm
695 mm
984 mm
133 kg

70 1

10
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1.2.4 Universalbrenner

1.2.4.1 Abmessungen und Gewicht

Lange
Breite
Hohe
Gewicht mit Betriebsmittel

1.24.2 Leistungsdaten

690 mm

438 mm

198 mm
ca. 35 kg

VORSICHT Der Betrieb mit Benzin oder anderen, mit Benzin vermischten

Betriebsmitteln ist verboten. Explosionsgefahr!

Ein gleichzeitiger Betrieb mit gasformigen und fliissigen Betriebsmit-

teln ist ebenfalls verboten!
Betriebsmittel

Betrieb mit Gas:
Nennleistung bei 1,5 bar Vordruck

Verbrauch  bei Stellung minimal
bei Stellung maximal

Betriebsdruck

Einsatztemperatur min./max.
(abhangig vom Betriebsdruck der Gassorte)

Betrieb mit Diesel, Heizol:
Warmeleistung

Verbrauch  bei Stellung minimal
bei Stellung maximal

1.2.4.3 Lufttank

Propangas
oder
Diesel, Heizol, Petroleum

7 - 18 kW

ca. 0,5 kg/h
ca. 1,5 kg/h

1,5 bis 1,7 bar
-18 ... +49 °C

8- 18 kW

ca.0,8 I/h
ca. 1,8 I/h

(Druckbehalter nach Druckbehalterverordnung, Prifgruppe I)

Fassungsvermogen
zulassiger Betriebsdruck

1.244 Betriebsmitteltank

6,11
8,0 bar

(Druckbehalter nach Druckbehalterverordnung, Prifgruppe I)

Fassungsvermogen
zulassiger Betriebsdruck

*) je nach Ausstattung

6,91
8,0 bar

' KIKRCHER
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BESCHREIBUNG

1.2.45 Sicherheitsblock

Sicherheitsventil, Ablassdruck
Druckminderer, Einstellventil

1.2.4.6 Feststoffbrenner

Léange

Breite

Hohe, zusammengelegt
Hohe, betriebsbereit
Gewicht

Verwendbares Brennmaterial

8,0 bar
4,2 bar

497 mm
417 mm
55 mm
170 mm
ca. 10 kg

Holz
Holzkohle
Holzbriketts

1.25 Betriebsmittel, Betriebshilfsmittel und Flillmengen
Baugruppe Bezeichnung Fiillmenge
Anhanger
» Zugdeichsel
- Zugose Schmierfett
- Umlenkhebel Schmierfett
- Gewinde Spannbolzen Schmierfett
- Verzahnungen Schmierfett
- Faltenbalg Glyzerin
+ Stitzrad Schmierfett

» Auflaufeinrichtung

tung Bremsanlage
* Hand-Feststellbremse
- Gelenkbolzen
» Klappstiitzen
- Gelenke
- Kurbelsechskante

» Gelenke fur Dachteil, links und rechts
» Elektrische Anlage

- Kontakte
» Abdeckplane

« Ausgleichbriicke, Ubertragungseinrich-

* Gelenke fiir Dachteil, vorne und hinten

Schmierfett
Schmierfett

Schmierfett

Schmierfett
Schmierfett
Schmierfett
Schmierol

Saureschutzpaste
Reinigungsmittel

12
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Baugruppe Bezeichnung Fiullmenge
Geratekasten
+ Staufacher fettlosendes Reinigungsmittel
» Tirscharniere Schmierol
* Verschlussgriffe Schmierol
» Schlosser Schmierol
Geratekasten
* Gelenke Schmierol
» Verriegelungen der abklappbaren FiiRe Schmierol
Kaminmodul fettlésendes Reinigungsmittel
Kochmodule, Bratmodul, Bratbackmodul fettlésendes Reinigungsmittel
* Doppelmantel Wasser 101
* Brennraumtiiren
- Gelenke Schmierdl
- Verriegelungen Schmierol
» Backrohrklappe
- Gelenk Schmierdl
- SchlieBhebel Schmierol
Universalbrenner
+ Betriebsmitteltank Propangas -
bis -18 °C)
Diesel 6,91
Heizol 6,91
Petroleum 6,9 I
+ Betriebsmittel-, Luftfilter Reinigungsbenzin
Feststoffbrenner
* Oberflachen Waffenol/Nahmaschinendl
 KIKRRCHER 13
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1.3 Beschreibung der Baugruppen

Der Anhanger besteht aus

« einem Fahrgestell mit Gummifederachse mit Anschlag und stol3gedampfter Einzelradauf-
hangung sowie Trommelbremsen,

» einer hohenverstellbaren Zugdeichsel mit integrierter Auflaufboremse und Rickfahrauto-
matik, AbreiRbremse, Hand-Feststellbremse und héhenverstellbarem Stiitzrad mit Hand-
kurbel,

» einem selbsttragenden, verwindungssteifen Stahlrahmen,

» zwei Radkasten mit jeweils einer Halterung zur Aufnahme der Unterlegkeile,

« vier auf- und abdrehbaren Klappstiitzen,

» vier Eckstreben mit Griffen, davon eine mit einer Halterung zur Aufnahme des Ersatzrad-
halters ausgestattet,

« einer Dachkonstruktion ™, bestehend aus Dachplane, vier klappbaren Seitenteilen und vier
Dachstlitzen mit je zwei Gasdruckdampfern,

« einer Beleuchtungsanlage mit zwei Blink-, Brems- und Schlussleuchten, zwei Kennzeichen-
leuchten, zwei Umrissleuchten, zwei Dreieckriickstrahlern und vier Seitenstrahlern sowie
zwei Arbeitsleuchten.

Der Anhéanger dient ausschlieRlich zum Transport der Kiicheneinrichtung, des Werkzeugsat-

zes sowie des technischen Zubehorsatzes.

Als Zugfahrzeug darf nur ein Fahrzeug verwendet werden, das zum Ziehen von Anhéngern

Uber 2000 kg zugelassen ist und tiber eine entsprechende Anhangerkupplung und elektrische
Verbindungseinrichtung verfiigt.

1.3.1 Achse

Der Anhanger ist mit einer wartungsfreien Gummifederachse ausgestattet.

1.3.2 Federung und Dampfung

Wahrend der Fahrt wird der Anhanger von einem Gummifedersystem mit Schwinghebel und
zwei StoBRdampfern abgefedert. Die Einzelradaufhangung ermdglicht ein unabhangiges Ein-
federn der Rader.

133 Bremsanlage

Bremsseile
Radbremse
Hand-Feststellbremse
Abreil3seil
Auflaufeinrichtung
Kraftspeicher
Betatigungszug mit
Schutzmantel

8 Spannschloss

9 Bremsgestange
10 Ausgleichbriicke

NOoO o WN -

Bild 8 Bremsanlage

*) je nach Ausstattung
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1.3.3.1 Auflaufeinrichtung

Die Wirkungsweise der Auflaufbremse erfolgt mechanisch. Beim Abbremsen des Zugfahr-
zeuges lauft der Anhanger auf. Hierdurch werden die Zugose (9/3) und das im Inneren der
Auflaufeinrichtung (9/2) verlaufende Gleitrohr nach hinten gedriickt und der Umlenkhebel
(9/5) betatigt. Uber den Betatigungszug (9/7) und das Bremsgestange werden die Bremsseile
gespannt und somit die Radbremse betatigt. Die Bremskraft wird durch die Auflaufkraft des
Anhangers gesteuert.

Ein hydraulischer StoRdampfer im Gleitrohrinneren fangt die wéhrend der Fahrt auftreten-
den St6le zwischen Zugfahrzeug und Anhanger auf. Weiterhin verhindert er bei geringen
Verzogerungen ein Ansprechen der Bremsen.

Die Auflaufbremse ist mit einer Riickfahrautomatik ausgeriistet, die ein Ansprechen der
Bremsen bei Riickwartsfahrt verhindert.

1 Handbremshebel 5 Umlenkhebel

2 Auflaufeinrichtung 6 Kraftspeicher

3 Zugose 7 Betatigungszug mit Schutzmantel
4 Abreil3seil

Bild9 Zugdeichsel mit Auflaufeinrichtung

-+ IKARCHER 15
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1.3.3.2 Hand-Feststell- und AbreiBbremse

Durch Anziehen des Handbremshebels (9/1) werden die Radbremsen tber das Bremsge-
stange und die Bremsseile betatigt. Der Kraftspeicher (9/6, vorgespannte Feder) wird durch
Anziehen des Handbremshebels gespannt und wirkt so auf die Bremseinrichtung.

Im Stand ist der Anhanger mit der Hand-Feststellbremse und den beiden Unterlegkeilen zu
sichern.

Die AbreiBbremse |6st bei unbeabsichtigter Trennung des Anhangers vom Zugfahrzeug eine
selbsttatige Bremsung des Anhangers aus. Das Abreil3seil (9/4) ist am Handbremshebel ein-
gehangt und wird mit dem Zugfahrzeug verbunden. Im Abrei3fall wird derselbe Vorgang wie
beim Anziehen der Feststellbremse vollzogen.

1.3.3.3  Ubertragungseinrichtung

Die Bremsbetétigungskrafte werden Gber den Umlenkhebel (9/6) der Auflaufeinrichtung und
die Ubertragungseinrichtung zu den Radbremsen geleitet.

Die Ubertragungseinrichtung besteht aus:

« dem Betatigungszug (9/7),

* dem Spannschloss (8/8),

* dem Bremsgestange (8/9),

» der Ausgleichbriicke (8/10) und

« den Bremsseilen (8/1).

Mit dem Spannschloss (8/8) wird der Betatigungszug (9/7) und die Bremsseile (8/1) vorge-
spannt.

Die Ausgleichbriicke (8/10) gewahrleistet eine gleichmaRige Ubertragung der Betatigungs-
kraft auf beide Radbremsen.

Der Kraftspeicher (9/6) wirkt nur bei Betatigung der Hand-Feststell- und AbreiBbremse. Fir
die Betriebsbremse ist er ohne Einwirkung.

1.3.3.4 Radbremse

Die Radbremsen sind Simplex-Spreizhebelbremsen (Trommelbremsen) mit asbestfreien
Bremsbelagen. Eine eingebaute Riickfahrautomatik ermoglicht das Riickwartsfahren mit dem
Anhanger.

134 Reifen

Die schlauchlosen Reifen sind auf Stahlblechfelgen montiert und mit je 6 Radmuttern auf den
Trommelnaben befestigt. Das Ersatzrad ist mit 3 Radmuttern auf dem Ersatzradhalter gesi-
chert.

16 » KKRCHER
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135 Zugdeichsel

Die Teile der Zugdeichsel sind:
» Zugose,

* hohenverstellbare Deichsel,
» Deichselrohr und

« Stitzrad.

Durch die hohenverstellbare Deichsel und die austauschbare Zugose (NATO bzw. DIN) kann
der Anhanger von militarischen bzw. zivilen Zugfahrzeugen gezogen werden.

Auf der linken Seite des Deichselrohres ist die Stiitzradhalterung (10/5) angebracht. Nach Off-
nen des Handgriffs (10/2) kann das komplette Stiitzrad in der Hohe verstellt werden.

1 Handkurbel 4 Stitzrad
2 Handgriff 5 Stiitzradhalterung
3 Schutzrohr

Bild 10 Stitzrad, ausgefahren

Zur Feineinstellung, z. B. zum Ausrichten des Anhéangers, dient die Handkurbel (10/1).

ACHTUNG Wird der Anhanger von Hand bewegt, sollte das vollstandige Stiitzrad zum
Schutz des im Schutzrohr (10/3) verlaufenden Gewindes bis ca. 5 cm liber dem
Boden abgelassen werden. Anschliel3end ist das Stitzrad (10/4) mit der Hand-
kurbel bis zum Bodenkontakt auszufahren.

-+ IKARCHER 17
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1.3.6 Aufbau

Der Aufbau des Anhéngers setzt sich aus dem Rahmen, dem Kaminmodul, den Geratekasten
A und B, und dem Dach zusammen.

1.3.6.1 Rahmen

1 Gleitschiene 6 Stitzrad 11 Auflageflache Geréateka-
2 Kaminmodul 7 Rahmen sten

3 Radkasten 8 Anhiangerachse 12 Unterlegkeil

4 Zugdeichsel 9 Klappstiitze 13 Dachstiitze”

5 Zugobse 10 Eckstrebe

Bild 11 Rahmen, Ansicht von vorne rechts

Der Rahmen (11/7) besteht aus einer selbsttragenden, geschweil3ten Stahlprofilkonstruktion,
die mit dem Fahrgestell verschraubt ist.

Die Geratekasten werden auf den Auflageflachen (11/11) vor und hinter den Radkéasten (11/3)
abgesetzt und mit ihren Spannverschliissen in den Haken gesichert.

In den Halterungen an den beiden Radkasten werden die Unterlegkeile (11/12) verlastet.
Das Kaminmodul (11/2) ist Gber der Anhangerachse (11/8) auf dem Rahmen festgeschraubt.

An den Ecken des Rahmens sind vier Eckstreben (11/10), mit Griffen (12/4) zum Rangieren
des Anhangers von Hand versehen, angeschweil3t.

Das Ersatzrad ist auf einem Halter an der Eckstrebe vorne rechts angebracht. Beim Kochbe-
trieb oder beim Abnehmen der Module kann dieses weggeschwenkt bzw. ausgehangt werden.

In die Eckstreben sind die Dachstiitzen (11/13) eingesetzt. Unter den Eckstreben sind die auf-
und abdrehbaren Klappstitzen (11/9) am Rahmen befestigt. Mit den vier Klappstiitzen wird
der Anhénger fiir den Kochbetrieb stabilisiert und waagerecht ausgerichtet.

VORSICHT Die Klappstiitzen diirfen nicht als Wagenheber verwendet werden.

*) je nach Ausstattung
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In der Mitte sowie rechts und links ist der Rahmen in Langsrichtung mit je einer Gleitschiene
(11/1) zur Aufnahme der Module ausgestattet.

Zur Transportsicherung der Module sind vorne und hinten jeweils vier bewegliche Laschen
(12/5) am Rahmen angeschraubt.

An den beiden hinteren Eckstreben sind die Trager (12/1) fiir die Beleuchtungseinrichtung
integriert. Der klappbare Kennzeichentrager (12/6) ist in der Rahmenmitte angebaut.

1 Trager fiir Beleuchtungseinrichtungen 4  Griff
2 Kaminmodul 5 Laschen
3 Abgasrohre (Sonderzubehor) 6 Kennzeichentrager

Bild 12 Ansicht von hinten

-+ IKARCHER 19
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1.3.6.2 Kaminmodul

Das Kaminmodul wird zur Rauchgasabfiih-
rung aus den einzelnen Modulen beim
Betrieb der Modulfeldkiiche auf dem
Anhanger benoétigt.

ACHTUNG

Aufgrund seiner Konstruktion ist das
Kaminmodul nicht dazu geeignet, vom
Anhanger abgenommen zu werden.

Bei einem vom Anhanger abgesetzten
Betrieb der Kochmodule miissen diese des-
halb mit den im Zubehor vorhandenen
Abgasrohren (13/6) versehen werden.

Das Kaminmodul besteht aus

« einem lackierten Stahlblechgehause
(13/5) mit vier Abgasoffnungen (13/1),

» vier Abgasrohren fiir den abgesetzten
Betrieb der Kochmodule,

« vier auf beiden Seiten am Bodenblech
hervorstehenden konischen Aufnahme-
dornen (13/7) zur Verbindung der Koch-
module mit dem Kaminmodul,

» einer im Inneren angebrachten Abgas-
fihrung,

» einem Kaminful3 (13/4) mit Scharnier,

* einem mit dem Kaminful3 verbundenen
Kaminschacht (13/2) mit Spannver-
schluss (13/3) und Kaminhut.

Bild 13 Kaminmodul
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1.3.6.3 Geratekisten A und B ¥

In den Geratekasten A und B kann z.B. das Werkzeug und diverses Zubehor verlastet werden.
Wahrend des Transportes sind die Geratekasten Giber den Radkasten auf dem Rahmen ver-
lastet (Geratekasten A rechts, Geratekasten B links) und mit den Spannverschliissen (14/4)

gesichert.
Ein Geratekasten bestehend aus
» einem lackierten Stahlblechgehéause,

 einer festen (14/2) und einer klappbaren
Arbeitsplatte (14/1) aus Edelstahl,

« zwei in die klappbaren Arbeitsplatten
integrierte Aufnahmen fiir Dosenéffner,

» zwei Staukasten (14/3) mit abschlieBba-
ren Tlren,

» zwei Klappfli3en (15/2) mit ausziehbaren
Standprofilen (15/3),

» zwei Verriegelungen am Bodenblech.

Kochbetrieb mit auf dem Anhanger verlas-
teten Geratekasten ist moglich.

Ist ein ausreichender Stellplatz vorhanden,
kénnen die Geratekasten vom Anhanger
abgenommen und einzeln oder zusammen,
Rickseite an Riickseite (Bild 15), aufgestellt
werden.

Nach dem Abheben vom Anhanger sind
die KlappfuRe (15/2) abzuklappen und mit
den KlappfuRverstrebungen (15/1) zu
sichern.

Zur Erhéhung der Standsicherheit miissen
anschlieBend die Standprofile (15/3) in den
KlappfliRen herausgezogen werden.

*) je nach Ausstattung

Bild 15 Geratekasten, abgesetzt

' KIKRCHER
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1.3.6.4 Dach™

(1) Dachstiitzen

Die Dachstlitzen (16/7) sind in die vier Eckstreben (16/5) am Rahmen eingesteckt und jeweils
mit zwei Sechskantschrauben gesichert. Die vier Dachteile sind einzeln aufklappbar und wer-
den von je zwei Gasdruckdampfern (16/4) offengehalten.

1 Dachplane 5 Eckstrebe
2 Kaminhut 6 Kamin

3 Arbeitsleuchte 7 Dachstiitze
4 Gasdruckdampfer 8 Fettvlies

Bild 16 Dach aufgeklappt

(2) Dachplane

Die Dachplane (16/1) ist an den Dachstreben festgegurtet. Sie hat zur Durchfiihrung des
Kamins (16/6) in der Mitte eine quadratische Aussparung mit eingenahtem Expanderband.

Im Zubeho6r der MFK 2/96 sind zusatzlich zwei Seitenschutzplanen vorhanden. Damit kann
der Anhénger ringsum ganz oder teilweise gegen Witterungseinfliisse geschiitzt werden. Die
Seitenschutzplanen werden innen an den Dachstreben und auen an der Dachplane einge-
hangt und am Boden mit Zeltpflocken befestigt.

*) je nach Ausstattung
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(3) Fettvlies

Unterhalb der Dachkonstruktion befindet sich ein Fettvlies (17/2). Es ist an den Dachstreben
(17/1) angebunden. Zur Reinigung kann das Fettvlies von den Dachstreben geldst und abge-
nommen werden. Das Fettvlies dient zur Aufnahme des Wasserdampfes mit den Schweb-
stoffen (Fett), der wahrend des Kochvorganges entsteht.

1 Dachstreben
2 Dachplane
3 Gasdruckdampfer

Bild 17 Fettvlies unter Dachplane

1.3.7 Elektrische Anlage, Beleuchtung

Die Stromversorgung der elektrischen
Anlage erfolgt Gber den 15poligen Stecker
(18/1) vom Zugfahrzeug aus (ausschlie3lich
24 V-Versorgung). Der Verteilerkasten (19/5)
ist am Heck des Anhangers unter dem Rah-
men angebracht.

HINWEIS

Zum Anschluss an ein Zugfahrzeug mit
7poliger Steckdose ist das im Zubehor vor-
handene Adapterkabel zu verwenden.

4 Kamin
5 Fettvlies
6 Dachstiitze

Bild 18 Anschlusskabel mit Stecker

' KIKRCHER
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An den beiden Tragern fiir die Beleuchtungseinrichtung (19/1) sind je eine Vierkammer-
leuchte (19/2) und darunter ein roter Dreieckriickstrahler (19/8) befestigt. Die Vierkammer-
leuchte beinhaltet eine Blink-, Brems-, und Schlussleuchte.

Der klappbare Kennzeichentrager (19/3) ist links und rechts mit je einer Kennzeichenleuchte
(19/4) ausgestattet. An den hinteren Ecken des Rahmens ist je eine Umrissleuchte (19/6) mon-
tiert.

Auf beiden Seiten des Anhangers ist am Rahmen vor und hinter dem Radkasten je ein recht-
eckiger gelber Seitenstrahler (19/7) angebracht.

Verteilerkasten
Umrissleuchte
Seitenstrahler
Dreieckriickstrahler

Trager flir Beleuchtungseinrichtung
Vierkammerleuchte
Kennzeichentrager, abklappbar
Kennzeichenleuchte

B WN -
o0 N o o

Bild 19 Beleuchtung des Anhéngers*)

Die Arbeitsleuchten (20/1) beinhalten je 2
Leuchtstoffrohren und sind mit einer Halte-
rung (20/2) am Kamin befestigt. Sie mus-
sen Uber ein eigenes Stromversorgungska-
bel (20/3) mit Schukostecker an 230 V ange-
schlossen werden.

Bild 20 Arbeitsleuchten™

*) Sonderausstattung
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1.3.8 Kocheinrichtung

Die heckseitige (21/1) und frontseitige Bestlickung (21/2) des Anhangers mit den in Abschnitt
1.3.8.1 bis 1.3.8.4 beschriebenen Koch-, Brat- oder Bratbackmodulen ist nicht festgelegt, son-
dern je nach Ausstattungsvariante verschieden.

HINWEIS Auf Grund des nahezu identischen Gewichts, ist die Zusammenstellung und
der Verlastungsort der Module frei wahlbar. Kochmodule sollten jedoch
wegen der besseren Bedienbarkeit nach Mdglichkeit frontseitig eingebaut
werden.

Bild 21 Kocheinrichtung, auf Anhanger verlastet

Die Koch-, Brat- oder Bratbackmodule kdnnen vom Anhanger abgesetzt, zusammen als
Kichenblock oder einzeln an verschiedenen Einsatzstellen aufgebaut und betrieben werden.

Die Module werden mit baugleichen, voneinander unabhangigen Universalbrennern beheizt.
Die Universalbrenner sind mit Gas oder Diesel zu betreiben.

HINWEIS Ausnahmen siehe Abschnitt 1.2.5.
Die Ausweichbetriebsmittel sind nur zu verwenden, wenn Gas und Diesel nicht verfligbar ist.

Bei Verwendung der Ausweichbetriebsmittel sind haufigere Reinigungen der Universalbren-
ner und geringere Standzeiten der Hauptdiisen in Kauf zu nehmen.

ACHTUNG Bei Verwendung dieser Ausweichbetriebsmittel kann es durch héhere Heiz-
leistungen zu Uberhitzung kommen, deshalb die Universalbrenner nicht mit
voller Leistung betreiben.

Ein Notbetrieb mit den Feststoffbrennern und Holz, Holzkohle oder Holzbriketts als Heizmate-
rial ist moglich. Die Verwendung von Kohle ist aufgrund der Verschmutzung nicht vorgese-
hen, die Verwendung von Koks und Eierbriketts ist verboten.

VORSICHT Der Betrieb der einzelnen Module auf dem Anhanger oder abgesetzt als
Kichenblock ist nur mit den Universalbrennern oder den Feststoffbrennern
zulassig.

Jeglicher kombinierter Betrieb ist verboten!

Bei den Universalbrennern ist fiir die Betriebsphase nur ein Betriebsmittel
erlaubt.

Ein gleichzeitiger Betrieb eines Universalbrenners mit gasférmigen und fliissi-
gen Betriebsmitteln ist verboten!

' KIKRCHER 25
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1.3.8.1 Kochmodul, einwandig *)

Das Kochmodul, einwandig ist fiir die Zubereitung von warmen Speisen und Getranken
geeignet.

Griffblgel
Verschlussbugel
Kesseldeckel
Belliftungsventil
Kochkessel, einwandig
Universalbrenner
Tragegriff

Sterngriff

Ablasshahn

Kegelgriff

Scharnier flir Brennraumtir

-
- O W0 NOOaPsWN =

-

Bild 22 Kochmodul, einwandig, Aufbau

Das Kochmodul, einwandig besteht aus

» einem rechteckigen, lackierten und warmeisolierten Stahlblechgehéause,

» der Riickwand mit einer Halterung fiir den abnehmbaren Abgasstutzen (23/18) oder fiir ein
Abgasrohr (23/1), einem Auflageblech (23/19) zum Abnehmen des Moduls vom Anhénger,
zwei Sterngriffen (23/7), zwei Kegelgriffen (23/6) sowie zwei Piktogrammen (23/5),

» zwei kunststoffiiberzogenen Griffmulden (23/11) auf beiden Seiten,

» dem Bodenteil mit Anschlagen fiir den Universalbrenner (22/6),

» der Frontplatte mit aushangbarer Brennraumtir, dem Brennereinschub, zwei Tragegriffen
(22/7), einem Ablasshahn (22/9), zwei Sterngriffen (22/8), zwei Kegelgriffen (22/10) sowie
zwei Piktogrammen (23/5),

« vier in den Gehauseecken versenkbaren und hohenverstellbaren Stitzbeinen (23/12),

» dem Kochkessel (22/5) aus Edelstahl mit Schwallrand, Ablaufoffnung, Rohrstutzen sowie
dem Kesselboden mit Hitzeschild zur besseren Warmeverteilung und zur Flammenabschir-
mung,

» dem Kesseldeckel (22/3) aus Edelstahl mit Dichtring, Scharnier, Griffbligel (22/1) mit Ver-
schlussbiigel (22/2) sowie einem Beliiftungsventil (22/4) mit Wrasenteller (23/14) und

* dem Zubehor mit Ablassbogen (23/8) und Abgasrohr (23/1) fiir den abgesetzten Betrieb.

VORSICHT Das Kochmodul, einwandig niemals ohne Abgasabfiihrung betreiben.
Feuergefahr!

*) je nach Ausstattung
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g (19
1 Abgasrohr 8 Ablassbogen 14 Wrasenteller
2 Griffblgel 9 Universalbrenner 15 Kesseldeckel
3 Kochkessel 10 Tragegriff 16 Verschlussbiigel
4 Ablasshahn 11 Griffmulden 17 Beluftungsventil
5 Piktogramm 12 Stitzbeine 18 Abgasstutzen
6 Kegelgriff 13 Scharnier flir Brennraum- 19 Auflageblech
7 Sterngriff tur
Bild 23 Kochmodul, einwandig vom Anhéanger abgesetzt
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1.3.8.2 Kochmodul, doppelwandig *)

Das Kochmodul, doppelwandig ist fiir gebundene Suppen und Eintdpfe sowie zum Dampfen
von Kartoffeln, Reis und Gemiise geeignet.

Entliftungsventil
Sicherheitsventil
Griffblgel
Verschlussbligel
Kesseldeckel
Bellftungsventil
Kochkessel, doppelwandig
Universalbrenner
9 Manometer

10 Kegelgriff

11 Tragegriff

12 Sterngriff

13 Ablasshahn

14 Befillstutzen
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Bild 24 Kochmodul, doppelwandig, Aufbau

Der duRBere Aufbau des Kochmoduls, doppelwandig entspricht dem des Kochmoduls, ein-
wandig. Der Kochkessel (24/7) ist doppelwandig und mit Kochbadflissigkeit gefiillt. Zusatz-
lich ist das Kochmodul, doppelwandig mit einem Manometer (24/9), einem Entliftungs-
(24/1) und Sicherheitsventil (24/2) sowie einem Beflillstutzen (24/14) fiir die Kochbadflissig-
keit ausgestattet.

*) je nach Ausstattung
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1 Abgasrohr 7 Ablasshahn 12 Sterngriff

2 Belluftungsventil 8 Tragegriff 13 Abdeckplatte
3 Kesseldeckel 9 Ablassbogen 14 Stitzbeine

4 \Verschlussbiigel 10 Befiillstutzen (fir Kochbad- 15  Griffmulden
5 Griffbugel flissigkeit)

6 Manometer 11 Universalbrenner

Bild 25 Kochmodul, doppelwandig vom Anhanger abgesetzt

HINWEIS Die rickwartige Ansicht des Kochmoduls, doppelwandig ist identisch mit dem
Kochmodul, einwandig (siehe Bild 23).

Der Kochkessel mit 115 | Nenninhalt ist ein doppelwandiger Behalter, dessen Innen- und
AulBenwand dampfdicht verschweil3t ist.

Der Doppelmantel ist zum Teil mit Wasser (kein Salzwasser!) gefiillt, das bei Erhitzung ver-
dampft und die Warme vom Universalbrenner auf das Kochgut libertrégt. Diese indirekte
Beheizung bewirkt eine gleichmaRige Erwarmung im Kochkessel.

Der Betriebsdruck im Doppelmantel betragt etwa 2 bar (bei 100 °C im Doppelmantel) und ist
am Manometer (25/6) ablesbar.
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Die Armatur, bestehend aus Sicherheits-
ventil (27/2) und Entliftungsventil (27/1),
befindet sich hinter der Abdeckplatte (26/2)
auf der Frontseite des Kochmoduls.

HINWEIS
Die Abdeckplatte darf nur zu Instandset-
zungszwecken entfernt werden.

Der an der Abdeckplatte unverlierbar befes-
tigte Schlissel (26/1) dient zum Offnen und
Schliel3en des Entliiftungsventils.

Das Sicherheitsventil (27/2) schiitzt den
Doppelmantel vor unzuldssigem Druck. Es
offnet bei 3,5 bar und lasst Giber einen
Schlauch (27/4) Dampf entweichen.

Sobald das Sicherheitsventil angesprochen
hat, muss Wasser am Beflillstutzen (27/3) in
den Doppelmantel nachgefiillt werden.
AnschlieBend wird der Doppelmantel am
Entliftungsventil (27/1) entliftet.

Der Doppelmantel muss gefiillt bzw. nach-
geflllt und entliftet werden, wenn

» die Warmeverteilung im Kochkessel
nicht mehr optimal ist,

» Instandsetzungsarbeiten am Kochkessel
durchgefihrt wurden,

» ein neuer Kochkessel eingesetzt wurde
oder

* der Unterdruck im kalten Kochkessel zwi-
schen -0,6 und 0 bar liegt.

T

mmisis ==

Bild 27
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1.3.8.3 Bratbackmodul *)

Das Bratbackmodul wird zum Braten von Steaks und Kurzbratstiicken sowie zum Backen von
Backwaren und zum Warmhalten von Speisen eingesetzt.

Griffbugel
Verschlussbiigel
Bratpfannendeckel
Bellftungsventil
Heizrohre
Universalbrenner
Kegelgriff
Tragegriff

9 Sterngriff

10 Backrohrklappe
11 Backrohr

12 Bratpfanne
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Bild 28 Bratbackmodul, Aufbau

Das Bratbackmodul besteht aus
» der Bratpfanne aus Edelstahl mit Schwallrand,

» dem Bratpfannendeckel aus Edelstahl mit Dichtring, Scharnier, Griffbligel mit Verschluss-
biigel sowie einem Beliiftungsventil mit Wrasenteller und

» einem darunter angeordneten Backrohr aus Edelstahl mit frontseitiger Klappe.

Das Gehause des Bratbackmoduls mit Tragegriffen, Anschluss fiir Kaminmodul, Brennerein-
schub und Stiitzbeinen ist identisch mit dem des Kochmoduls, einwandig.

Die Bratpfanne (28/12) mit 25 | Nenninhalt ist ein einwandiger Behélter mit einem Kompens-
boden auf der Unterseite. Die Warmelbertragung vom Universalbrenner (28/6) auf die Brat-
pfanne erfolgt durch Heizrohre (28/5), die um das Backrohr verlegt und am Kompensboden
angeschweil3t sind.

Durch den Kompensboden wird die Warme gleichmallig tiber die gesamte Bodenflache der
Bratpfanne verteilt. Ein schneller Warmeentzug beim Auflegen von Bratenstiicken wird
dadurch verhindert. Als Warmetragermedium in den Heizrohren dient Wasserdampf.

Das Backrohr (28/11) ist ein einwandiger Behalter, der frontseitig durch eine Klappe (28/10) zu
schliel3en ist. Es wird durch die Heizrohre der Bratpfanne und durch die Abgase des Univer-
salbrenners beheizt. Die Temperatur in dem Backrohr kann am Thermometer (29/5) aul3en
auf der Backrohrklappe (29/13) abgelesen werden.

Der SchlieRhebel (29/4) zum Offnen der Backrohrklappe ist so ausgefiihrt, dass bei seiner
Senkrechtstellung die Klappe sich nur einen Spalt 6ffnet, um dabei den Dampf abzulassen.
Nach einem weiteren Schwenken um 90° lasst sich die Klappe ganz 6ffnen. Das Backrohr ist
zur Aufnahme von Backblechen auf zwei Ebenen ausgestattet.

VORSICHT Das Bratbackmodul niemals ohne Abgasabfiihrung betreiben.
Feuergefahr!

*) je nach Ausstattung
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1 Bratpfannendeckel 7 Kegelgriff 13 Backrohrklappe
2 Beluftungsventil 8 Sterngriff 14 Piktogramm
3 Griffbugel 9 Universalbrenner 15  Griffmulden
4 SchlieBhebel 10 Stitzbeine 16 Bratpfanne
5 Thermometer 11 Verschlussbugel 17 Wrasenteller
6 Tragegriff 12 Backrohr 18 Abgasrohr

Bild 29 Bratbackmodul, vom Anhanger abgesetzt

HINWEIS Die riickwartige Ansicht des Bratbackmoduls ist identisch mit dem Kochmo-
dul, einwandig (siehe Bild 23).
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1.3.84 Bratmodul *

Das Bratmodul wird zum Anbraten groRerer Mengen von Braten oder Gulasch eingesetzt.

Griffblgel
Verschlussbligel
Kesseldeckel
Bellftungsventil
Bratkessel
Universalbrenner
Tragegriff
Sterngriff
Kegelgriff
Scharnier fiir Brenn-
raumtir
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Bild 30 Bratmodul, Aufbau

Das Gehause des Bratmoduls mit Tragegriffen, Anschluss fiir Kaminmodul, Brennereinschub
und Stitzbeinen ist identisch mit dem des Kochmoduls, einwandig.

Der Bratkessel (31/1) ist ein einwandiger Behalter mit einem Kompensboden. Durch den
Kompensboden wird die Warme gleichmalig iber die gesamte Bodenflache des Bratkessels
verteilt. Ein schneller Warmeentzug beim Auflegen von Bratenstiicken wird dadurch verhin-
dert.

VORSICHT Das Bratmodul niemals ohne Abgasabfiihrung betreiben.
Feuergefahr!

*) je nach Ausstattung
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1 Abgasrohr 6 Kegelgriff 11 Stutzbeine
2 Griffbugel 7 Sterngriff 12 Scharnier fiir Brennraum-
3 Verschlussblgel 8 Universalbrenner tar
4 Bratkessel 9 Tragegriff 13  Wrasenteller
5 Piktogramm 10 Griffmulden 14 Kesseldeckel
Bild 31 Bratmodul, vom Anhéanger abgesetzt

HINWEIS Die riickwartige Ansicht des Bratmoduls ist identisch mit dem Kochmodul,
einwandig (siehe Bild 23).

1.39 Universalbrenner

Der Universalbrenner dient als Heizquelle fiir alle Koch-, Brat- und Bratbackmodule der
MFK 2/96. Er kann entweder mit gasférmigen (Propangas) oder fllssigen (Diesel, Heizdl,
Kerosin, Petroleum) Betriebsmitteln betrieben werden.

VORSICHT Der Betrieb mit Benzin oder anderen, mit Benzin vermischten Betriebsmitteln,
ist verboten. Explosionsgefahr!
Ein gleichzeitiger Betrieb mit gasférmigen und flissigen Betriebsmitteln ist
ebenfalls verboten!

Der Universalbrenner besteht aus

» einem Rahmen aus Stahlblech mit seitlich angebrachten Tragegriffen (32/16) und einer
abschraubbaren Brennerabdeckung (32/2),

« einem Lufttank (33/3) mit Lufteinlassventil (32/10) und Rohrleitungen,

* einem Betriebsmitteltank (33/1) mit Einflillstutzen, Sieb, Schraubverschluss (32/13) und
Rohrleitungen,

» einem Sicherheitsblock (33/11) mit Riickschlagventil, Druckminderer, Sicherheitsventil und
Manometer (32/5),

*) je nach Ausstattung
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einem Steuerblock (33/12) mit Regel-, Sicherheits- und Steuerelementen, bestehend aus
einem Flammensicherheitsventil fiir den Betrieb mit fllissigen Betriebsmitteln, einem
Startknopf (32/9), einem Regelknopf (32/12) mit Betriebsmittelregulierventil zur Steuerung
der Betriebsmittelzufuhr zur Hauptduise (33/5), zwei Vorheizventilen (Luft, Betriebsmittel),
zwei Betriebsmittelfiltern sowie einem Luftfilter,

einer Brennereinrichtung (33/14) mit zentraler Brennkammer (33/13), in welcher eine
Hauptdiise (33/5), eine Vorheizdiise-Betriebsmittel (33/9), eine Vorheizdlise-Luft (33/4) und
eine Gasduse (33/7) untergebracht sind, einem Betriebsmittel- (32/15) und einem Gasflam-
menfihler (32/4), einem Steigrohr (Injektor, 33/6) sowie einem abnehmbaren Diffusor
(32/3),

einer Gaseinrichtung, bestehend aus Gasregulierventil, Flammensicherheitsventil, Regel-
knopf “Gas” (32/6), Startknopf “Gas” (32/7) und einer Sicherheitsschnellkupplung (32/8),

einem Reinigungsventil zum Reinigen der Betriebsmittelleitung und der Hauptdiise mit
Druckluft aus dem Lufttank nach Gebrauch des Universalbrenners sowie

dem Zubehor mit Handluftpumpe, Reifenfiillschlauch und Werkzeugtasche mit Inhalt.

Die einzelnen Baugruppen des Universalbrenners sind demontierbar im Rahmen eingebaut.

1 Befestigungsschrauben 7 Startknopf “Gas” 13 Schraubverschluss

2 Brennerabdeckung 8 Sicherheitsschnellkupp- Betriebsmitteltank

3 Diffusor lung (Gasanschluss) 14 Armaturentafel

4 Gasflammenfihler 9 Startknopf “Betriebsmittel” 15 Betriebsmittelflammen-
5 Manometer 10 Lufteinlassventil fihler

6 Regelknopf “Gas” 11 Lunteneinfiihrungsrinne 16 Tragegriff

12 Regelknopf “Betriebsmittel”

Bild 32 Universalbrenner
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1 Betriebsmitteltank 6 Steigrohr (Injektor) 11 Sicherheitsblock

2 Rahmen 7 Gasduse 12 Steuerblock

3 Lufttank 8 Gasplatte 13 Brennkammer

4 Vorheizdise-Luft 9 Vorheizdliise-Betriebsmittel 14 Brennereinrichtung
5 Hauptdise 10 Vorheizplatte 15 Verdampfer

Bild 33 Universalbrenner, ohne Brennerabdeckung

1.3.9.1 Lufttank

Der Lufttank (33/3) ist am Rahmen (33/2) angeschraubt. Er hat ein Fassungsvermdégen von
6,1 1 und wird bis zu einem max. Uberdruck von 8,0 bar iber das Lufteinlassventil (32/10) mit
Luft gefillt.

HINWEIS Zum Betrieb des Universalbrenners mit fliissigen Betriebsmitteln ist ein Min-
destdruck von 6,5 bar erforderlich.

Der Filldruck wird am Manometer (32/5) angezeigt.

1.3.9.2 Betriebsmitteltank
Der Betriebsmitteltank (33/1) ist ebenfalls am Rahmen angeschraubt. Er hat ein Fassungsver-
mogen von 6,9 | und steht bei Betrieb des Universalbrenners unter Druck.

Der Druck kommt aus dem Lufttank und wird vom Druckminderer im Sicherheitsblock (33/11)
auf 4,2 bar begrenzt.
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1.3.9.3 Reinigungsventil

Das Reinigungsventil (34/1) ist direkt an der
Verschraubung (34/4) des Lufttanks (34/2)
angeschlossen. Es dient zur Reinigung der
Betriebsmittelleitung und der Hauptdiise
mit Druckluft aus dem Lufttank nach
Gebrauch des Universalbrenners. Der Beta-
tigungsknopf (34/3) ist dazu einzudriicken.
Dieser ist bei montierter Armaturentafel
von der Seite zuganglich.

Bild 34 Reinigungsventil

1.3.9.4 Sicherheits- und Steuerblock

Das Gehéause fiir den Steuer- und Sicherheitsblock (33/12, 33/11) besteht aus einem Gussteil
und ist vorne unter der Armaturentafel auf dem Rahmen des Universalbrenners montiert.

Der Sicherheitsblock (35/4) enthalt ein Sicherheitsventil (35/3), einen Druckminderer (35/2)
und ein Riickschlagventil.

HINWEIS Das Riickschlagventil befindet sich im Gehauseinneren des Steuer- und
Sicherheitsblocks.

Das Sicherheitsventil 6ffnet bei einem Uberdruck von 8,0 bar. Der Druckminderer ist auf 4,2
bar eingestellt. Das Riickschlagventil verhindert, dass Betriebsmittel in den Lufttank gelangt.

ACHTUNG Der Druckminderer ist werksseitig eingestellt und mit Schraubensicherungs-
lack gegen unbeabsichtigtes Verdrehen gesichert. Der Lack darf nicht entfernt
und der Druckminderer verstellt werden.

Der Steuerblock (35/10) enthalt die Regel- und Steuerelemente flir den Betrieb des Univer-
salbrenners. Die einzelnen Elemente werden mit dem Startknopf “Betriebsmittel” (35/6) und
dem Regelknopf “Betriebsmittel” (35/8) bedient. Durch Eindriicken des Startknopfes
“Betriebsmittel” wird das Flammensicherheitsventil, das Vorheizventil-Luft und das Vorheiz-
ventil-Betriebsmittel mechanisch betétigt. Ein Drehen des Regelknopfes “Betriebsmittel”
bewirkt ein mechanisches Offnen bzw. Schlie3en des Betriebsmittelregulierventils.

HINWEIS Die einzelnen Ventile befinden sich im Gehauseinneren des Steuer- und
Sicherheitsblocks.

Das Flammensicherheitsventil ist ein Magnetventil, das nur durch Driicken des Startknopfes
“Betriebsmittel” mechanisch betatigt wird. In der Betriebsphase des Universalbrenners wird
das Ventil durch den im Betriebsmittelflammenfiihler erzeugten Thermostrom offen gehal-
ten. Erlischt wahrend des Betriebes die Flamme, schlie3t das Ventil und unterbricht so die
Betriebsmittelzufuhr zur Hauptdise. Alle Ventile im Steuerblock werden durch Federkraft in
ihre Ausgangslage zurickgestellt.

Zwei Betriebsmittelfilter und ein Luftfilter verhindern eine Verschmutzung der Diisen, Ventile
und Leitungen.

HINWEIS Der Luftfilter ist an der Verschraubung (35/16), die beiden Betriebsmittelfilter
sind an der Verschraubung (35/19) sowie am T-Stiick fiir den Anschluss Reini-
gungsventil (35/11) und Anschluss Verdampfer/Hauptduse (35/12) befestigt.
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1 Anschluss Vorheizdiise-Betriebsmittel 11
2 Druckminderer 12
3 Sicherheitsventil 13
4 Sicherheitsblock 14
5 Manometer 15
6 Startknopf “Betriebsmittel” 16
7 Anschluss Vorheizdiise-Luft 17
8 Regelknopf “Betriebsmittel” 18
9 Anschluss Betriebsmitteltank (Druckluft) 19
10 Steuerblock

Bild 35 Steuer- und Sicherheitsblock ausgebaut

Anschluss Reinigungsventil

Anschluss Verdampfer / Hauptdise
Anschluss Betriebsmitteltank (Betriebsmittel)
Anschluss Lufttank

Anschluss Lufteinlassventil

Verschraubung Luftfilter

Anschluss Druckminderer

Anschluss Betriebsmittelflammenfihler
Verschraubung Betriebsmittelfilter

HINWEIS Die gestrichelte Linie in Bild 35 zeigt die Trennung zwischen Steuer- und

Sicherheitsblock.
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1.3.95 Brennereinrichtung

Diffusor

5 Vorheizplatte

Gasflammenfihler 6 Verbindung Steuerblock - Verdampfer
7
8

Brennerschirm
Betriebsmittelflammenfiihler

Brennkammer
Lunteneinfihrungsrinne

B WN =

Bild 36 Brennereinrichtung eingebaut

Die Brennereinrichtung besteht aus

* einem abnehmbaren Diffusor (36/1),

» einem Steigrohr fiir den Betrieb mit gasférmigen Betriebsmitteln,

« einem Brennerschirm (36/7),

« einem Gasflammenfihler (36/2) und einem Betriebsmittelflammenfihler (36/8),

 einer Vorheizplatte (36/5) mit darauf eingebauter Vorheizdise-Luft (37/11) und Vorheiz-
duse-Betriebsmittel (37/9),

+ einer Gasplatte (37/5) mit eingebauter Gasdiise (37/4) sowie
+ einer zentralen Brennkammer (36/3) mit eingebauter Hauptdiise (37/12).
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Mit der Vorheizdiise-Betriebsmittel (37/9) und der Vorheizdlise-Luft (37/11) wird Betriebsmit-
tel und Luft wahrend der Vorheizphase in die Brennkammer (36/3) gespriiht und durch die
einzufiihrende Ziindlunte entziindet. Die entstehende Vorheizflamme erhitzt den Verdampfer
(37/1) bis auf Betriebstemperatur (ca. 370 °C).

Zur Erzeugung der Betriebsflamme wird Betriebsmittel durch den Verdampfer zur Hauptdiise
(37/12) gefiihrt. Der aus der Hauptdiise austretende Betriebsmitteldampf vermischt sich im
Brennerschirm mit Luft und wird von der Vorheizflamme geziindet. Nach Erléschen der Vor-
heizflamme wird der Verdampfer durch die Betriebsflamme erhitzt.

1 Verdampfer 8 Verbindung Vorheizdlse-Luft - Steuerblock
2 Brennkammer 9 Vorheizdlse-Betriebsmittel

3 Verbindung Verdampfer - Steuerblock 10 Vorheizplatte

4 Gasdise 11 Vorheizdlse-Luft

5 Gasplatte 12 Hauptdise

6 Verbindung Gasdiise - Gasregulierventil

7 Verbindung Vorheizdiise-Betriebsmittel -

Steuerblock

Bild 37 Brennereinrichtung ausgebaut

HINWEIS Die Gasplatte (37/5) und die Vorheizplatte (37/10) sind flir die Darstellung in
Bild 37 aus der Brennkammer ausgebaut worden.
Flr den Betrieb des Universalbrenners sind sie fest in der Brennkammer ver-
schraubt.

40 » KKRCHER



BESCHREIBUNG MFK 2/96

1.3.9.6 Gaseinrichtung

Durch Driicken des Startknopfes “Gas” (38/2) wird das Flammensicherheitsventil (38/3)
mechanisch geodffnet. Durch Drehen des Regelknopfes “Gas” (38/1) kann die gewlinschte
Heizleistung eingestellt werden.

Das Flammensicherheitsventil ist ein Magnetventil, das nur durch Driicken des Startknopfes
“Gas” mechanisch betatigt wird. In der Betriebsphase wird das Ventil durch den im Gasflam-
menfiihler erzeugten Thermostrom offen gehalten. Erlischt wahrend des Betriebes die
Flamme, schliel3t das Ventil und unterbricht so die Gaszufuhr zur Gasdiise.

1 Regelknopf “Gas” 5 Sicherheitsschnellkupplung

2 Startknopf “Gas” 6 Verbindung Gasregulierventil - Gasdiise
3 Flammensicherheitsventil 7 Gasregulierventil

4 Verbindung Flammensicherheitsventil - Gas-

flammenfiihler

Bild 38 Gaseinrichtung
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1.3.10 Feststoffbrenner

Die im Zubehor vorhandenen Feststoffbrenner (Bild 39) dienen bei Ausfall eines Univer-
salbrenners als alternative Heizquelle flir die Koch-, Brat- und Bratbackmodule. Als feste
Brennstoffe kdnnen Holz, Holzkohle oder Holzbriketts verwendet werden.

VORSICHT Bei Ausfall eines Universalbrenners missen alle anderen Universalbrenner
aulRer Betrieb genommen und durch Feststoffbrenner ersetzt werden. Ein
gleichzeitiger Betrieb von Universal- und Feststoffbrennern in den Modulen
auf dem Anhéanger bzw. in den als Kiichenblock abgesetzten Modulen ist ver-
boten!

Der Feststoffbrenner besteht aus einer Stahlblech-Konstruktion mit Rost (39/1) auf dem
Bodenblech. Zum Transport wird der Feststoffbrenner zerlegt. Seitenbleche, Boden und Rost
werden mit einem Klemmschlossgurt miteinander verzurrt.

-f-'lr'- :

:.-l-" TS

Bild 39 Feststoffbrenner

*) Sonderzubehor
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1.4 Funktionsbeschreibung

1.4.1 Wirkungsweise der Universalbrenner bei Betrieb mit gasférmigen Betriebsmitteln

Nach dem Einstellen des Regelknopfes “Gas” (40/6) in Mittelstellung und dem Eindriicken
des Startknopfes “Gas” (40/5) stromt das gasformige Betriebsmittel zur Gasdlise (40/8), von
dort durch das Steigrohr (Injektor) (40/9) in die Kranz6ffnung des Diffusors (40/1) und wird
mittels Ziindlunte entzlindet. Ein Vorheizen ist nicht erforderlich.

Die Flamme wird fiir die Dauer des Kochvorganges durch den Gasflammenfihler (40/2) tiber-
wacht. Erlischt die Flamme, schliel3t nach ca. 10 Sekunden das Thermoelement das Flam-
mensicherheitsventil (40/3) und unterbricht so die Gaszufuhr.

Diffusor

Gasflammenfihler
Flammensicherheitsventil
Sicherheitsschnellkupplung
Startknopf “Gas”

Regelknopf “Gas”
Gasregulierventil
Gasdise

Steigrohr (Injektor)

g B WN =
© 0o N

Bild 40 Funktionsweise bei Betrieb mit gasformigen Betriebsmitteln
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14.2 Wirkungsweise der Universalbrenner bei Betrieb mit fliissigen Betriebsmitteln

Vor Inbetriebnahme muss der Lufttank mit maximal 8 bar, mindestens jedoch mit 6,5 bar
beflllt sein.

Bei dieser Betriebsart ist zwischen
» Vorheizphase und

* Betrieb

zu unterscheiden.

In der Vorheizphase werden durch das Eindriicken des Startknopfes “Betriebsmittel” das
Flammensicherheitsventil, das Vorheizventil-Luft und das Vorheizventil-Betriebsmittel ge&ff-
net. Das Betriebsmittel wird durch den Uberdruck im Luft- und Betriebsmitteltank in die Vor-
heizdiise-Betriebsmittel, aber gleichzeitig auch Luft in die Vorheizdlise-Luft gedriickt.

Das so entstehende Betriebsmittel-Luftgemisch tritt nach dem Entziinden mittels Ziindlunte
als Heizflamme aus den Kranzoffnungen des Diffusors aus.

Um eine einwandfreie Verbrennung zu erzielen, muss der Verdampfer in der Vorheizphase
auf etwa 370 °C erhitzt werden, damit das Betriebsmittel verdampft. In dieser Phase ist ein
Druckabfall im Lufttank von ca. 1,5 bis 2 bar unvermeidbar.

Nach Abschluss der Vorheizphase (Dauer ca. 2 Minuten) wird (iber den Regelknopf “Betriebs-
mittel” das Betriebsmittelregulierventil gedffnet und dadurch die Hauptdiise zugeschaltet.
Das Vorheizventil-Luft und das Vorheizventil-Betriebsmittel werden durch Herausziehen des
Startknopfes wieder geschlossen, das Flammensicherheitsventil bleibt geoffnet.

Der Universalbrenner ist nunmehr in Betrieb. Ein Druckabfall im Lufttank darf nicht mehr auf-
treten.

ACHTUNG Ein Nachfiillen des Lufttanks wahrend des Betriebes ist verboten.
Bei Kochbetrieb Gber 1500 m Seehdhe ist der Regelknopf “Betriebsmittel”
nicht auf Volllast zu stellen, um den verminderten Umgebungsdruck auszu-
gleichen.

Fir die Dauer des Kochvorganges wird die Flamme durch den Betriebsmittelflammenfiihler
Uberwacht. Erlischt die Flamme, schlie3t nach ca. 10 Sekunden das Thermoelement das
Flammensicherheitsventil und unterbricht so die Betriebsmittelzufuhr zur Hauptdise.

Die Bilder 41 und 42 zeigen jeweils den Verlauf von Luft und Betriebsmittel in der Vorheiz-
bzw. Betriebsphase des Universalbrenners.
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10
11
12
13

Bild 41

Betriebsmitteltank
Rickschlagventil
Sicherheitsblock
Druckminderer
Sicherheitsventil

Luftfilter

Lufttank
Betriebsmittelflammenfihler
Lufteinlassventil
Manometer
Reinigungsventil
Vorheizdise-Betriebsmittel
Betriebsmittelfilter

Betriebsmittel

14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25

Luft-/Betriebsmittelverlauf in der Vorheizphase

Steuerblock
Betriebsmittelregulierventil
Regelknopf “Betriebsmittel”
Startknopf “Betriebsmittel”
Vorheizventil-Betriebsmittel
Vorheizventil-Luft
Flammensicherheitsventil
Vorheizdlise-Luft
Vorheizplatte

Hauptdiise

Verdampfer

Diffusor

' KIKRCHER
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I Betriebsmittel

Luft

I Verdampftes Betriebsmittel

Bild 42 Luft-/Betriebsmittelverlauf in der Betriebsphase

HINWEIS Legende siehe Bild 41.
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1.5.1

Zubehér, Sonderzubehér

Anhanger

OZin
Bild 43

Bezeichnung

Menge

1

Ersatzrad mit Halter

Adapterkabel 24 V, 15-pol auf 7-pol

Verlangerungskabel

Nato-Zugose

Holzklotz

2
3
4
5
6

Unterlegkeil

NN a2

Bild 43 Zubehor Anhanger

*) je nach Ausstattung

' KIKRCHER

47



MFK 2/96 BESCHREIBUNG

15.2 Bordwerkzeug *)
gifdlr;A Bezeichnung Menge
1 Werkzeugtasche mit 1
2 * Maulschliissel SW 13/ 17 2
3 * Maulschliissel SW 10/ 13 1
4 * Maulschliissel SW 8/ 10 1
5 * Kreuzschlitzschraubendreher 2 x 100 1
6 » Schraubendreher 2,5 x 75 1
7 Ringschlissel, beidseitig gekropft 1
8 Aufbewahrungskiste Wagenheber mit 1
9 * Pumpenhebel 2
10 » Wagenheber hydraulisch 1
11 Kurbel fiir Anhangerstiitzen 1
12 Radkreuzschliissel mit 1
13 * Fligelmutter zur Befestigung 1
14 Vorschlaghammer 1

THgE

Bild 44 Zubehor Bordwerkzeug

*) je nach Ausstattung
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153 Wetterschutz
OZin .
Bild 45 Bezeichnung Menge
1 Hdlle fir Wetterschutzplane, seitlich 1
- Wetterschutzplane, seitlich (in OZ 1 verstaut) | 2
2 Satz Zeltpflocke 2

Bild 45 Zubehor Wetterschutz

15.4

HINWEIS Das Zubehor fiir Koch-/Brat- oder Bratbackmodule ist je nach Ausstattungsva-

Koch-/Brat-/Bratbackmodul

riante des Anhangers verschieden.

OZin
Bild 46

Bezeichnung

Menge

1

Abgasrohr ")

4

Bild 46 Zubehor Koch-/Bratmodul

155

HINWEIS Das Kochzubehor sowie der Wirtschaftsgeratesatz sind je nach Ausstattungs-

Kochzubehor und Wirtschaftsgeratesatz

variante des Anhangers verschieden.

*) Sonderzubehor

' KIKRCHER
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15.6 Universalbrenner *)
gi?dlgﬂ Bezeichnung Menge
1 Werkzeugtasche mit 1
2 * Hauptdlise 1
3 * Vorheizdlise-Betriebsmittel mit Filter 2
4 * Vorheizdlise-Luft mit Filter 1
5 * Betriebsmittelfilter 1
6 » Zindlunte 1
7 * Rohr fiir Bohrer 1
8 » Disenreiniger (Bohrer, klein und grof3) 1
9 » Diisenschliissel SW 9 1
10 » Disenschliissel SW 16 1
11 Trichter 1
12 Handluftpumpe, bestehend aus 1
- Handgriff, Holz
- Befestigungsmaterial
- Pumpenkérper mit 2 FulBbligeln
- Manometer
- Hochdruckschlauch mit 2 Ventilen
- Wandhalterung
o. Abb. | Reifenflllschlauch 1
0. Abb. | Druckregler mit Schlauchbruchsicherung 4
0. Abb. | Hochdruckschlauch DN 6

*) je nach Ausstattung
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Bild 47 Zubehér™ Universalbrenner

*) Sonderzubehor
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1.5.7 Sonstiges Zubehor *)
OZin .
Bild 48 Bezeichnung Menge
1 Anbausatz fur Hockerkocher 1
2 Feststoffbrenner mit Klemmschlossgurt 4
3 Feuerloscher CO,, 2 kg 1

Bild 48 Sonderzubehor

1538 Verbrauchsmaterial
Bezeichnung Menge
Deckeldichtung Koch-/Brat-/Bratbackmodul Meterware

*) je nach Ausstattung
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2 Bedienung

2.1 Inbetriebnahme

Vor der Inbetriebnahme miissen

» die Reinigungs- und Hygienearbeiten gemaf} Abschnitt 4.2.3 und
« die Uberpriifung vor der Beniitzung gemaR Abschnitt 4.3.2
durchgefiihrt werden.

211 Anhanger vom Zugfahrzeug abkuppeln

1. Fir den Abkuppelplatz des Anhangers einen moéglichst waagrechten und festen Unter-
grund aussuchen. Ggf. geeignete Unterlagen zur VergrofRerung der Auflageflachen unter
den Klappstlitzen verwenden.

VORSICHT Den Anhéanger nicht im Wald, Busch oder in grasbestandenem Gelande abstel-
len, ohne den Untergrund und die Umgebung entsprechend vorzubereiten.
Brandgefahr!

Die Sicherheitsabstande gemaf Abschnitt 3.6.9 sind zu beachten.
Der Aufenthalt zwischen Zugfahrzeug und Anhanger wahrend des Rangierens
ist verboten!

2. Die Hand-Feststellbremse anziehen.

3. Die Rader des Anhangers mit den Unterlegkeilen sichern. Dabei einen Unterlegkeil in
Fahrtrichtung und einen Unterlegkeil entgegen der Fahrtrichtung anbringen.

4. Den Handgriff an der Stltzradhalterung I6sen und das Stiitzrad mit Schutzrohr bis ca.
5 cm Uiber dem Boden ablassen. Dabei das Schutzrohr so drehen, dass das Stitzrad in
Fahrtrichtung zeigt.

5. Den Handgriff wieder fest anziehen.

ACHTUNG Schutzrohr immer mit ablassen. Niemals Stitzrad nur mit Handkurbel alleine
ausfahren. Dies kann zur Beschadigung des im Schutzrohr verlaufenden
Gewindes fiihren.

Mit der Handkurbel das Stiitzrad bis zum Bodenkontakt ausfahren.

7. Die hinteren Klappstitzen (49/2) mit der
Kurbel (49/1) bis auf den Boden ausfah-
ren.

ACHTUNG
Klappstiitzen maximal um 45° ausfahren.
Ggf. Klappstlitze mit geeignetem Material
unterlegen.

8. Den Stecker der elektrischen Verbin-
dungsleitung am Zugfahrzeug abzie-
hen.

9. Stecker mit der Verbindungsleitung um
die Zugdeichsel wickeln.

10. Das Abreil3seil vom Zugfahrzeug I6sen
und um die Zugdeichsel wickeln.

11. Die Kupplung am Zugfahrzeug entrie-
geln und o6ffnen.

12. Zugfahrzeug vorsichtig wegfahren. Bild 49  Klappstitze ausfahren
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2.1.2 Anhanger rangieren

VORSICHT Beim Rangieren des Anhangers von Hand sind die Sicherheitsbestimmungen
gemal Abschnitt 3.6.6 zu beachten.

Die hinteren Klappstitzen etwas einfahren (min. 5 Zentimeter vom Boden entfernen).

2. Die beiden Unterlegkeile von den Reifen entfernen und in den vorgesehenen Halterun-
gen an den Radkasten sichern.

3. Die Hand-Feststellbremse I0sen.
4. Den Anhanger zum vorgesehenen Standplatz schieben.

HINWEIS Zum Rangieren des Anhangers das Stiitzrad so weit ausfahren, dass es sich unter der
Zugdeichsel frei bewegen lasst. Darauf achten, dass sich das Rad nicht verkantet. Ggf.
die Zugdeichsel anheben und das Stitzrad in die gewlinschte Richtung drehen.

5. Die Hand-Feststellbremse anziehen.
6. Die Rader mit den Unterlegkeilen sichern.

213 Anhanger am Standort abstellen

1. Den Anhanger mit den Klappstiitzen
waagrecht ausrichten, dabei das Stiitz-
rad entlasten.

2. Den Sichgrungsbolzen (50/2) am Ersatz-
radhalter ™) entriegeln und abziehen.

3. Ersatzradhalter (50/1) zur Seite schwen-
ken, mit zwei Personen aushangen und
an einer geeigneten Stelle ablegen.

4. An der Vorderseite des Anhangers die
untere Verzurrung des Planensegmen-
tes (51/5) 16sen.

5. Das Planensegment (51/5) hochklappen
und mit zwei Klettverschlissen (51/1)
an der Dachplane befestigen.

HINWEIS

Je nach Platzbedarf kann die Zugstange
(51/2) und das Verstellstiick (51/3) abge-
nommen werden. Dazu die Zugdeichsel am
Gelenk (51/4) aufschrauben.

Alle Verzurrungen der Dachplane I6sen.

Zuerst das vordere und das hintere
Dachteil, dann die beiden seitlichen
Dachteile aufklappen.

VORSICHT

Die Gasdruckdampfer der Dachteile stehen
unter hohem Druck und bewirken ein
selbsttatiges Aufklappen der Dachteile.
Beim Aufklappen die Dachteile festhalten
und durch langsames Nachgeben nach
oben fiihren.

8. Bei Bedarf die Wetterschutzplanen
gemal Abschnitt 2.2.3.2 anbringen.

Bild 51 Planensegment hochgeklappt

*) Sonderzubehor
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2.1.4 Kochbetrieb auf dem Anhanger vorbereiten

2.1.41 Geratekisten vorbereiten *)

Bei Kochbetrieb auf dem Anhanger konnen die Geratekasten angebaut bleiben oder abge-
setzt an geeigneter Stelle aufgebaut werden.

(1) Geratekasten verbleiben auf dem
Anhanger

1. Alle Stauraumtiiren (52/3) aufschlieBen
und o6ffnen.

2. Das in den Staurdumen verlastete und
fiir den Kochbetrieb bendtigte Zubehor
entnehmen und an geeigneter Stelle
ablegen.

3. An den Geratekasten die klappbaren
Arbeitsplatten (52/2) umklappen.

4. Den Feuerloscher aus dem Stauraum
hinten links entnehmen und in einem
Abstand von ca. 3 Metern vom Anhan-
ger griffbereit abstellen.

5. Alle Stauraumtiiren wieder schlie3en.

(2) Geratekasten vom Anhanger abneh-
men

1. Alle Stauraumtiiren (52/3) aufschlie3en
und o6ffnen.

2. Das gesamte in den Stauraumen ver-
lastete Zubehor entnehmen und an
geeigneter Stelle ablegen.

3. An jedem Geréatekasten je zwei Spann-
verschlisse (52/4) 6ffnen, dazu den
Sicherungsstift (53/1) herausziehen und
die Lasche (53/2) nach unten klappen.

4. Den Bugel (53/3) aus der Aufnahme am
Rahmen herausnehmen, die Lasche
wieder hochklappen und den Siche-
rungsstift wieder einstecken.

L

5. Die Stauraumtiiren wieder schliel3en. L.
annverschliisse 6ffnen

6. Den Geratekasten an den Tragegriffen Bild 53 Sp

(52/1) etwa 8...10 Zentimeter seitlich
wegziehen und anschlielend vom
Anhéanger abheben.

HINWEIS Durch die seitliche Bewegung wird der Geratekasten aus zwei Aufnahmedor-
nen herausgezogen. Diese sind am Anhangerrahmen festgeschraubt und die-
nen neben den Spannverschlissen als zuséatzliche Transportsicherung.

7. Den Geratekasten zu dem vorgesehenen Stellplatz tragen.

*) je nach Ausstattung
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8.

10.

11.

12.

13.

14.

Auf der Unterseite des Geratekastens
die beiden KlappfiiRe (54/2) entriegeln,
abklappen und mit den KlappfuRBver-
strebungen (54/1) sichern.

VORSICHT

Darauf achten, dass die Klappful3verstre-
bungen vollstandig in den Verriegelungen
einrasten.

Kippgefahr des Geratekastens bei fehlender
Sicherung der KlappfiiBe.

Zur Erhéhung der Standsicherheit an
beiden KlappfiiRen die Standprofile
(54/3) entsichern und vollstandig her-
ausziehen.

Den zweiten Geratekasten in gleicher
Weise vom Anhanger abnehmen und
aufstellen.

HINWEIS

Beide Geratekasten konnen jeder fiir sich
aufgestellt werden.

Aus Grinden der Standsicherheit sowie
einer groBeren Arbeitsflache empfiehlt es
sich jedoch, die Geratekéasten als eine Ein-
heit aufzubauen.

Den zweiten Geratekasten mit der
Riickseite dicht an die Ruckseite des
ersten Geratekastens abstellen.

Um die Geratekasten miteinander zu
verbinden, die Haken (54/4) auf der
Rickseite des einen Geréatekastens in
die Osen (54/5) auf der Riickseite des
anderen Geratekastens einhangen.

Bild 54 Geratekasten, abgesetzt

Das nicht zum Kochbetrieb bendétigte Zubehor wieder in den Staurdumen der Geratekas-
ten verstauen.

Den Feuerldscher in einem Abstand von ca. 3 Metern vom Anhéanger griffbereit abstellen.

2.1.4.2 Koch-, Brat- und Bratbackmodul vorbereiten

1. Auf der Heckseite des Anhangers die

Knebel (55/1) am Kennzeichentrager

entriegeln.
2. Kennzeichentrager (55/4) abklappen.
3. Ggf. Zugstange und Verstellstlick von

der Zugdeichsel abbauen (siehe

Abschnitt 2.1.3).
4. Je nach Ausstattungsvariante die

Module gemaB Abschnitt (1) bis (4) vor-

bereiten.

Bild 55 Kennzeichentrager abkappen
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(1)
1.

Kochmodul, einwandig vorbereiten

Die Brennraumtiir (56/4) aufschlieRen,
offnen, aushangen und an einer geeig-
neten Stelle ablegen.

HINWEIS
Beim Aushéangen der Brennraumtiir auf die
Distanzscheiben an den Scharnieren achten.

Den Griffbugel (56/3) mit einer Hand
nach unten und den Verschlussbiigel
(56/2) mit der anderen Hand in Rich-
tung Belliftungsventil (56/1) driicken,
Kesseldeckel aufklappen.

Das im Kessel verstaute Zubehor ent-
nehmen und an einer geeigneten Stelle
ablegen.

Das Beliftungsventil (56/1), den
Wrasenteller (57/1), das Abtropfblech
(57/2) und den Dichtring (57/3) innen
am Rand des Kesseldeckels auf Sauber-
keit prifen, ggf. reinigen.

HINWEIS

Das Beliftungsventil zur Priifung heraus-
drehen, den Wrasenteller unter leichtem
Druck etwas drehen und von den beiden
Bolzen abnehmen, das Abtropfblech nach
links schieben und von den beiden Bolzen
abnehmen. Der Einbau erfolgt in umge-
kehrter Reihenfolge.

Den Ablasshahn (58/1) auf Gangigkeit
prifen. Dazu den Arretierhebel (58/4)
nach oben ziehen und den Ablasshahn
um ca. 90° nach vorne und wieder
zuruck schwenken. Einrasten des Arre-
tierhebels tGberprifen.

ACHTUNG

Wenn der Ablasshahn im Gewinde dreht,
darf der Kessel nicht in Betrieb genommen
werden. Kessel zur Instandsetzung melden.

HINWEIS
Der Ablasshahn dient nur zum Ablassen
von Wasser. Kochgut ausschopfen.

Den Kessel mit Kochgut befillen.

Den Kesseldeckel zuklappen und mit
dem Verschlussbiigel sichern.
ACHTUNG

Die Sicherheitsbestimmungen gemaf
Abschnitt 3.6.10 beachten.
Universalbrenner (58/3) gemafd
Abschnitt 2.1.6 in Betrieb nehmen.
Bei Bedarf den Ablassbogen (58/2) am
Ablasshahn anbringen (Bajonettver-
schluss).

Bild 58 Ablasshahn, Ablassbogen

» KKRCHER
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(2)
1.

Kochmodul, doppelwandig vorbereiten

Gemal3 Abschnitt (1) Brennerraumtir entfernen, Kesseldeckel 6ffnen und Zubehor ent-
nehmen, das Bellftungsventil (56/1), den Wrasenteller (57/1), das Abtropfblech (57/2) und
den Dichtring (57/3) innen am Rand des Kesseldeckels auf Sauberkeit prifen, ggf. reini-

gen.

Den Ablasshahn (59/1) auf Gangigkeit
prifen. Dazu den Arretierhebel (59/4)
nach oben ziehen und den Ablasshahn
um ca. 90° nach vorne und wieder
zurlick schwenken. Einrasten des Arre-
tierhebels Uberprifen.

ACHTUNG

Wenn der Ablasshahn im Gewinde dreht,
darf der Kessel nicht in Betrieb genommen
werden. Kessel zur Instandsetzung melden.

HINWEIS
Der Ablasshahn dient nur zum Ablassen
von Wasser. Kochgut ausschopfen.

An dem Manometer (59/2) des Koch-
moduls, doppelwandig den Unterdruck
prifen.

ACHTUNG

Zeigt das Manometer (Bild 60) bei kaltem
Kessel -0,6 bis 0 bar an, so ist das Kochmo-
dul, doppelwandig nicht betriebsbereit.
Doppelmantel gemaR Abschnitt 2.2.3.1 fil-
len und entliften.

Den Kessel mit Kochgut befiillen.

Den Kesseldeckel zuklappen und mit
dem Verschlussbugel sichern.
ACHTUNG

Die Sicherheitsbestimmungen gemafd
Abschnitt 3.6.10 beachten.
Universalbrenner gemaf Abschnitt
2.1.6 in Betrieb nehmen.

Bei Bedarf den Ablassbogen (59/3) am
Ablasshahn anbringen (Bajonettver-
schluss).

Bild 60 Manometer am Kochmodul, doppel-
wandig

58
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(3)
1.

© N o o

Bratbackmodul vorbereiten

Die Brennraumtdr (61/4) aufschlie3en,
6ffnen, aushdngen und an einer geeig-
neten Stelle ablegen.

HINWEIS
Beim Aushéngen der Brennraumtiir auf die
Distanzscheiben an den Scharnieren achten.

Den Griffblgel (61/2) mit einer Hand
nach unten und den Verschlussbligel
(61/1) mit der anderen Hand in Rich-
tung Belliftungsventil driicken, Brat-
pfannendeckel aufklappen.

Das in der Bratpfanne verstaute Zube-
hor entnehmen und an einer geeigne-
ten Stelle ablegen.

Das Belliftungsventil, den Wrasende-
ckel, das Abtropfblech und den Dicht- j
ring innen am Bratpfannendeckel Bild 61 Bratpfannendeckel, Backrohrklappe
gemaR Abschnitt (1) auf Sauberkeit und Brennerraumtir 6ffnen

priifen, ggf. reinigen.

Den SchlielBhebel (61/5) um 180° drehen und die Backrohrklappe nach vorne abklappen.

Das im Backrohr verstaute Zubehor entnehmen und an einer geeigneten Stelle ablegen.

Bratpfanne bzw. Backrohr mit Kochgut beftllen.

Die Backrohrklappe zuklappen und mit dem SchlieBhebel sichern. Dabei den SchlieRhe-
bel nur um 90° in seine Betriebsstellung zurlickdrehen.

Den Bratpfannendeckel je nach Kochgut offen lassen oder zuklappen und mit dem Ver-
schlussbugel sichern.

ACHTUNG Die Sicherheitsbestimmungen gemaf3 Abschnitt 3.6.10 beachten.

10.

(4)
1.

2.
3.

Den Universalbrenner gemaf Abschnitt 2.1.6 in Betrieb nehmen.

Bratmodul vorbereiten

Gemal Abschnitt (1) Brennerraumtir entfernen, Kesseldeckel 6ffnen und Zubehor ent-
nehmen, das Belilftungsventil (56/1), den Wrasenteller (57/1), das Abtropfblech (57/2) und
den Dichtring (57/3) innen am Rand des Kesseldeckels auf Sauberkeit prifen, ggf. reini-
gen.

Den Bratkessel mit Bratgut befiillen.

Den Kesseldeckel zuklappen und mit dem Verschlussbiigel sichern.

ACHTUNG Die Sicherheitsbestimmungen gemaf Abschnitt 3.6.10 beachten.

4.

Den Universalbrenner gemaf3 Abschnitt 2.1.6 in Betrieb nehmen.
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215 Abgesetzten Kochbetrieb vorbereiten

HINWEIS Zum Abheben der Kochmodule sind mindestens drei Personen erforderlich.

2.1.5.1 Geratekasten absetzen und vorbereiten

Die beiden Geratekasten gemafld Abschnitt 2.1.4.1 (2) vom Anhéanger abheben und am vorge-
sehenen Standort aufstellen.

2.15.2 Modul absetzen und vorbereiten

Die beiden hinteren Module sind zuerst vom Anhanger abzusetzen. Die Vorgehensweise ist
fir alle Module identisch. Es werden daher nur die Arbeitsschritte fiir ein Modul exempla-
risch aufgefiihrt.

Vor dem Ausbau der hinteren Module muss der Kennzeichentrager abgeklappt werden (siehe
Abschnitt 2.1.4.2).

ACHTUNG Der vorgesehene Standort flir den abgesetzten Betrieb muss eben und frei
von leicht entziindbaren Gegenstanden sein.
Die Sicherheitsbestimmungen gemaf Abschnitt 3.6.9 und 3.6.10 sind zu
beachten.
1. Kesseldeckel 6ffnen und Zubeho6r entnehmen, das Beliiftungsventil (56/1), den Wrasen-
teller (57/1), das Abtropfblech (57/2) und den Dichtring (57/3) innen am Rand des Kessel-
deckels auf Sauberkeit priifen, ggf. reinigen.

2. Die Brennraumtiir (62/1) aufschliel3en
und offnen.

3. Den Universalbrenner aus dem Brenne-
reinschub herausziehen und an einer
geeigneten Stelle ablegen.

Brennraumtir wieder schlieBen.

5. Mit einem Ringschliissel SW 13 die
Sechskantschrauben (62/2) der beiden
Sicherungslaschen (62/3) 16sen.

6. Die Sicherungslaschen um 90° drehen
und die Sechskantschrauben wieder
festdrehen.
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7. Das Modul an den Tragegriffen (63/1)
leicht anheben und soweit herauszie-
hen, bis die vorderen seitlichen Griff-
mulden (63/2) sichtbar werden.

8. Beide Sterngriffe (63/5) durch Linksdre-
hung I6sen.

9. Kegelgriffe (63/6) gemal aufgedruck-
tem Piktogramm (63/3) betatigen — die
vorderen Stitzbeine (63/4) fahren
selbsttatig aus.

HINWEIS

Wenn die Stiitzbeine nicht selbsttatig aus-
fahren, diese am Ful3 nach unten ziehen.
Eventuelle Verschmutzungen, die ein Ein-
klemmen der Stiitzbeine hervorrufen, ent-
fernen.

10. Die Sterngriffe durch Rechtsdrehung
wieder festdrehen.

11. Das Modul anschlieRend so weit her-
ausziehen, bis das Halteblech (64/3) an
der Rickwand des Moduls auf dem
Anhéngerrahmen (64/2) liegt.

12. Die beiden hinteren Stiitzbeine entrie-
geln, vollstandig ausfahren lassen und
wieder verriegeln.

13. Das Modul an den seitlichen Griffmul-
den (64/1) und den Tragegriffen (63/1)
fassen und zum vorgesehenen Stell-
platz tragen.

ACHTUNG

Beim Aufstellen der Module auf die Haupt-
windrichtung achten.

Darauf achten, dass die Module am Stell-
platz nahezu waagrecht stehen. Unebenhei-
ten durch geeignete Unterlagen ausglei-
chen oder Stutzbeine in ihrer Hohe
entsprechend korrigieren.

14. Die anderen drei Module in gleicher
Weise vom Anhanger abheben und
nach dem Ausfahren und Sichern der
Stilitzbeine neben dem ersten Modul
absetzen.

15. Die beiden Klemmschlossgurte (65/2)
unter dem Kaminmodul (65/1) 6ffnen
und die Abgasrohre (65/3) entnehmen.

o

Bild 63 Vordere Stiitzbeine ausfahren

Bild 64 Halteblech

Bild 65 Abgasrohre im Kaminmodul
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16. Auf der Riickseite des Moduls den
Abgasstutzen (66/1) aus der Halterung
(66/2) herausziehen.

17. Abgasrohr (67/1) von oben in die Halte-
rung einsetzen.
ACHTUNG
Der Betrieb der Module im abgesetzten
Zustand ohne angebaute Abgasrohre ist
verboten!

Bild 67 Abgasrohr einsetzen

18. Die Brennraumtiiren 6ffnen, aushangen und an einer geeigneten Stelle ablegen.
HINWEIS Beim Aushéangen der Brennraumtiiren auf die Distanzscheiben an den Schar-
nieren achten.
19. Die aus den Modulen entnommenen Universalbrenner wieder in den jeweiligen Brenner-
einschub einsetzen.
HINWEIS Je nach Ausstattungsvariante weitere vorbereitende Arbeiten an den abge-
setzten Modulen durchfiihren.
- Bei Bedarf die Ablassbégen an den Ablasshahnen der Kochmodule anbringen.
- Gemal Abschnitt 2.1.4.2 (2) die Ablasshdahne auf Funktion und die Manometer der Koch-
module, doppelwandig auf korrekten Unterdruck prifen.
20. Module je nach Bedarf mit Kochgut fillen.
21. Universalbrenner gemaf3 Abschnitt 2.1.6 in Betrieb nehmen.
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2.1.5.3 Aufstellbeispiele fiir abgesetzte Kocheinrichtung
Die Bilder 68 und 69 zeigen zwei Moglichkeiten, die Module vom Anhénger abgesetzt aufzu-
bauen:

« in einer Reihe ohne die beiden Geratekasten (diese konnen dann an einem anderen Ort
einzeln oder zusammen abgestellt werden),

» als ein Kiichenblock mit je einem Geratekasten an den Seiten.

-

Bild 68 Kocheinrichtung in einer Reihe

.| LT

Bild 69 Kocheinrichtung als Kiichenblock

HINWEIS Bei der Aufstellung als Kiichenblock darauf achten, dass die Abgasrohre dicht
gegeneinander stehen. Die beweglichen Dacher der Abgasrohre mussen dazu
zur Seite gekippt werden.
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2.1.6 Universalbrenner in Betrieb nehmen

2.1.6.1 Universalbrenner vorbereiten

VORSICHT Der gleichzeitige Betrieb eines Universalbrenners mit gasférmigen und flissi-
gen Betriebsmitteln ist verboten!
Die Sicherheitsbestimmungen gemaf Abschnitt 3.6.9 sind zu beachten.

(1) Betrieb mit gasférmigen Betriebsmitteln

ACHTUNG Vor der Inbetriebnahme des Universalbrenners mit gasformigen Betriebsmit-
teln muss der Betriebsmitteltank drucklos gemacht und entleert werden. Den
Schraubverschluss des Betriebsmitteltanks nur mit der Hand bewegen. Nie-
mals Werkzeug verwenden.

1. Den Schraubverschluss des Betriebsmitteltanks vorsichtig I6sen, aber nicht abnehmen,
und einen eventuell vorhandenen Druck ablassen.

HINWEIS st der Lufttank gefiillt, kann zum schnelleren Druckabbau zusétzlich der Knopf
am Reinigungsventil gedriickt werden. Die Luft stromt dann durch die
Betriebsmittelleitung und den Verdampfer und entweicht aus der Hauptdise.
Der Knopf befindet sich auf der rechten Brennerseite hinter der Armaturenta-
fel.

2. Den Schraubverschluss nach vollstandigem Druckabbau wieder mit der Hand bis zum
Anschlag zudrehen.

3. Universalbrenner aus dem Einschub des Moduls herausziehen und an einer geeigneten
Stelle absetzen.

4. Den Diffusor (70/1) abheben und tber- ¥ ]
priifen, ob das Steigrohr (Injektor) [ ’)
(70/2) richtig auf der Gasdiise steckt.
Die Bohrungsoéffnungen am unteren
Ende des Steigrohres weisen stets zur
Seite. Dazu das Steigrohr (Injektor) mit
einer Zange (70/3) aus dem Brenner-
schirm (70/4) herausziehen.

HINWEIS

Das Steigrohr (Injektor) bleibt in dieser
Position sowohl beim Betrieb mit gasformi-
gen als auch mit fliissigen Betriebsmitteln.

5. Den Diffusor wieder so aufsetzen, dass
die beiden Abschirmbleche um den
Gasflammenfihler (rechter Fiihler) lie-
gen. Den Universalbrenner zurick in
den Brennereinschub schieben.

Bild 70 Steigrohr priifen
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6. An der Gasflasche die Schutzkappe
(71/4) vom Gasflaschenventil (71/3)
abnehmen.

7. Den Druckregler (71/1) mit Schlauch-
bruchsicherung (71/6) und Hochdruck-
verbindungsschlauch (71/5) mittels
Uberwurfmutter (71/2) auf dem Gewin-
deanschlussstutzen des Gasflaschen-
ventils festschrauben.

VORSICHT

Eine Schlauchbruchsicherung ist vorge-
schrieben, wenn der Hochdruckverbin-
dungsschlauch zwischen Gasflasche und
Gasbrenner eine Lange von 400 mm iiber-
schreitet.

8. Die Gasflasche bei einem vom Anhan-
ger abgesetzten Betrieb der Module
gemal Bild 72 unter den Geratekasten
stellen. Den Hochdruckverbindungs-
schlauch unter dem Geratekasten und
dem jeweiligen Modul zum Univer-
salbrenner flihren.

Bei einem Kochbetrieb auf dem Anhéan-
ger mit abgenommenen Geréatekasten
ist die Gasflasche neben das jeweilige
Modul auf den Anhénger zu stellen.
Dabei muss die Gasflasche hinten auf
dem Anhanger durch den am Trager
der Beleuchtungseinrichtung befestig-
ten Klemmschlossgurt gesichert wer-
den.

Vorne auf dem Anhanger ist sie mit
dem im Zubehor vorhandenen losen
Klemmschlossgurt (73/1) an der Eck-
strebe zu sichern.

Den Hochdruckverbindungsschlauch
unter dem Anhanger zum Univer-
salbrenner fiihren.

9. Die rote Schutzkappe an der Sicher-
heitsschnellkupplung des Univer-
salbrenners abnehmen.

10. Den Stecknippel des Hochdruckverbin-
dungsschlauches unter leichtem Druck
in die Sicherheitsschnellkupplung
(73/2) stecken, bis die Kupplung hérbar
einrastet.

11. Das Handrad am Gasflaschenventil
vollstéandig 6ffnen.

12. Den Druckknopf an der Schlauchbruch-

sicherung etwa 15 Sekunden lang dri-
cken. Bild 73 Gasflasche vorne auf Anhanger

-+ KARCHER 65



MFK 2/96

BEDIENUNG

VORSICHT Bei eventuellen Leckagen im gesamten Gassystem wird die Gaszufuhr
gesperrt. Den Hochdruckverbindungsschlauch dann auf Undichtigkeit priifen
und ggf. wechseln. Lasst sich am Hochdruckverbindungsschlauch keine
Undichtigkeit feststellen, muss die Leckage in der Gaseinrichtung des Univer-
salbrenners sein. Universalbrenner nicht in Betrieb nehmen. Lebensgefahr!
Universalbrenner zur Instandsetzung melden.

Den Universalbrenner immer soweit aus dem Brennereinschub des jeweiligen
Moduls herausziehen, bis der Diffusor an der Modulkante ist (siehe Bild 74).

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Die Zundlunte in Betriebsmittel tau-
chen, abtropfen lassen, anziinden und
abwarten, bis die Flamme gleichmaRig
brennt.

Den Regelknopf “Gas” (75/1) in Mittel-
stellung drehen.

Mit einer Hand die brennende Ziind-
lunte an den Diffusor halten (74/1), mit
der anderen Hand den Startknopf
“Gas" (75/2) eindriicken und etwa 15
Sekunden gedrickt halten (74/2).

Wenn die Flamme am Diffusor stabil
brennt, Ziindlunte entfernen und
I6schen.

Den Regelknopf “Gas” nach links und
anschlieBend zurlck in die Mittelstel-
lung drehen. Die Flamme muss grol3er
und dann wieder kleiner werden.

Den Universalbrenner vorsichtig bis
zum Anschlag in den Brennereinschub
schieben.

Mit dem Regelknopf “Gas” die
gewlinschte Heizleistung einstellen:

- Linksdrehen = Flamme wird groRRer

- Rechtsdrehen = Flamme wird kleiner.

Aul3erbetriebsetzung des Univer-
salbrenners siehe Abschnitt 2.3.1.1.

Bild 74 Universalbrenner mit Ziindlunte
entziinden

gasformigen Betriebsmitteln
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(2) Betrieb mit fliissigen Betriebsmitteln

1. Den richtigen Sitz des Steigrohres auf der Gasdiise gemal3 Abschnitt 2.1.6.1 (1), Arbeits-
schritte 3 bis 5, priifen.

2. Die Auffangwanne unter den Universalbrenner stellen.

3. Den Schraubverschluss (76/4) des Betriebsmitteltanks vorsichtig 16sen, aber nicht abneh-

men, um einen eventuell vorhandenen Druck abzulassen.

ACHTUNG Den Schraubverschluss nur mit der Hand bewegen. Niemals Werkzeug ver-

wenden!

4. Nach Entweichen des Druckes den Schraubverschluss abnehmen.
ACHTUNG Prifen, ob das Sieb im Einfiillstutzen eingesetzt ist.

5.

10.

11.

Den im Zubehor vorhandenen Trichter
(76/1) auf den Einfillstutzen (76/2) auf-
setzen und bis zum Anschlag eindri-
cken.

Den Betriebsmitteltank so lange befil-
len, bis ein Rest im Trichter stehen
bleibt.

VORSICHT
Wahrend des Tankvorganges niemals Luft
in den Lufttank pumpen!

Den Trichter vorsichtig aus dem Einfull-
stutzen herausziehen und abtropfen
lassen, die Restmenge flieBt in den
Betriebsmitteltank.

Den Trichter mit einem geeigneten
Putzlappen abwischen.

VORSICHT
Den getrankten Putzlappen nicht in der
Arbeitskleidung aufbewahren.

Den Schraubverschluss wieder auf den
Einflllstutzen aufsetzen und von Hand
bis zum Anschlag zuschrauben.

Den Fiillstecker der Handluftpumpe
(77/2) bzw. des Reifenfillschlauches
(78/2) am Lufteinlassventil (76/3)
anschlielen.

Den Lufttank bis zu einem Druck von
mindestens 6,5 bar fillen (maximal 8
bar). Dabei die Anzeige am Manometer
(77/1, 78/1) beachten.

HINWEIS

Fallt der Druck nach dem Fillvorgang ab,
ist nochmals nachzupumpen, da die Luft
aus dem Lufttank Gber den Druckminderer
langsam in den Betriebsmitteltank geleitet
wird.

Bild 78 Reifenfillschlauch
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12.

13.

Die Zlindlunte in Betriebsmittel tau-
chen, abtropfen lassen, anziinden und
abwarten, bis die Flamme gleichmaRig
brennt.

Die brennende Ziindlunte bis zum
Anschlag Uber die Lunteneinfiihrungs-
rinne (79/4) bis zur Brennkammer ein-
schieben.

Bild 79 Bedienelemente bei Betrieb mit
fliissigen Betriebsmitteln

Iu

wieder in die Ausgangsstel-

14. Den Startknopf “Betriebsmittel” (79/2)
vollstandig eindriicken, um die Selbst-
haltung des Flammensicherheitsventi-
les (Magnetventil) zu gewahrleisten.

15. Die Ziindlunte wieder aus der Lunten-
einfiihrungsrinne herausziehen und
I6schen.

16. Den Druckabfall am Manometer (79/3) abwarten (ca. 1,5 bar).

17. Den Regelknopf “Betriebsmittel” (79/1) auf Stellung ”@” (Minimum) drehen.

18. Nach weiteren 30 Sekunden den Startknopf “Betriebsmitte

lung zuriickziehen.

HINWEIS Nach etwa 2 Minuten ist die Vorheizphase abgeschlossen, d. h. die stufenlose
Betriebsmittel-Mengenregulierung ist nun funktionsfahig. Die entsprechende
Heizleistung zur Zubereitung der Speisen kann am Regelknopf “Betriebsmit-
tel” eingestellt werden.
Die Vorgehensweise zum Starten des Universalbrenners mit flissigen
Betriebsmitteln ist vorne auf der Armaturentafel als Kurzbedienungsanleitung
(79/5) aufgedruckt.

ACHTUNG Das Vorheizen der Universalbrenner beim Betrieb mit fliissigen Betriebsmit-

teln darf nur fir die Dauer der festgelegten Vorheizphase (ca. 2 Minuten) erfol-
gen. Das Vorheizen als Dauerbetrieb (z. B. als Kleinlast) ist verboten!

Wird der Vorheizvorgang unterbrochen, so darf er erst nach mindestens 10
Minuten Abkiihlzeit wiederholt werden. Vorher ist der Brennerraum der

Module griindlich zu liiften.
Verpuffungsgefahr!

19. AulBerbetriebsetzung des Universalbrenners siehe Abschnitt 2.3.1.2.

2.1.6.2 Feststoffbrenner vorbereiten

Die Feststoffbrenner sind nur dann einzusetzen, wenn

« fiir die Universalbrenner kein Betriebsmittel mehr vorhanden ist oder

« ein Universalbrenner durch einen Defekt ausfallt.

VORSICHT Bei Ausfall eines Universalbrenners missen alle Universalbrenner gegen die
Feststoffbrenner ausgetauscht werden. Ein gemischter Betrieb mit Univer-
salbrenner und Feststoffbrenner ist verboten!

1.

Die Feststoffbrenner aus den Stauraumen der Geratekasten entnehmen und auf einer

geeigneten Unterlage ablegen.
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2. Den Klemmschlossgurt (80/1) I6sen,
vom Feststoffbrenner abziehen und in
einem Staufach eines Geratekastens
ablegen.

3. Die Einzelteile des Feststoffbrenners

aus dem Bodenblech (80/2) entnehmen
und seitlich ablegen.

4. Dielangen Seitenbleche (81/1) so in das
Bodenblech (81/4) stellen, dass die Auf-
lageflachen fiir den Rost nach innen
zeigen.

5. Die kurzen Seitenbleche (81/3) mit den
langen Seitenblechen zusammenfiligen.
Die Auflageflachen fiir den Rost zeigen
ebenfalls nach innen.

6. Den Rost (81/2) auf die Auflageflachen
der zusammengefiigten Seitenbleche
legen.

7. Die zusammengebauten Feststoffbren-
ner mit dem zur Verfligung stehenden
Brennmaterial (Holz, Holzkohle oder
Holzbriketts) bis maximal 2/3 ihres Fas-
sungsvermogens befillen.

Bild 81 Feststoffbrenner im Betriebszustand

HINWEIS Handelsiibliche feste Grillanziinder dirfen hinzugefiigt werden.

8. Die Zilindlunte in Betriebsmittel tauchen, abtropfen lassen, anziinden und abwarten, bis
die Flamme gleichmaRig brennt.

9. Das Brennmaterial/Grillanziinder mit der Ziindlunte anziinden und abwarten, bis das
Brennmaterial gleichmaRig brennt.

VORSICHT Beim Anziinden keine Brandbeschleuniger (Spiritus, Benzin usw.) verwenden.
Verbrennungsgefahr durch Stichflammen!

10. Die Feststoffbrenner vorsichtig in die Brennereinschiibe der Module einschieben.
VORSICHT Die Feststofforenner kénnen sich schon stark erwarmt haben, dicke Schutz-

handschuhe anziehen.
Verbrennungsgefahr!
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2.2 Handhabung

2.21 Geratetechnische Bedienungsangaben

Wahrend des Kochbetriebes miissen folgende Bedien-, Anzeige- und Sicherheitsvorrichtun-
gen betatigt bzw. Gberwacht werden.

2211 Universalbrenner

« Zur Vermeidung einer Beschadigung der Bedienungselemente wahrend des Betriebes diir-
fen die Universalbrenner nicht bis zum Anschlag in die Brennereinschiibe der Module ein-
geschoben werden. Sie miissen gemal Bild 82 vollstandig mit den Armaturentafeln aus
den Brennereinschiiben herausragen.

\
Modulkante
—

Brennerkante

Bild 82 Brennerabstand im Modul

» Bei ausreichender Temperatur des Kochgutes ist die Heizleistung zu reduzieren.

» Die Flamme kontrollieren. Sollte die Flamme erloschen sein, Regelknopf “Gas” bei Betrieb
mit gasformigem Betriebsmittel in Stellung “0” drehen. Bei Betrieb mit flissigem Betriebs-
mittel den Regelknopf “Betriebsmittel” nach rechts in Stellung “Stop” drehen und sofort
den Knopf des Reinigungsventils driicken.

Den Universalbrenner mindestens 10 Minuten abkiihlen lassen, Storung suchen und besei-
tigen, und Universalbrenner neu starten.

ACHTUNG Kann die Stérung nicht gefunden oder nicht beseitigt werden, Universalbren-
ner nicht erneut starten, sondern zur Instandsetzung melden.

» Eine schwache Flamme trotz Regelknopf “Gas” bzw. “Betriebsmittel” an linkem Anschlag
deutet auf eine Stdérung hin (siehe Abschnitt 2.5.2).

» Die Anzeige am Manometer kontrollieren. Wahrend des Betriebes mit fllissigen Betriebs-
mitteln darf der Druck im Lufttank nicht abfallen.
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2212 Manometer am Kochmodul, doppelwandig
« Am Manometer (Anzeigebereich -1 bis 5 bar) ist der Druck im Doppelmantel des Kochkes-
sels ablesbar. Der Betriebsdruck betragt ca. 2 bar bei 100 °C im Doppelmantel.

» Die Anzeige darf nicht im roten Bereich (3 - 3,5 bar) stehen, da sich bei einem Druck von 3,5
+ 0,35 bar das Sicherheitsventil 6ffnet.

ACHTUNG Befindet sich der Druckanzeiger im roten Bereich, den Universalbrenner sofort
ausschalten und die Stérung beheben.

2213 Sicherheitsventil am Kochmodul, doppelwandig
» Bei einem Druck von 3,5 £ 0,35 bar im Doppelmantel des Kochkessels 6ffnet das Sicher-
heitsventil horbar.

ACHTUNG Nachdem das Sicherheitsventil angesprochen hat, muss Wasser in den Dop-
pelmantel nachgefiillt und der Doppelmantel anschlieend entliftet werden
(siehe Abschnitt 2.2.3.1).

221.4 Thermometer am Bratbackmodul

» Das Thermometer (Anzeigebereich 0 bis 350 °C) auf der Backrohrklappe zeigt die Tempera-
tur im Backrohr an.

ACHTUNG Das Backrohr nicht hoher als 250 °C aufheizen.

2.2.2 Kochtechnische Bedienungsangaben

2221 Allgemeines

ACHTUNG Beim Kurzbraten, Braten in Fett, Anschwitzen und Rosten in der Bratpfanne
sowie bei Betrieb des Backrohres mit leerer Bratpfanne muss der Deckel der
Bratpfanne immer gedffnet bleiben.

Wenn die Bratpfanne mit Wasser gefiillt ist:
» Geringe Oberhitze im Backrohr.
» Betrieb des Universalbrenners mit maximaler Heizleistung moglich.

Wenn die Bratpfanne leer ist:
» Bei einer Temperatur von 250 °C im Backrohr darf der Universalbrenner nur mit minimaler
Heizleistung betrieben werden.

» Beim Aufheizen des Backrohres in gefiilitem Zustand (z. B. Auftauen von gefrorenen
Lebensmitteln oder Kochen) darf der Universalbrenner héchstens 25 Minuten mit maxima-
ler Heizleistung betrieben werden. Anschlieend muss die Heizleistung reduziert werden
(je nach Backrohrtemperatur bis zur kleinst méglichen Einstellung am Regelknopf).

Wenn die Bratpfanne ohne das Backrohr benutzt wird:
» Ein mit Wasser gefiillter Behalter ist in das Backrohr zu stellen.

» Der SchlieBhebel der Backrohrklappe muss dann in die senkrechte Stellung gedreht wer-
den, damit der beim Aufheizen des Backrohres entstehende Wasserdampf entweichen
kann.
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22.2.2 Kochen/Garen
Die Kochmodule, ein- und doppelwandig sind zum drucklosen Garen vorgesehen.

HINWEIS In Ausnahmeféallen kann zum Garen auch das Backrohr des Bratbackmoduls
benutzt werden. Dazu muss sich das Kochgut jedoch in einem geeigneten
Behalter befinden.

(1) Garen in Dampf

* Kochkessel mit mindestens 10 Liter Wasser befiillen.

» Festes Kochgut (z.B. Kartoffeln) lose oder in einem geeigneten gelochten Behélter einfil-
len.

» Den Kesseldeckel korrekt verschlieRen (der Verschlussbligel muss vollstandig in den Auf-
nahmen einrasten).

¢ Den Universalbrenner in Betrieb nehmen.

* Wenn das Wasser im Kessel kocht (erkennbar am Dampfaustritt aus dem Bellftungsventil),
die Brennerleistung reduzieren.

* Nach Ablauf der Garzeit den Universalbrenner ausschalten.
» Den Kesseldeckel vorsichtig 6ffnen.

» Das sich noch im Kochkessel befindliche Wasser iber den Ablasshahn in einen geeigneten
Behalter ablaufen lassen.

VORSICHT Verbrennungsgefahr durch heil3es Wasser!
» Das Kochgut aus dem Kochkessel entnehmen.

(2) Garen in Fliissigkeit

* Wasser in den Kochkessel einfiillen, zum Kochen bringen oder kalt ansetzen.

» Das Kochgut (Reis, Nudeln, Schmorgerichte usw.) lose oder in einem geeigneten geloch-
ten Behalter dazugeben.

HINWEIS Maximaler Fillstand 7 Zentimeter, bei stark schaumenden Speisen (z. B. Ein-
topf) maximaler Fiillstand 15 Zentimeter unterhalb des Kesselrandes.

» Weitere Arbeitsschritte gemafl3 Abschnitt (1) durchflihren.

HINWEIS Befinden sich Nudeln, Reis oder dhnliches Kochgut in loser Form im Kochkes-
sel, muss das Kochgut vor dem Ablassen des Kochwassers aus dem Kochkes-
sel entnommen werden.

Der Ablasshahn dient ausschlieBlich zum Ablassen von Wasser aus dem
Kochkessel.

2223 Braten, Anschwitzen, Rosten und Backen

VORSICHT Aus Sicherheitsgriinden sind diese Arbeitsgange nur in Bratkessel, Backrohr oder
Bratpfanne zulassig.

ACHTUNG Beim Kurzbraten, Braten in Fett, Anschwitzen und Rosten in Bratkessel, Back-
rohr oder Bratpfanne muss der Deckel des Brat-/ Bratbackmoduls immer
geoffnet bleiben.
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(1) Braten und Anschwitzen

* Universalbrenner im Brat-/Bratbackmodul in Betrieb nehmen.
» Fett hinzugeben und Kochgut braten bzw. anschwitzen.
» Bei Verwendung des Backrohres, Fett in einen geeigneten Behalter geben und Kochgut

braten bzw. anschwitzen.

HINWEIS SchlieBhebel der Backrohrklappe in senkrechte Position bringen (Stellung
“Kochbetrieb”), damit der entstehende Dampf entweichen kann.

(2) Backen

* Universalbrenner im Bratbackmodul in Betrieb nehmen.
+ Das Backgut auf einem geeigneten Blech in das Backrohr schieben und die Backrohrklappe

schliel3en.

HINWEIS SchlieRBhebel der Backrohrklappe in senkrechte Position bringen (Stellung
“Kochbetrieb”), damit der entstehende Dampf entweichen kann.

(3) Rosten

* Universalbrenner im Brat-/Bratbackmodul in Betrieb nehmen.
» Kleinere Mengen Kochgut in Bratkessel bzw. Bratpfanne einfiillen und résten.

223 Besondere Bedienungshinweise

2.2.3.1

Doppelmantel des Kochmoduls, doppelwandig fiillen und entliften

ACHTUNG Fiir die Befilillung des Doppelmantels darf nur sauberes Wasser (kein Salzwas-

ser!) verwendet werden.

Der Doppelmantel ist ein geschlossener
Behalter. Er muss gefiillt bzw. nachgefillt
und entliftet werden, wenn

» die Warmeverteilung im Kochkessel
nicht mehr optimal ist,

« wahrend des Kochbetriebes das Sicher-
heitsventil angesprochen hat und Dampf
ausgestromt ist,

* Instandsetzungsarbeiten am Kochkessel
durchgefiihrt wurden,

» ein neuer Kochkessel eingesetzt wurde
oder

» der Unterdruck im kalten Kochkessel zwi-
schen -0,6 und 0 bar liegt.

0
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Bild 83 Manometer am Kochmodul

» KKRCHER

73



MFK 2/96 BEDIENUNG

(1) Doppelmantel befiillen

1. Die waagrechte Ausrichtung des Koch-
moduls, doppelwandig priifen. Bei
Betrieb auf dem Anhanger mit den
Klappstiitzen, bei abgesetztem Betrieb
mit den Stitzbeinen korrigieren.

2. Das Entliftungsventil (84/1) mit dem
Schlissel (84/2) 6ffnen und warten, bis
die Anzeige am Manometer (85/1) auf
0 bar abgesunken ist.

3. Die Verschlussschraube (84/3) am
Beflillstutzen mit einem Ringschliissel
SW 17 lésen und zusammen mit dem
Dichtring abnehmen.

4. Den Befillschlauch (85/2) auf den
Beflillstutzen aufsetzen und den Dop-
pelmantel solange mit Wasser befiillen,
bis Wasser im Beflillschlauch stehen-
bleibt.

5. Den Befiillschlauch waagrecht halten,
um das Uberfliissige Wasser ablaufen
zu lassen.

6. Die Verschlussschraube mit dem Dicht-
ring wieder in den Beflllstutzen ein-
schrauben und festziehen.

7. Das Entliftungsventil mit dem Schliis-
sel wieder schlief3en.

- R
Bild 85 Doppelmantel befiillen

(2) Doppelmantel entliiften

In den leeren Kochkessel mindestens 10 Liter Wasser einfiillen.

2. Den Universalbrenner in Betrieb nehmen und den Kochkessel solange beheizen, bis das
Manometer einen Druck von 1 bar anzeigt.

3. Das Entliftungsventil mit dem Schliissel 6ffnen.

4. Etwa 40 Sekunden lang Dampf ausstrémen lassen.

VORSICHT Der Dampf tritt aus der Bohrung im Bodenteil des Kochmoduls, doppelwandig aus.
Verbrithungsgefahr!

5. Das Entliftungsventil wieder mit dem Schliissel verschlieRen.

6. Den Universalbrenner aul3er Betrieb nehmen.
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2.2.3.2 Wetterschutzplane*) anbauen

HINWEIS Fir den Wetterschutz stehen zwei baugleiche Seitenplanen zur Verfligung.
Diese kénnen auch einzeln angebracht werden.

1. Alle vier Dachteile miissen aufgeklappt sein.

2. Die erste Seitenplane aus dem Transportsack entnehmen und neben dem Anhanger mit-
tig in Langsrichtung auslegen.

HINWEIS Die Fensterabdeckplane und die Abdeckplanen fiir die beiden Dampfaustritts-
offnungen liegen auf der Unterseite.

3. Die Knebel an der Dachplane, die um die au3eren Dachstreben gewickelt sind, aus den
Schlingen aushangen.

4. Die Karabinerhaken (86/2) der Seiten-
plane in die Osen (86/1) der aul3eren
Dachstreben einhangen. Dabei den ers-
ten Karabinerhaken je nach Aufbaurich-
tung in die von der Dachstrebenmitte
aus gesehene linke oder rechte Ose ein-
hangen.

HINWEIS

Durch diesen versetzten Beginn ergibt sich
eine Uberlappung beider Seitenplanen in
der Mitte von Anhangervor- und ruckseite.
Zum Befestigen der Seitenplane zieht eine
Person das jeweilige Dachteil nach unten
und eine zweite Person hangt die Karabi-
nerhaken ein.

5. Aul3en an der Seitenplane die Knebel
(87/2) in die Schlingen (87/1) der Dach-
plane einhangen.

6. Die zweite Seitenplane in der selben
Reihenfolge am Dach befestigen.

HINWEIS

Zur Herstellung eines Rundumschutzes
muss die Zugstange und das Verstellstlick
der Zugdeichsel gemaf3 Abschnitt 2.1.3
abgenommen werden.

Bild 87 Seitenplane aul3en

*) Sonderzubehor
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Beide Seitenplanen mit den Zeltpflocken (88/1) im Boden verankern.

8. Die Abdeckplanen fiir die Fenster (88/2) und die Dampfaustrittsdffnungen (88/3) jeweils
an den unteren Schnallen 16sen, gleichmaRig aufwickeln und mit den oberen Gurten
sichern.

9. Der Abbau der Seitenplanen erfolgt sinngemald in umgekehrter Reihenfolge.

HINWEIS Fir das Zusammenlegen und Verpacken der Seitenplanen ist der Faltplan zu
beachten (siehe Bild 89).
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Bild 88 Seitenplanen als Rundumschutz aufgebaut
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Faltplan fiir das Zusammenlegen der Seitenplanen *)
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2.23.3 Dach ab- bzw. aufbauen

VORSICHT Fir den Dachab- bzw. aufbau sind mindestens vier Personen erforderlich. Der
Anhdnger muss mit der Hand-Feststellbremse, den Unterlegkeilen und den
Klappsttiitzen gesichert sein.

1. Auf beiden Seiten des Kaminhutes
(90/1) je zwei Sechskantschrauben
(90/3) mit einem Maulschliissel SW 13
I6sen und mit den U-Scheiben und den
Federringen entfernen.

2. Den Kaminhut vom Kaminschacht
(90/2) abnehmen.

3. Alle Verzurrungen der Dachplane I6sen,
anschlieBend zuerst das vordere und
hintere Dachteil, dann die beiden seitli-
chen Dachteile aufklappen.

VORSICHT

Bei sichtbarer Beschadigung oder Ausfall
eines oder mehrerer Gasdruckdampfer darf
das Dach nicht abgebaut werden. Verlet-
zungsgefahr durch abklappendes Dachteil.

Bild 90 Kaminhut abbauen

4. Die Befestigungsbander des Fettvlies
an dessen Trennstelle von den Dach-
streben l6sen, Fettvlies (91/2) im
Bereich des Kaminschachtes zur Seite
driicken.

ACHTUNG

Nicht auf die klappbaren Arbeitsplatten, die
Kesseldeckel und die Bellftungsventile tre-
ten.

5. Die beiden liber der Halterung fiir die
Innenbeleuchtung angebrachten Stabi-
lisierungsbiigel (91/1) fiir den Kamin-
schacht (91/3) von den U-Profilen (91/4)
demontieren. Dazu an jedem Stabilisie-
rungsbiigel zwei Sechskantschrauben
(M8) I6sen und mit den U-Scheiben,
den Federringen und den selbstsichern-
den Muttern entfernen. Bild 91 Stabilisierungsbiigel abbauen

6. An den vier Eckstreben je eine Sechskantschraube mit einem Ringschliissel SW 13 I6sen
und mit den U-Scheiben entfernen.

7. Mit vier Personen die Dachstlitzen aus den Eckstreben herausziehen und das Dach soweit
anheben, bis die Dachplane Gber dem Kaminschacht ist. Das Dach vorsichtig nach hinten
vom Anhanger abnehmen und an einem geeigneten Platz auf den Dachstiitzen abstellen.

8. Mit zwei Personen die Innenbeleuchtung abbauen. Dazu an der unteren und oberen Hal-
terung jeweils zwei Sechskantschrauben mit einem Maulschlissel SW 13 [6sen und mit
den U-Scheiben, den Federringen und den selbstsichernden Muttern entfernen.
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9. Unten am Kaminschacht (92/2) den

10. Der Aufbau des Daches erfolgt sinnge-

Spannverschluss (92/1) 6ffnen, den
Kaminschacht vorsichtig nach vorne
abklappen und auf den Kesseldeckeln
ablegen.

maf in umgekehrter Reihenfolge.
Dabei muissen neue selbstsichernde
Muttern verwendet werden.

Bild 92 Kamin abklappen

2.2.4 Bedienung und Betrieb unter besonderen klimatischen Bedingungen

Eingefrorene Kochmodule, doppelwandig schonend ca. 15 Minuten mit der kleinsten Heiz-
leistung des Universalbrenners beheizen, um das Eis im Doppelmantel aufzutauen.

Bei Temperaturen unter -15 °C ist der Lufttank der Universalbrenner auf mindestens 7,5 bar
zu befillen und die Vorheizzeit um bis zu 1 Minute zu verlangern.

Bei Kochbetrieb Giber 1500 m Seehohe ist der Regelknopf “Betriebsmittel” nicht auf Volllast
zu stellen, um den verminderten Umgebungsdruck auszugleichen. Es ist mit maximal 75%
der Heizleistung zu arbeiten.

Beim Betrieb in kalten Klimazonen/Winterbetrieb ist das Fiillen des Lufttanks am Univer-
salbrenner nur dann mit dem Reifenflllschlauch gestattet, wenn das Zugfahrzeug mit
einem Lufttrockner ausgestattet ist (Priifanschluss verwenden). Ansonsten muss die Hand-
luftpumpe verwendet werden.

Bei Temperaturen unter 0 °C winterfestes Betriebsmittel verwenden.

VORSICHT Der Betrieb der Universalbrenner mit Benzin oder einer Beimischung von Ben-

zin ist verboten!
Explosionsgefahr!
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2.3 AuBerbetriebsetzung

2.31 Universalbrenner
2.3.11 Betrieb mit gasformigen Betriebsmitteln

(1)  Kurzfristige Unterbrechung

1. Hierzu lediglich den Regelknopf “Gas” nach rechts bis zum Anschlag drehen. Die
Flamme erlischt nach kurzer Zeit.

(2) Abstellen nach dem Kochbetrieb

Das Handrad am Gasflaschenventil schlieBen.

2. Wenn die Flamme erloschen ist, den Regelknopf “Gas” nach rechts bis zum Anschlag
drehen.

3. Den Hochdruckverbindungsschlauch von der Sicherheitsschnellkupplung am Univer-
salbrenner I6sen. Dazu die Kupplungssicherung leicht zuriickziehen und die Kupplung
abziehen.

4. Die Sicherheitsschnellkupplung am Universalbrenner mit der roten Schutzkappe ver-
schlieRen.

5. Die Uberwurfmutter am Gasflaschenventil 16sen und den Druckregler mit dem Hoch-
druckverbindungsschlauch von der Gasflasche abnehmen.

Das Gasflaschenventil mit der Schutzkappe verschlieBen.

7. Den Universalbrenner aus dem Brennereinschub des jeweiligen Moduls herausziehen
und gemal Abschnitt 4.2.1.5 reinigen.

VORSICHT Wahrend des Betriebes erwarmen sich die beiden seitlichen Tragegriffe und
der Rahmen. Universalbrenner erst nach einer Abkihlzeit von mindestens
5 Minuten entnehmen.
Verbrennungsgefahr!

2.3.1.2 Betrieb mit fliissigen Betriebsmitteln

1. Am Universalbrenner den Regelknopf “Betriebsmittel” in die Stellung “Stop” (rechter
Anschlag) drehen und sofort den Knopf am Reinigungsventil driicken, bis die Bren-
nerflamme von selbst erlischt.

VORSICHT Beim Entkoken kdnnen Funken bzw. Ru3teile entweichen. Sicherheitsabstand
einhalten. Nicht in den Brennereinschub schauen!

HINWEIS Der Knopf fiir das Reinigungsventil befindet sich auf der rechten Brennerseite
hinter der Armaturentafel.

2. Bei AulRerbetriebsetzung nach Beendigung des fiir den Einsatztag letzten Kochvorganges
ist der Universalbrenner gemaf Abschnitt 4.2.1.5 griindlich zu reinigen. Dazu den Univer-
salbrenner aus dem Brennereinschub des jeweiligen Moduls herausziehen und durch
vorsichtiges Offnen des Schraubverschlusses am Betriebsmitteltank drucklos machen.

VORSICHT Wahrend des Betriebes erwarmen sich die beiden seitlichen Tragegriffe und
der Rahmen. Universalbrenner erst nach einer Abkuhlzeit von mindestens
5 Minuten entnehmen.
Verbrennungsgefahr!

80 r KERCHER



BEDIENUNG MFK 2/96

2.3.2 Feststoffbrenner

1. Den Feststoffbrenner mit dem noch brennenden Heizmaterial aus dem Brennereinschub
des jeweiligen Moduls vorsichtig herausziehen.

VORSICHT Tragegriff und Bodenblech kénnen sehr heild sein. Dicke Schutzhandschuhe
anziehen. Feststofforenner nach dem Herausziehen nicht kippen.
Brandgefahr!

2. Das brennende Heizmaterial im Feststoffbrenner abseits der Kochstelle mit Wasser
I6schen.

3. Den Feststoffbrenner nach einer ausreichend langen Abkiihlphase gemafd Abschnitt
4.2.1.6 reinigen.

233 Module und Geratekasten

2.3.3.1 Kochbetrieb auf dem Anhanger

(1) Nach jedem Kochvorgang

1. Die eingesetzten Universalbrenner gemaf Abschnitt 2.3.1 bzw. 2.3.2 aul3er Betrieb neh-
men.

2. Alle benutzten Module entleeren.
Eingebrannte Stellen, im warmen Zustand, mit geeignetem Reinigungsmittel behandeln.

Die Arbeitsflachen der Geratekasten und nach einer ausreichend langen Abkiihlphase die
Module gemaR Abschnitt 4.2.3.2 griindlich reinigen.

(2) Nach dem Einsatz
1. Die Geratekasten, falls nicht vom Anhanger abgenommen, gemafl Abschnitt 2.1.5.1 vom
Anhanger absetzen und gemald Abschnitt 4.2.3.3 griindlich reinigen.

2. Die Module nach einer ausreichend langen Abklhlphase geméaR Abschnitt 2.1.5.2 vom
Anhanger absetzen und gemald Abschnitt 4.2.3.3 griindlich reinigen.

3. Nachdem die Module vollstandig abgetrocknet sind, gemafR Abschnitt 2.4.1 auf den
Anhanger verlasten und sichern.

4. Die Bellftungsventile aus den Kesseldeckeln herausschrauben, reinigen und wieder ein-
schrauben.

5. Die Kesseldeckel zum Liften offen lassen.

HINWEIS Beim nachsten Einsatz miissen vor der Inbetriebnahme Koch- und Bratkessel
bzw. Backraum nochmals griindlich ausgespllt werden.

6. Bei Betrieb mit flissigen Betriebsmitteln ist der Betriebsmitteltank des Universalbrenners
vollstandig in ein geeignetes Gefal3 zu entleeren.

7. Die Universalbrenner in die Brennereinschiibe einsetzen und bis zum Anschlag zurick-
schieben.

8. Die Brennraumtiiren an den Frontseiten der Module anbringen und abschlieRen.

9. Die Geratekasten nach dem Trocknen auf den Anhanger setzen und sichern, das Zubehor
in den Staukasten verlasten und die Stauraumtiiren verschlieRen.
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2332 Vom Anhénger abgesetzter Kochbetrieb

(1)
1.

(2)

4,

Nach jedem Kochvorgang
Die eingesetzten Universalbrenner gemaf Abschnitt 2.3.1 bzw. 2.3.2 aul3er Betrieb neh-
men.
Alle benutzten Module entleeren.
Eingebrannte Stellen, im warmen Zustand, mit geeignetem Reinigungsmittel behandeln.

Die Arbeitsflaichen der Geratekasten und nach einer ausreichend langen Abkiihlphase die
Module gemafl Abschnitt 4.2.3.2 griindlich reinigen.

Nach dem Einsatz
Die Geratekasten ggf. voneinander trennen und gemafd Abschnitt 4.2.3.3 griindlich reini-
gen.

Allein stehende Module nach einer ausreichend langen Abkiihlphase gemald Abschnitt
4.2.3.3 griindlich reinigen.

Die BellUftungsventile aus den Kesseldeckeln herausschrauben, reinigen und wieder ein-
schrauben.

Die Kesseldeckel zum Liiften offen lassen.

HINWEIS Beim nachsten Einsatz miissen vor der Inbetriebnahme Koch- und Bratkessel

bzw. Backraum nochmals griindlich ausgesplilt werden.

5. Bei Betrieb mit fliissigen Betriebsmitteln ist der Betriebsmitteltank des Universalbrenners
vollstandig in ein geeignetes Gefald zu entleeren.

6. Die Universalbrenner in die Brennereinschibe einsetzen und bis zum Anschlag zuriick-
schieben.

7. Die Brennraumtiiren an den Frontseiten der Module anbringen und abschlieRen.

8. Die Geratekasten nach dem Trocknen in der urspriinglichen Form aufstellen, das Zubehor
in den Staukasten verlasten und die Stauraumtiiren verschlieBen.
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24 Transportbereitschaft herstellen

2.41 Verlasten der Module bei abgesetztem Betrieb
Nach Beendigung des Einsatzes und Durchfiihrung der Reinigung und Pflege gemafR
Abschnitt 4.2 sind die Module in der Reihenfolge
- Abgasrohre,
- Module,
- Geratekasten A und B
auf dem Anhanger zu verlasten. Dazu sind mindestens drei Personen erforderlich.

1. Den Anhanger in unmittelbarer Nahe der Module abstellen und mit der Hand-Feststell-
bremse und den Unterlegkeilen sichern.

2. Alle vier Klappstltzen bis auf den Boden ausfahren.

Die Abgasrohre an den Modulriickseiten aus den Halterungen herausziehen, auf dem
Bodenblech des Kaminmoduls ablegen und mit den beiden Klemmschlossgurten
sichern.

4. Die Abgasstutzen in die Halterungen auf den Modulriickseiten einsetzen.
5. An den Kochmodulen die Ablassbdgen abnehmen und die Kesseldeckel schliel3en.

HINWEIS Befinden sich die Universalbrenner noch in den Brennereinschiiben, diese
herausziehen und an einer geeigneten Stelle ablegen.

VORSICHT Beim Anheben, Tragen und Absetzen der Module stets in die Griffmulden fas-
sen. Niemals unter die Seitenbleche! Gefahr von Schnittverletzungen!

6. Ein Modul zum Anhénger tragen und mit dem auf der Modulriickseite angebrachten Hal-
teblech auf dem Anhangerrahmen aufsetzen.

7. Auf der Modulriickseite die Sterngriffe 16sen, die Kegelgriffe gemal Piktogramm betati-
gen und die Stiutzbeine vollstandig einschieben.

8. Die Kegelgriffe loslassen und die Sterngriffe festdrehen.

9. Das Modul mit den vorderen Tragegriffen leicht anheben und soweit auf den Anhanger
schieben, bis die vorderen seitlichen Griffmulden sich iber dem Anhéngerrahmen befin-
den.

10. Die vorderen Stiitzbeine nach Losen der Sterngriffe und Betatigen der Kegelgriffe voll-
standig einschieben, die Kegelgriffe loslassen und die Sterngriffe festdrehen.

11. Das Modul erneut leicht anheben und vollstdndig auf den Anhanger schieben.

HINWEIS Beim Zuriickschieben darauf achten, dass
- das Halteblech auf der Modulriickseite unter das Kaminmodul geschoben wird
- die Bohrungen auf der Modulriickseite in die konischen Aufnahmedorne eingreifen.

12. Die anderen 3 Module in gleicher Weise auf dem Anhanger verlasten.

13. Die korrekt verlasteten Module durch je zwei Sicherungslaschen mit dem Anhéangerrah-
men verbinden. Dazu die Sechskantschrauben am Anhangerrahmen und am jeweiligen
Kochmodul |6sen, die Sicherungslasche um 90° drehen und die Sechskantschrauben fest
anziehen.

14. Die Universalbrenner nach dem Entleeren in die Brennereinschiibe einsetzen und bis
zum Anschlag zurlickschieben.

15. Die Brennraumtiiren an der Frontseite der Module einsetzen und verschliel3en.
16. Den Kennzeichentrager hochklappen und mit den beiden seitlichen Knebeln sichern.

17. Am Geratekasten A die klappbare Arbeitsplatte auf die feste Arbeitsplatte umlegen, den
Geratekasten A rechts neben dem Anhanger abstellen.
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18. An den KlappfiiBen die Standprofile entriegeln und vollstandig einschieben.

19. Eine Person hebt den Geratekasten leicht an, wahrend eine zweite Person die Klappful3-
verstrebung I6st und zusammen mit dem Klappful3 unter dem Geratekasten sichert.

20. Den zweiten Klappful3 in gleicher Weise umklappen und sichern.

21. Mit zwei Personen den Geratekasten auf den Anhanger heben und vollstandig gegen die
Module zuriickschieben.

HINWEIS Beim Zuriickschieben darauf achten, dass die Bohrungen auf der Riickseite in
die konischen Aufnahmedorne am Anhangerrahmen eingreifen.

22. Die Stauraumtiiren 6ffnen und den Geratekasten mit den Spannverschlissen am Anhan-
gerrahmen sichern.

ACHTUNG Die Sicherungsstifte nach dem Hochklappen der Spannverschliisse unbedingt
wieder einsetzen.

23. Den Geratekasten B in gleicher Weise auf der linken Anhéngerseite verlasten.

2.4.2 Anhanger zum Transport vorbereiten

1. Die Wrasenbleche in den Kesseldeckeln auf festen Sitz prifen, die Kesseldeckel korrekt
verschliel3en.

2. Das Zubehor in den Staufachern der Geratekasten bzw. im Zugfahrzeug verstauen.

3. Ein ggf. aufgebauten Wetterschutz gemal Abschnitt 2.2.3.2 in umgekehrter Reihenfolge
abbauen. Die Seitenplanen gemalf Bild 89 zusammenfalten und in dem Transportsack
verstauen. Transportsack im Zugfahrzeug verstauen.

4. Die ggf. zur Herstellung des Rundumschutzes abmontierte Zugstange mit Verstellstlick
montieren, in die waagrechte Position bringen und mit dem Knebel sichern.

5. Zuerst die beiden seitlichen Dachteile, dann das vordere und hintere Dachteil vollstandig
abklappen.

VORSICHT Die unter hohem Druck stehenden Gasdruckdampfer konnen ein selbsttatiges
Aufklappen der Dachteile bewirken.

6. Auf der Vorderseite das hochgeklappte Planensegment von den Klettverschliissen l6sen
und abklappen.

7. Die losen Eckteile der Dachplane nach aul3en ziehen, einrollen und die Dachplane lber
Eck vergurten.

8. Die Dachplane mit allen Gurten am Anhéanger verzurren.
9. Den Ersatzradhalter mit dem Ersatzrad einsetzen und am Anhangerrahmen sichern.

243 Anhanger am Zugfahrzeug ankuppeln

Je nach Zugfahrzeug muss die Zugose gewechselt und das Adapterkabel 7polig - 15polig zur
Herstellung der elektrischen Verbindung zwischen Zugfahrzeug und Anhanger eingesetzt
werden. Die Sicherheitsbestimmungen gemaf3 Abschnitt 3.6.2 sind zu beachten.

1. Die Auflaufeinrichtung mit Zugdse so einstellen, dass sie sich in gleicher Hohe wie die
Anhangerkupplung am Zugfahrzeug befindet. Dabei muss die Auflaufeinrichtung stets
parallel zur Zugdeichsel stehen.

ACHTUNG Beim Einstellen ist darauf zu achten, dass die Verzahnung an den Gelenken
ineinandergreift, die Gelenkbolzen mit den Knebeln kraftig festgedreht und die
Muttern durch die Federstecker gesichert sind. Die Hohenverstelleinrichtung
darf kein Spiel haben.
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2. Nach dem Ausrichten die Hand-Feststellbremse anziehen und das Stilitzrad mit dem
Schutzrohr bis etwa 5 Zentimeter tiber dem Boden ablassen.

3. Das Stitzrad mit der Handkurbel bis auf den Boden absenken.

Die beiden vorderen Klappstitzen vollstandig hochkurbeln, die beiden hinteren Klapp-
stlitzen etwa 5 Zentimeter vom Boden entfernen.

5. Die Anhangerkupplung am Zugfahrzeug entsichern und entriegeln.
Das Zugfahrzeug mit Hilfe eines Einweisers vorsichtig zurlicksetzen, bis der Kupplungs-
bolzen in die Zugose des Anhangers einrastet.

VORSICHT Der Aufenthalt zwischen Zugfahrzeug und Anhénger ist wahrend des Ankup-
pelvorganges verboten! Lebensgefahr!

7. Die Anhangerkupplung am Zugfahrzeug auf vorschriftsmafigen Verschluss und Siche-
rung prifen.

8. Die elektrische Verbindung zum Zugfahrzeug herstellen.

9. Das Abreil3seil an einer Ringése der Anhdngerkupplung des Zugfahrzeuges befestigen.

10. Das Stiitzrad mit der Handkurbel hochdrehen, die Verriegelung an der Stitzradhalterung
I6sen und Stitzrad mit Schutzrohr hochziehen. Die Stiitzradhalterung wieder verriegeln.

11. Die beiden hinteren Klappstiitzen vollstandig hochkurbeln.
12. Die Ausdrehkurbel im vorgesehenen Stauraum verlasten.
13. Alle Stauraumtiren verschlieRen.

14. Die Unterlegkeile von den Reifen entfernen und in den Halterungen auf den Radkasten
sichern.

15. Die Hand-Feststellbremse Iosen.

24.4 Kontrollen vor Fahrtbeginn

Vor Fahrtbeginn ist die Verkehrssicherheit des Anhéangers zu priifen. Dabei ist besonders zu
kontrollieren:

» die korrekte und vollstandige Verzurrung der Dachplane

» die Sicherung des Ersatzradhalters sowie der Knebel an der Hohenverstelleinrichtung der
Zugdeichsel

+ die sichere Verriegelung des Kennzeichentragers, der Geratekasten sowie der Unterleg-
keile

 der sichere Verschluss der Stauraumtiiren an den Geratekasten
» der vorgeschriebene, gleichmalige Reifenluftdruck (5 bar)

» die elektrische Beleuchtungsanlage

» die geloste Hand-Feststellbremse.
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2.45 Anpassung des Anhangers an zivile Zugfahrzeuge

Im Zubeho6r des Anhangers sind alle Umrdstteile enthalten, die zum Anhangen an zivile Zug-
fahrzeuge benétigt werden.

(1) Zugose tauschen:

« Zwei Sechskantschrauben (93/1) I6sen
und mit den Muttern (93/3) abnehmen.

» Die Zug6se (93/2, NATO bzw. DIN) aus
der Zugdeichsel herausziehen, die erfor-
derliche Zugdse (DIN bzw. NATO) in die
Zugdeichsel einsetzen und festschrau-
ben.

HINWEIS

Beim Festschrauben neue selbstsichernde
Muttern verwenden. Dabei die Muttern mit
einem Drehmoment von 80-90 Nm festzie-
hen.

Bild 93 Zugo6se wechseln

(2) Adapter fiir Anhangerbeleuchtung

» Beim Anschluss an ein Zugfahrzeug mit 7poliger Steckdose muss das Adapterkabel 7polig
- 15polig zwischen den Stecker (93/4) am Anhéanger und die Steckdose am Zugfahrzeug
angeschlossen werden.
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Hinweise zur Behebung von Storungen

Die folgende Auflistung soll helfen, Stérungen am Anhanger und an der Kocheinrichtung so
weit zu beheben, dass die rasche Verwendbarkeit wahrend der Einsatzzeit wiederhergestellt
bzw. eine Uberstellung an die zustandige Instandsetzungseinrichtung ermaoglicht wird.

251 Kocheinrichtung

Storung

Ursache

Beseitigung

Brennraumtiir schliet nicht

» Tlrschloss hat sich gelost

Turschloss ausrichten und
Schraube nachziehen

Kesseldeckel bleibt nicht offen

Feder im Drehgelenk defekt

Feder wechseln

Dampf tritt seitlich aus dem Kes-
seldeckel aus

Dichtring im Kesseldeckel ver-
schmutzt

Dichtring im Kesseldeckel
beschadigt

Dichtring reinigen

Dichtring wechseln

Rauchgase treten unter dem
Kesselrand aus

Dichtungsband beschadigt

Kochkessel ausbauen, Dicht-
flachen reinigen und Kochkes-
sel neu eindichten

Im Kochmodul, doppelwandig
wird Kochgut nicht heil3, Garzei-
ten zu lang

Wassermangel im Doppel-
mantel

Storung am Universalbrenner

Doppelmantel mit Wasser fl-
len und entliiften (siehe
Abschnitt 2.2.3.1)

siehe Abschnitt 2.5.2

Am Kochmodul, doppelwandig
entweicht Druck aus dem Dop-
pelmantel bzw. keine Uber-
druckanzeige am Manometer

Undichte Schraubverbindung
am Beflllanschluss

Undichte Schraubverbindung
- Sicherheitsventil

- EntlGftungsventil

- Stutzen fir Manometer

Doppelmantel undicht

Sicherheitsventil und/oder
Entliftungsventil undicht

Schraubverbindung abdichten

Schraubverbindung abdichten

Kochkessel wechseln

Sicherheitsventil und Entlif-
tungsventil wechseln

Stark ungleichmalige Erwar-
mung der Koch-/Bratkessel

Universalbrenner nicht in
Arbeitsstellung

Universalbrenner brennt ein-
seitig

Doppelmantel am Kochmodul,
doppelwandig nicht entllftet

Universalbrenner in Arbeits-
stellung bringen

siehe Abschnitt 2.5.2

Doppelmantel entliften (siehe
Abschnitt 2.2.3.1)

Stark ungleichmalige Erwar-
mung der Bratpfanne

Universalbrenner nicht in
Arbeitsstellung

Universalbrenner brennt ein-
seitig

Wasserverlust in den Heizroh-
ren

Universalbrenner in Arbeits-
stellung bringen

siehe Abschnitt 2.5.2

Bratpfanne wechseln
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25.2 Universalbrenner

Nach Ausbau bzw. Demontage von Baugruppen oder Leitungen bzw. Armaturen missen
diese vor dem Wiedereinbau sorgfaltig gereinigt und vor Wiederinbetriebnahme auf Funk-
tion und Dichtheit geprift werden.

25.2.1

Betrieb mit gasformigen Betriebsmitteln

ACHTUNG Storungen an der Gaseinrichtung der Universalbrenner sind grundsatzlich nur
durch geschultes und dazu berechtigtes Personal zu beheben.

Storung

Ursache

Beseitigung

Gasbrenner brennt nicht

» Gasflasche leer

Gasflaschenventil geschlos-
sen

Hochdruckverbindungs-
schlauch nicht korrekt ange-
schlossen

Hochdruckverbindungs-
schlauch defekt

Regelknopf “Gas” geschlos-
sen

Regelknopf “Gas” in maxima-
ler Stellung geoffnet

Startknopf “Gas” nicht
gedrickt

Druckregler am Hochdruckver-
bindungsschlauch defekt

Schlauchbruchsicherung hat
angesprochen

Gasdiise verstopft

Gasregulierventil defekt

Flammensicherungsventil
defekt

.

.

.

.

.

.

.

.

.

Gasflasche wechseln

Gasflaschenventil 6ffnen

Anschluss an Sicherheits-
schnellkupplung und an Gas-
flasche prifen

Hochdruckverbindungs-
schlauch wechseln

Regelknopf “Gas” in Mittel-
stellung 6ffnen

Regelknopf “Gas” in Mittel-
stellung zurlickdrehen

Startknopf “Gas” driicken

Druckregler wechseln

Druckknopf an der Schlauch-
bruchsicherung ca. 15 Sekun-
den lang drucken; bei erneu-
tem Auslosen Undichtigkeit
im Gassystem, Instandsetzung
anfordern

Gasdiise wechseln
Gasregulierventil wechseln

Flammensicherungsventil
wechseln

Gasbrenner erlischt

Gas verbraucht

Gasflammenfihler defekt

Schlauchbruchsicherung hat
angesprochen

.

Gasflasche wechseln
Gasflammenfiihler wechseln

Druckknopf an der Schlauch-
bruchsicherung ca. 15 Sekun-
den lang drucken; bei erneu-
tem Auslosen Undichtigkeit
im Gassystem, Instandsetzung
anfordern
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Storung

Ursache

Beseitigung

Gasbrenner geht nicht aus

* Regelknopf “Gas” bzw. Gasre-
gulierventil defekt

« Gasflaschenventil schlie3en;
Regelknopf “Gas” bzw. Gasre-
gulierventil priifen, schadhaf-
tes Teil wechseln

Wahrend des Betriebes riecht es
nach Gas

» Gassystem undicht

VORSICHT

Keine Funkenbildung! Uni-
versalbrenner sofort ab-
stellen und Bereich um Uni-
versalbrenner gut liften.

» Undichtigkeit beseitigen

Gasbrenner brennt laut

» Steigrohr (Injektor) fehlt oder
nicht richtig auf Gasduse auf-
gesetzt

» Steigrohr (Injektor) korrekt auf
Gasduse aufsetzen

2522

Betrieb mit fliissigen Betriebsmitteln

Storung

Ursache

Beseitigung

Vorheizflamme ziindet nicht

» Betriebsmitteltank leer

» Lufttank leer oder nur minimal
gefullt

» Vorheizdlise-Betriebsmittel
verstopft
Systemdruck nicht vorhanden:

» Schraubverschluss am Be-
triebsmitteltank undicht

Druckminderer am Sicher-
heitsblock defekt

Luftfilter verstopft

Betriebsmittelfilter verstopft

Steuerblock defekt

» Betriebsmitteltank fiillen

« Lufttank mit mindestens
6,5 bar fillen

Vorheizdlise-Betriebsmittel
wechseln

Schraubverschluss am
Betriebsmitteltank auf dichten
Verschluss prifen, ggf. Dich-
tung im Schraubverschluss
wechseln

Druckminderer wechseln

Luftfilter reinigen, ggf. wech-
seln

Betriebsmittelfilter reinigen,
ggf. wechseln

Steuer- und Sicherheitsblock
wechseln

Vorheizflamme erlischt

Betriebsmittel verbraucht

Luft verbraucht

Betriebsmitteltank fiillen

Lufttank mit mindestens
6,5 bar fillen

Vorheizflamme brennt undefi-
niert in der gesamten Brenn-
kammer

UbermaRiger Betriebsmittel-
austritt

Betriebsmittel tritt trotz Regel-
knopf “Betriebsmittel” in Stel-
lung “Stop” aus der Haupt-
dise aus

Betriebsmittelsystem auf
Undichtigkeit priifen, Undich-
tigkeit beseitigen

* Flammensicherungsventil
(Magnetventil) wechseln
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Storung

Ursache

Beseitigung

Vorheizflamme brennt unregel-
maRig bzw. rufdt

* Vorheizdlise-Betriebsmittel
verunreinigt, undicht oder
beschadigt

Vorheizdlise-Betriebsmittel
locker

Druck im Lufttank zu niedrig

Vorheizdlise-Luft verstopft

Kondensat im Luft-oder
Betriebsmitteltank

* Vorheizdise-Betriebsmittel
wechseln

Vorheizdlise-Betriebsmittel
festziehen

Lufttank mit mindestens
6,5 bar fillen

Vorheizdise-Luft wechseln

Lufttank entwéassern, Betriebs-
mittel im Betriebsmitteltank
ablassen und neu auffiillen

Hauptflamme zlindet nicht bei
Regelknopf “Betriebsmittel” in
Stellung “Min.”

Betriebsmittel verbraucht

Luft verbraucht

Hauptdiise mit Filter verstopft

Verdampfer verstopft

Flammensicherungsventil
defekt

Steuerblock schadhaft

Betriebsmitteltank fiillen

Lufttank mit mindestens
6,5 bar fillen

Hauptdiise mit Filter reinigen,
ggf. wechseln

Hauptreinigung durchfiihren

Flammensicherungsventil
wechseln

Steuer- und Sicherheitsblock
wechseln

Hauptflamme wird gelb, Univer-
salbrenner beginnt zu ru3en

Verdampfer nicht heild genug

Zu geringer Umgebungsluft-
druck

Vorheizphase erneut einleiten
und ca. 1 Minute verlangern

Regelknopf “Betriebsmittel”
zurlickdrehen

Hauptflamme erlischt bei mini-
maler Einstellung am Regel-
knopf “Betriebsmittel”

Betriebsmittel verbraucht

Luft verbraucht

Verdampfer zu heil3

Hauptdiise mit Filter verstopft

Zuleitung zur Hauptdise ver-
stopft

Steuerblock defekt

Betriebsmittelflammenfihler
defekt

Flammensicherungsventil
defekt

Betriebsmitteltank fiillen

Lufttank mit mindestens
6,5 bar fillen

Betriebsmittel Gberprifen

Hauptdiise mit Filter reinigen,
ggf. wechseln

Hauptreinigung durchfiihren

Steuer- und Sicherheitsblock
wechseln

Betriebsmittelflammenfihler
wechseln

* Flammensicherungsventil
wechseln
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Storung

Ursache

Beseitigung

Hauptflamme erreicht bei maxi-
maler Einstellung des Regel-
knopfes “Betriebsmittel” nicht
die volle Leistung

Hauptdiise mit Filter verunrei-
nigt

Verdampfer durch Ablagerun-
gen verstopft

Zuleitung zur Hauptdise ver-
stopft

Betriebsmittelfeinfilter ver-
stopft

Betriebsmittelregulierventil im
Steuerblock verstellt

Hauptdiise mit Filter reinigen,
ggf. wechseln

Verdampfer entkoken (Reini-
gungsventil betatigen)

Hauptreinigung durchfiihren

Betriebsmittelfeinfilter wech-
seln

Steuer- und Sicherheitsblock
wechseln

Hauptflamme brennt stark ein-
seitig

Hauptdiise mit Filter defekt
Diffusor nicht mittig eingesetzt

Diffusor defekt, Teile ausge-
brochen

Halterung der Hauptdise
nicht in senkrechter Stellung

Hauptdiise mit Filter wechseln
Diffusor korrekt einsetzen

Diffusor wechseln

Halterung der Hauptddse rich-
ten

Hauptflamme brennt stark gelb

Luftdruck im System zu gering

Druckminderer defekt

Falsches Betriebsmittel

Lufttank mit mindestens
6,5 bar fillen

Druckminderer wechseln

Betriebsmitteltank entleeren,
Betriebsmittel gemafl Ab-
schnitt 1.2.5 verwenden

Hauptflamme erlischt nicht bei
Regelknopf “Betriebsmittel” in
Stellung “Stop” und Betati-
gung des Reinigungsventils

Reinigungsventil defekt
Steuerblock defekt

Betriebsmittelsystem undicht

Reinigungsventil wechseln

Steuer- und Sicherheitsblock
wechseln

Flamme l6schen, Betriebsmit-
telsystem auf Dichtheit prifen

253 Fahrwerk/Bremsanlage

ACHTUNG Bei allen Storungen an der Bremsanlage des Anhangers, die durch die in der
Auflistung angegebenen AbhilfemaBnahmen nicht behoben werden kénnen,
muss der Anhanger der Instandsetzung zugefiihrt werden.

Storung

Ursache

Behebung

Heftige StolRe beim Anfahren
und Bremsen

» Zugdeichsel nicht waagrecht
ausgerichtet

Mangelhafte Einstellung der
Bremsanlage

StoRdampfer der Auflaufein-
richtung defekt

.

Zugdeichsel korrekt einstellen

Bremsanlage neu einstellen

StoRBdampfer wechseln, Ein-
stellung der Bremsanlage pru-
fen

Hand-Feststellbremse zeigt
keine Wirkung

Einstellung nicht korrekt

Kraftspeicher defekt

Bremsanlage neu einstellen

Kraftspeicher wechseln
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Storung

Ursache

Behebung

Radbremse zieht einseitig

* Ungleich eingestellte Rad-
bremse

Schwergangigkeit oder
Beschadigung eines Brems-
seilzuges

Verdlung oder Verschmut-
zung einer Radbremse

» Bremsanlage neu einstellen

Bremsseilzug gangbar
machen oder wechseln

Bremsbeldage wechseln, Rad-
bremsen reinigen, Abdichtung
prifen

Keine oder schlechte Bremswir-
kung

Bremsanlage verstellt

Auflaufeinrichtung unzurei-
chend geschmiert

Auflaufeinrichtung defekt

Ubertragungseinrichtung
schwergangig, verstellt oder
beschadigt

Bremsbelége verschlissen,
Radbremsen verolt oder stark
verschmutzt

Bremsanlage neu einstellen

Auflaufeinrichtung abschmie-
ren

Auflaufeinrichtung instandset-
zen

Ubertragungseinrichtung rei-
nigen, einstellen bzw. instand-
setzen

Bremsbeldage wechseln, Rad-
bremsen reinigen, Abdichtung
prifen

Radbremsen laufen einseitig
heil®

Schwergéangigkeit der mecha-
nischen Teile der Radbremse

Bewegliche Teile gangbar
machen und ggf. mit Kupfer-
paste schmieren

Radbremsen laufen beidseitig
heil®

Schlechte Fiihrung oder ver-
bogene Zugstange

Schwergangigkeit der Zug-
stange, Schraubverbindung
von Zugstange und Hand-
bremshebel zu fest angezogen

Radbremse zu stark nachge-
stellt

Instandsetzung bzw. Aus-
tausch der Zugstange

Bewegliche Teile gangbar
machen und ggf. abschmieren

Bremsanlage neu einstellen

Anhanger schwanzelt wahrend
der Fahrt

Zugeinrichtung nicht ord-
nungsgemald eingestellt

Stark unterschiedlicher Luft-
druck in den Reifen

Zugeinrichtung prifen und
korrekt einstellen

Luftdruck prifen, auf 5 bar
einstellen

Anhéanger lasst sich nur schwer
zurlickstoRRen

Ubertragungseinrichtung zu
stramm eingestellt

Bremsseil ist geknickt, somit
Zugspannung der “intakten”
Seite der Ausgleichbriicke

Mechanische Teile der Riick-
fahrautomatik in der Rad-
bremse schwergangig

SpannschloB in der Ubertra-
gungseinrichtung geringfligig
|16sen; Ubertragungseinrich-
tung muss spiel- und kraftfrei
eingestellt werden

Bremsseil wechseln

Bewegliche Teile gangbar
machen und ggf. mit Kupfer-
paste schmieren
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Storung

Ursache

Behebung

Ungewohnlicher Reifenver-
schleil3

* Hand-Feststellbremse nicht
vollstandig gelost

Eine oder beide Radbremsen
nicht ganz gelost

Spur stimmt nicht

» Hand-Feststellbremse ganz
|6sen

* Radbremsen prifen und
instandsetzen

» Spur prifen und einstellen

Lose Radfiihrung

UbermaRiges Radlagerspiel

Radlager schadhaft

» Radlagerspiel priifen und kor-
rekt einstellen

» Radlager wechseln

Radnabe erwarmt sich

Zu geringes Radlagerspiel

Radlager schadhaft

» Radlagerspiel priifen und kor-
rekt einstellen

» Radlager wechseln

254 Elektrische Anlage

Storung

Ursache

Behebung

Beleuchtungsanlage komplett
aulRer Funktion

+ Stecker der Verbindungslei-
tung hat keinen kontaktfesten
Sitz

verwendetes Adapterkabel
defekt

Stecker der Verbindungslei-
tung oder Verbindungsleitung
defekt

Sicherung im Zugfahrzeug hat
ausgelost

« Stecker korrekt einstecken

Adapterkabel 7polig - 15polig
wechseln

Verbindungsleitung mit Ste-
cker wechseln

Sicherung im Zugfahrzeug
wechseln; bei erneutem Aus-
16sen Kurzschlussgefahr, elek-
trische Anlage des Anhangers
komplett Gberpriifen

Einzelne Leuchte ohne Funktion

* Glihlampe defekt

Versorgungsleitung im Vertei-
lerkasten nicht angeschlossen

Gluhlampenfassung defekt

Gliihlampe wechseln

Verbindung im Verteilerkas-
ten gemal Schaltplan herstel-
len

» komplette Leuchte wechseln
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2.6 Verlastung und Transport

ACHTUNG Fiir alle im folgenden beschriebenen Transportvarianten gilt:

- Die Verlastungsodsen (94/1) zum Verzurren des Anhangers sind auf einwandfreien Zustand zu pri-
fen. Anhanger mit gerichteten oder nachgeschweil3ten Verlastungsosen diirfen nicht verlastet
werden. Verlastungsdsen vorher auswechseln.

- Die Griffe an den Eckstreben diirfen nicht zur Transportsicherung verwendet werden.

- Der Kochbetrieb wahrend des Transportes ist verboten.

- Die Universalbrenner missen drucklos und die Betriebsmitteltanks vollstandig entleert sein.

2.6.1 Verlastung auf Anhanger

Ist der Anhanger der Modulfeldkiiche nicht mehr fahrbereit, muss er auf einem geeigneten
Transportanhanger (z. B. Tieflader) transportiert werden. Bei der Verladung mit einem Kran
ist das Lastaufnahmemittel an den Verlastungsdsen (94/1) am Rahmen zu befestigen. Das
Lastaufnahmemittel muss so beschaffen sein, dass der Anhanger sich nach dem Anheben in
einer waagrechten Position befindet.

VORSICHT Der Aufenthalt unter dem angehobenen Anhéanger ist verboten!
Lebensgefahr!

1. Den Anhanger mit einem Kran auf den
Transportanhanger heben, gerade
abstellen und die Feststellbremse am
Anhanger betatigen.

2. Alle Klappstutzen bis auf den Boden
ausfahren.

3. Das Stitzrad mit dem Schutzrohr bis
etwa flinf Zentimeter iber dem Boden
absenken.

4. Vor und hinter den Reifen des Anhéan-
gers entsprechende Holzkeile auf dem
Boden des Transportanhangers befesti-
gen. Zusatzlich neben den Reifen ent-
sprechende Holzkl6tze zum Schutz
gegen seitliche Bewegungen anbrin-
gen.

5. Den Anhanger an den vier Verlastungs- Bild 94 Verlastungsése am Rahmen
o6sen (94/1) am Rahmen mit Verzurrket-
ten sichern.

HINWEIS Die Verlastungsdsen befinden sich auf beiden Seiten jeweils vor und hinter
der Anhangerachse. Bild 94 zeigt eine Verlastungsose bei abgesetzten Koch-
modulen. Missen mehrere Anhanger verlastet werden, kann zur Platzeinspa-
rung die Zugstange und das Verstellstiick abgenommen werden (siehe
Abschnitt 2.1.3).
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2.6.2 Eisenbahntransport

HINWEIS Die Vorschriften und Weisungen der jeweiligen Eisenbahngesellschaft sind zu
beachten und einzuhalten.

1. Den Anhanger mit dem Zugfahrzeug auf einen entsprechenden Eisenbahnwaggon fah-
ren, gerade abstellen und die Feststelloremsen an Zugfahrzeug und Anhanger betéatigen.
Anhanger nicht abhangen.

2. Vor und hinter den Reifen von Zugfahrzeug und Anhénger entsprechende Holzkeile auf
dem Boden des Eisenbahnwaggons befestigen. Zusatzlich neben allen Reifen entspre-
chende Holzklotze zum Schutz gegen seitliche Bewegungen anbringen.

3. Das Zugfahrzeug an den dafiir vorgesehenen Stellen mit Verzurrketten sichern.
Den Anhanger an den vier Verlastungsdsen (94/1) am Rahmen mit Verzurrketten sichern.

2.6.3 Lufttransport

Ein Lufttransport des Anhangers in einem Transportflugzeug oder als Aul3enlast unter einem
Hubschrauber ist moglich.

Im Transportflugzeug ist der Anhénger durch

* Anziehen der Feststellbremse,

» Unterlegkeilen vor und hinter den Radern sowie

* Verzurrketten an den Verlastungsosen (94/1)

gegen Verrutschen zu sichern.

Zum Lufttransport als Aul3enlast unter einem Hubschrauber nur eine zugelassene Hub-
schrauber-Au3enlast-Transporteinrichtung verwenden. Das Lastaufnahmemittel muss an
den Verlastungsdsen (94/1) am Rahmen befestigen werden.

Das Lastaufnahmemittel muss so beschaffen sein, dass der Anhanger sich nach dem Anhe-
ben in einer waagrechten Position befindet.

VORSICHT Der Aufenthalt unter dem angehobenen Anhanger ist verboten!
Lebensgefahr!

2.6.4 Schifftransport

HINWEIS Die Vorschriften und Weisungen der jeweiligen Seeberufsgenossenschaft sind
zu beachten und einzuhalten.

Der Anhanger ist fiir einen Schifftransport ausgelegt.

Bei der Verladung mit einem Kran ist das Lastaufnahmemittel an den Verlastungsdsen (94/1)
am Rahmen zu befestigen.

Das Lastaufnahmemittel muss so beschaffen sein, dass der Anhanger sich nach dem Anhe-
ben in einer waagrechten Position befindet.

VORSICHT Der Aufenthalt unter dem angehobenen Anhanger ist verboten!
Lebensgefahr!

Auf dem Transportdeck des Schiffes ist der Anhanger durch

* Anziehen der Feststellbremse,

» Unterlegkeilen vor und hinter den Radern sowie

» Verzurrketten an den Verlastungsosen (94/1)

gegen Verrutschen zu sichern.
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2.6.5 Containertransport

VORSICHT Beim Bewegen des Anhangers von Hand sind die Sicherheitsbestimmungen
gemal Abschnitt 3.6.6 zu beachten.

Der Anhanger ist fiir einen Transport in einem 20 Fu3 ISO-Norm-Container geeignet.
1. Das Dach gemal3 Abschnitt 2.2.3.3 abbauen.

2. Die hinteren Klappstitzen bis etwa 5 Zentimeter (iber dem Boden ablassen.

3. Den Anhéanger vorsichtig riickwarts in den Container schieben.

ACHTUNG Keine Luft aus den Reifen ablassen. Beim Zurlickschieben in den Container auf

die seitlichen Umrissleuchten achten. Bruchgefahr!

4. Die Hand-Feststellbremse anziehen und die vorderen Klappstiitzen bis auf den Boden
ablassen.

5. Vor und hinter den Reifen des Anhangers entsprechende Holzkeile auf dem Containerbo-
den festnageln. Zusatzlich neben den Reifen entsprechende Holzklotze zum Schutz gegen
seitliche Bewegungen anbringen.

6. Unter das gerade Stiick der Zugdeichsel eine Holzstiitze im Containerboden festnageln,
von oben {iber die Zugdeichsel ein Holzjoch legen und auf der Holzstltze festnageln.

ACHTUNG Das Verbindungskabel nicht in dem Holzjoch einquetschen. Ggf. die Kabelban-

der an der Zugdeichsel aufschneiden und das Verbindungskabel um das Holz-
joch verlegen.

7. Das Stitzrad entlasten und hochziehen.

8. Spannbander an den vier Verlastungsosen (94/1) anbringen, im Container befestigen und
mit einem Spannapparat spannen.

9. Die Dachteile zuklappen, das Dach mit 4 Personen vorsichtig in den Container tragen und
vor dem Anhénger auf den Dachstlitzen abstellen.

10. An den 4 Dachstiitzen Spannbander anbringen, im Container befestigen und mit einem
Spannapparat spannen.
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3 Sicherheitsbestimmungen

3.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

» Beim Anheben, Transport und Absetzen der Module stets in die Griffmulden fassen. Nie-
mals unter die Seitenbleche. Gefahr von Schnittverletzungen!

» Sicherheitseinrichtungen, wie z. B. Ventile und Deckelverschliisse dirfen in ihrer Einstel-
lung nicht verandert werden.

» Bei stationarer Aufstellung sind die ortlichen Bauvorschriften zu beachten.

* Forménderungen oder technische Veranderungen sind nur durch den Hersteller zuléssig.
Eigenmachtige Anderungen am Gerét sind verboten!

» Wartungs- und Instandsetzungsarbeiten diirfen nur durch ausgebildetes Personal und nur
im drucklosen Zustand des betreffenden Gerates durchgefiihrt werden.

* Nach jeder Instandsetzung ist eine Funktionspriifung durchzufiihren. Die angegebenen
Prif- und Einstellwerte sind zu beachten.

» Alle elektrischen Betriebsmittel (230 V WS) sind durch einen Sachkundigen gemafR den
nationalen Bestimmungen zu priifen.

3.2 Personalhygiene

» Die Modulfeldkiiche darf nur durch Feldkochpersonal bedient werden, das eine abge-
schlossene Ausbildung an diesem Gerat erhalten hat. Nur Personal bei der Bearbeitung
von Verpflegung und im Kiichenbereich einsetzen, das kiichentauglich ist.

» Die kiichentaugliche Eignung ist durch eine arztliche Untersuchung festzustellen.
» Krankheiten und Verletzungen miissen sofort gemeldet werden.
» Die Bekleidung muss sauber sein (einschlieRlich Kopfbedeckung).
» Das Tragen von Einwegschiirzen beim Kochbetrieb ist verboten. Brandgefahr!
* Hande und unbedeckte Teile der Arme sind zu reinigen und desinfizieren:
- vor Arbeitsaufnahme,
- nach jeder langeren Arbeitspause,
- nach Toilettenbesuch,
- vor und nach Nahrungsaufnahme,
- nach der Bearbeitung von Risikolebensmitteln (z. B. Ei, Fisch, Fleisch, Gefliigel).

33 Emissionen

» Die Universalbrenner niemals in geschlossenen Raumen ohne Abgasabfiihrung in Betrieb
nehmen.
Vergiftungsgefahr!

» Eine Abgasverfarbung bei den Universalbrennern - schwarz, blau oder weil - weist auf
eine Stérung im Brennersystem hin.
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3.4 Sicherheitseinrichtungen am Gerat

Anhanger:
* Abreil3seil
* Federstecker an Zugdeichsel

Kochmodul, doppelwandig:
« Sicherheitsventil

Universalbrenner

+ Sicherheitsventil

» Rickschlagventil

* Druckminderer

* Flammenfihler fiir gasférmige und fliissige Betriebsmittel

» Flammensicherheitsventile flir gasférmige und fliissige Betriebsmittel

* Druckregler und Schlauchbruchsicherung bei Betrieb mit gasformigen Betriebsmitteln

35 Sicherheitsbestimmungen beim Umgang mit Betriebsmitteln

3.5.1 Allgemeine MaRnahmen

Gefahrliche Arbeitsstoffe im Sinne der Unfallverhiitung sind alle explosionsgefahrlichen,
brandférdernden, leicht entziindbaren, giftigen, gesundheitsschadigenden und atzenden
Betriebsmittel und Betriebshilfsmittel.

Dazu zahlen insbesondere:
- Reinigungsbenzin
- Lacke und Verdiinnungen
- Losungsmittel
Um Gesundheitsstérungen zu vermeiden, sind folgende Punkte zu beachten:
» Der direkte Kontakt mit gefahrlichen Arbeitsstoffen ist weitgehend zu vermeiden.
» Mit gefahrlichen Arbeitsstoffen verschmutzte Kleidung sobald wie mdglich wechseln.
« Mit Ol bzw. Betriebsmittel getrankte Lappen nicht in der Arbeitskleidung aufbewahren.

+ Mit Ol bzw. Betriebsmittel verschmutzte Kérperstellen nur mit hautfreundlichen Produkten
reinigen (nie Reibsand oder Lésungsmittel verwenden).

« Betriebsmittel und Betriebshilfsmittel nie in Getrankeflaschen fiillen.

* Brande von Betriebsmitteln nicht mit Wasser [6schen. CO, (K) oder Pulverloscher (P) ver-
wenden. Feuerwehr verstandigen.

» Flissiges Betriebsmittel darf nur im kalten Zustand der Universalbrenner, mittels Trichter,
eingefllt werden.

» Beim Nachfiillen des flissigen Betriebsmittels ist der Umgang mit offenem Licht und Feuer
(z. B. Rauchen) verboten!

» Verschiittete Betriebsmittel, z. B. beim Tanken, sind mit geeigneten Absorbiermitteln aufzu-
saugen und umweltgerecht zu entsorgen. Betriebsmittel nicht im Boden versickern lassen.
Gefahr der Belastung des Grundwassers!

» Leere oder halbvolle Kanister nicht in der prallen Sonne liegen lassen (Entwicklung von
Dampfen). Explosionsgefahr!
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3.5.2

MaRnahmen bei Kontamination

Betriebsmittel

Erste Hilfe

Haut

Augen

Verschlucken

Diesel, Heizol, Petro-
leum, Kerosin

Schmierfette

Verschmutzte Klei-
dung entfernen und
die Hautstellen mit
Wasser und Seife rei-
nigen

Lacke, Verdiinnung,
Lésungsmittel, Reini-
gungsbenzin

Bei Hautausschlagen
sollte ein Arzt aufge-
sucht werden

Mindestens 10 Minu-
ten lang ausgiebig mit
Wasser spulen, Arzt
aufsuchen

NICHT ERBRECHEN!

Die gro3te Gefahr nach einer
versehentlichen Einnahme
besteht darin, dass Flissig-
keit durch Aspiration in die
Lunge gelangt.

Reichliche Flussigkeitsgabe -
Wasser, Tee oder Saft - keine
Milch!

Keine Flissigkeit, wenn
schaumende Substanzen,

z. B. Spilmittel, eingenom-
men wurden.

ARZT AUFSUCHEN!

Bei Verschlucken von Betriebsmitteln empfiehlt sich zuséatzlich ein Anruf bei einer Giftinfor-
mationszentrale. Dabei sollten Angaben zu folgenden Fragen bereitgehalten werden:

» Wer (Alter, Gewicht des Betroffenen)
Was (genauer Name des Betriebsmittels; am besten von der Packung ablesen)

3.6

3.6.1

Wann (genauer Einnahmezeitpunkt)

Wieviel (genaue Mengenangabe)

Was noch (wie geht es dem Betroffenen, Riickrufnummer)

Be- und Entladen des Anhangers

Sicherheitsbestimmungen wahrend des Betriebes

Das Befiillen und Entnehmen von Speisen und Getranken darf nur bei vorschriftsmafiger
Sicherung des Anhangers durchgefiihrt werden, wenn:

- die Reifen mit den Unterlegkeilen gesichert sind,

- alle Klappstiitzen bis Bodenkontakt ausgefahren sind sowie

- der Anhanger waagrecht mit den Klappstiitzen ausgerichtet ist.

Die zulassige Nutzlast und Achslast darf nicht Gberschritten werden.
Die vorgeschriebenen Stiitzlasten sind einzuhalten (siehe Abschnitt 1.2.1.2).
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3.6.2 Ankuppeln des Anhéangers

ACHTUNG Als Zugfahrzeug darf nur ein Fahrzeug verwendet werden, das zum Ziehen
von Anhangern lber 2000 kg zugelassen ist und Uber eine entsprechende
Anhangerkupplung mit elektrischer Verbindungseinrichtung verfiigt.

» Das Fahrverhalten des Anhangers verschlechtert sich, wenn folgende Mangel vorliegen:
- Reifenluftdruck zu niedrig oder stark unterschiedlich,

- Deichselzwischenstlick nicht richtig auf die Hohe der Anhangerkupplung des Zugfahr-
zeuges eingestellt,

- Auflaufeinrichtung nicht waagrecht eingestellt,
- Knebelverschliisse der Hohenverstelleinrichtung nicht festgezogen,
- Halteketten der Federstecker in die Verzahnung geklemmt.

» Alle vier Klappstlitzen missen vollstandig eingefahren sein. Alle Tiren der Staurdaume
miissen geschlossen und vorschriftsméaRig gesichert sein.

» Die Dachteile miissen durch die Gurte an der Dachplane ordnungsgemal verriegelt sein.
Die unter hohem Druck stehenden Gasdruckdampfer kdnnen ein selbsttatiges Ausklappen
der Dachteile bewirken.

» Stets das Zugfahrzeug an den stehenden Anhénger heranfahren. Dabei muss die Anhan-
gerkupplung gedffnet, d. h. kuppelbereit sein.

VORSICHT Der Aufenthalt zwischen Zugfahrzeug und Anhanger ist wahrend dem Ankup-
peln verboten. Lebensgefahr! Das Heranfahren des Zugfahrzeuges hat mit
Hilfe eines Einweisers zu erfolgen.

* Nach dem Einrasten der Zugdse in die Anhangerkupplung priifen, ob Kupplungsbolzen
und Sicherungsbiuigel richtig eingerastet sind.
+ Das Abreil3seil muss an einer Ringdse des Zugfahrzeuges befestigt werden.

» Die elektrische Verbindungsleitung und ggf. das Adapterkabel ist anzuschlieen und die
Beleuchtungsanlage vor Antritt der Fahrt auf ihre ordnungsgemafe Funktion zu prifen.

3.6.3 Wahrend der Fahrt

» Die zulassige Hochstgeschwindigkeit flir Fahrten mit Anhanger beachten.

» Die Knebelverschliisse der Hohenverstelleinrichtung sind nach 1 km Fahrt und nochmals
nach 50 km Fahrt auf festen Sitz zu prifen.

* Radmuttern missen bei Erstinbetriebnahme oder einem Radwechsel nach 50 km Fahrt mit
255-265 Nm nachgezogen werden.

» Kochbetrieb wéahrend der Fahrt ist verboten. Lebensgefahr!
Alle Universalbrenner miissen ausgeschaltet und drucklos sein. Die Betriebsmitteltanks
missen vollstandig entleert sein.

+ Die Module dirfen maximal bis Nenninhalt gefillt sein. Auf eine ausgewogene Beladung
ist zu achten. Eine Uberschreitung des zulassigen Gesamtgewichtes ist unzulassig!

« Die Kochmodule, doppelwandig miissen ohne Uberdruck sein.

* Alle Deckel und Klappen der Module mussen verschlossen sein.

» Der Transport von Gasflaschen auf dem Anhanger ist verboten.

* Im Anhanger diirfen keine brennbaren Fllssigkeiten mitgefihrt werden.
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3.6.4 Rangieren des Anhéangers

Der Aufenthalt zwischen Zugfahrzeug und Anhénger ist wahrend dem Rangieren verboten.
Lebensgefahr!

Beim Rangieren des Anhéngers kann es bei zu groBer Knickstellung zu Schaden kommen.
Es ist besondere Vorsicht geboten. Es muss ein Einweiser eingesetzt werden.

3.6.5 Abkuppeln und Abstellen des Anhangers

Der Untergrund der Abstellflache muss eine ausreichende Druckfestigkeit aufweisen, ggf.
sind geeignete Unterlagen zu verwenden.

Das Gelande fir den Betrieb der Modulfeldkliche oder der einzelnen Module muss eben
und frei von leicht entzindbaren Gegenstanden sein. Brandgefahr!

Vor dem LOsen der Anhangerkupplung am Zugfahrzeug die Feststelloremse am Anhanger
anziehen.

Die Rader des Anhangers sind mit den vorhandenen Unterlegkeilen gegen Wegrollen zu
sichern.

Das Stiitzrad und die hinteren Klappstiitzen sind auszufahren und entsprechend den
Bodenverhaltnissen so einzustellen, dass der Anhanger waagrecht steht.

3.6.6 Bewegen des Anhangers von Hand

Das Bewegen des Anhangers von Hand an Gefallen/Steigungen ist verboten.

Das Rangieren des Anhangers von Hand ist nur auf ebenem, festem Untergrund zulassig.
Dazu sind mindestens zwei Personen erforderlich.

Die Feststellbremse muss im Griffbereich einer Person liegen.

Der Anhanger muss durch Ausfahren der hinteren Klappstiitzen (ca. 5 cm bis Untergrund)
und des Stitzrades gegen Kippen gesichert sein.

Alle Universalbrenner miissen drucklos und die Kochmodule, doppelwandig ohne Uber-
druck sein. Lebensgefahr!

3.6.7 Aufklappen der Dachteile

Die Gasdruckdampfer der aufklappbaren Dachteile stehen unter hohem Druck und bewir-
ken ein selbsttatiges Aufklappen der Dachteile.

Zuerst das vordere und hintere Dachteil, dann die seitlichen Dachteile aufklappen.

Beim Aufklappen die Dachteile festhalten und durch langsames Nachgeben nach oben fiih-
ren.
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3.6.8 Container-/Eisenbahn-/Luft-/Schifftransport

Bei der Verlastung des Anhangers (ohne oder mit Zugfahrzeug) sind die Bestimmungen
der jeweiligen Eisenbahngesellschaft, Fluggesellschaft bzw. Seeberufsgenossenschaft zu
beachten.

Die Verlastungsésen am Anhanger sind vor einem Container-, Eisenbahn-, Luft- oder
Schifftransport auf einwandfreien Zustand zu priifen. Anhanger mit gerichteten oder nach-
geschweildten Verlastungsosen diirfen nicht verlastet werden. Muss der Anhanger unbe-
dingt verlastet werden, sind die betreffenden Verlastungsdsen vorher auszutauschen.

Der Kochbetrieb ist wahrend des Transportes verboten!

Die Universalbrenner dirfen nur drucklos und mit entleertem Betriebsmitteltank transpor-
tiert werden.

3.6.9 Sicherheitsbestimmungen fiir den Brennerbetrieb

Ein kombinierter Betrieb von Universalbrenner und Feststoffbrenner ist verboten!
Beim Umgang mit Betriebsmitteln ist Rauchen verboten!

Vor Inbetriebnahme der Universalbrenner oder der Feststoffbrenner ist ein Feuerloscher
sichtbar und an leicht zuganglicher Stelle (Sicherheitsabstand ca. 3 m) abzustellen. Der
Feuerldscher muss jedes Jahr durch einen Sachkundigen auf seine Funktionsfahigkeit
geprift werden. Die Durchfiihrung der Prifung ist durch Aufkleben einer Priifplakette auf
dem Feuerldscher zu bestatigen.

Das Kochpersonal muss in den Gebrauch des Feuerldschers eingewiesen sein.

Im Umbkreis von 10 m von den Brennerflammen ist auf Verbrennungs- und Brandgefahr zu
achten. Ggf. muss der Untergrund entsprechend vorbereitet werden. Reservebetriebsmit-
tel in mindestens 10 m Entfernung von den Kochstellen lagern.

Vor der Inbetriebnahme sind die Universalbrenner auf Betriebssicherheit / Schaden zu
Uberpriifen. Offensichtlich nicht betriebssichere, beschadigte oder undichte Universalbren-
ner dirfen nicht in Betrieb genommen werden.

In explosionsgefahrdeten Bereichen sowie in der Nahe von Tankanlagen/Tankstellen ist der
Brennerbetrieb verboten. Lebensgefahr!

Im Bereich offener Kanalisation (z. B. Klaranlagen, Sickerschéachte) ist der Betrieb der
Modulfeldkiiche bzw. einzelner Module mit Fliissiggas verboten. Ein Mindestabstand von
3 m ist einzuhalten.

Das Betreiben der Universalbrenner in geschlossenen Raumen ohne Abgasabsaugung ist
nur zulassig, wenn pro Universalbrenner

- ein Rauminhalt von mindestens 40 m3
sowie

- eine aus dem Freien zuflihrende, nicht verschlieBbare Frischluftoffnung von mindestens
200 cm? vorhanden ist

und
- entstehende Abgase vom Kamin nach au3en abgefiihrt werden.

Die Verbrennungsgase enthalten Kohlenmonoxid, ein geruchloses und todliches Gas.
Lebensgefahr!

Auf freien Abzug der Abgase am Kamin ist zu achten. Tarnnetze oder dhnliches nicht
unmittelbar Gber den Kamin legen.

Die Universalbrenner dirfen nur mit den in Abschnitt 1.2.5 genannten Betriebsmitteln
betrieben werden. Bei Verwendung der Ausweichbetriebsmittel sind die Hinweise in
Abschnitt 2.2.4 zu beachten.
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* Vor dem Betrieb eines Universalbrenners mit Propangas ist der Betriebsmitteltank durch
Losen des Schraubverschlusses am Tank drucklos zu machen und zu entleeren.

» Bei Verwendung von Gas diirfen die Universalbrenner nur mit aufgesetztem Steigrohr
(Injektor) in Betrieb genommen werden.

« Universalbrenner nicht mit der Zindlunte anziinden, wenn es nach Gas riecht. Das Gasfla-
schenventil sofort schlieRBen.
Explosionsgefahr!

» Vor dem Losen des Gasschlauches ist das Gasflaschenventil zu schliel3en.
» Ein kombinierter Betrieb mit fliissigen und gasformigen Betriebsmitteln ist verboten!

» Der Betrieb mit Benzin ist verboten! Auch ein geringfligiges Beimengen von Benzin ist
nicht zulassig.
Explosionsgefahr!

» Die Tankdeckel sind ohne Werkzeug zu 6ffnen. Die Lufteinlassventile diirfen nicht betatigt
werden, da sonst Betriebsmittel in den Lufttank gelangen kann.
Brandgefahr!

+ Das Betriebsmittel darf nach einer Abkiihlzeit von 5 Minuten nachgefullt werden. Beim
Nachfillen darf sich im Umkreis von 5 m kein offenes Licht oder Feuer befinden.

» Die Universalbrenner sind erst in Betrieb zu nehmen, nachdem die Koch-, Brat- bzw. Brat-
backmodule mit der Mindestbefiillung (Kochgut oder Wasser) gefiillt wurden.

» Zur Beheizung der Module diirfen die Universalbrenner nur in den Brennrdumen in Betrieb
genommen werden. Der Betriebsmitteltank muss vorher befillt worden sein.

* Die Universalbrenner nicht bis zum Anschlag in die Brennrdume einschieben (siehe Bild
82).

» Das Vorheizen der Universalbrenner darf nur fiir die Dauer der festgelegten Vorheizphase
(ca. 2 Minuten) erfolgen.
Das Vorheizen als Dauerbetrieb (z. B. als Kleinlast) ist verboten!

» Wird der Vorheizvorgang unterbrochen, so darf er erst nach mindestens 10 Minuten
Abkuihlzeit wiederholt werden.
Nach jeder erfolglosen Ziindung ist der Brennerraum der Kochmodule griindlich zu IGften.
Verpuffungsgefahr!

* Im Brennerraum der Kochmodule kann sich Betriebsmittel sammeln, wenn die Flamme
wahrend des Vorheizens erlischt. Brennerraum vor dem Wiederanziinden uberprifen, ggf.
ausgelaufenes Betriebsmittel entfernen.

» Bei fehlerhafter Ziindung der Hauptflamme bzw. vélligem Erléschen von Vorheiz- und
Hauptflamme ist der Regelknopf ,Betriebsmittel” (32/12) sofort auf “Stop” zu drehen.
Nach 10 Minuten Abkihlzeit Storung gemaf Abschnitt 2.5.2 beseitigen.

* Wahrend des Vorheizens und des Betriebs muss die Funktion und die Brennerflamme
Uberwacht werden.

+ Das Nachpumpen von Luft wahrend der Vorheiz- und Betriebsphase ist verboten!

» Soll ein Universalbrenner/Feststoffbrenner nach langerem Gebrauch aus dem Brenner-

raum eines Moduls herausgezogen werden, diesen erst ausreichend lange abkiihlen las-
sen. Griffe und Teile des Rahmens erwéarmen sich stark. Verbrennungsgefahr!
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3.6.10 Sicherheitsbestimmungen fiir den Kochbetrieb

Die Koch-, Brat- bzw. Bratbackmodule sind stets mit dem Kaminmodul oder bei einem von-
einander getrennten Einsatz mit montiertem Abgasrohr zu betreiben. Feuergefahr!

Vor der Beheizung sind die Belliftungsventile mit den Wrasentellern und die Deckelver-
schlisse auf Funktion und Gangigkeit zu priifen. Die Bellftungsventile mit den Wrasentel-
lern sind nach jeder Benutzung gemaf Abschnitt 4.2.1.1 zu reinigen.

Vor der Inbetriebnahme der Kochmodule, doppelwandig und einwandig ist der Ablass-
hahn auf Gangigkeit und festen Sitz der Gewindeverbindung zu prifen. Das Einrasten des
Arretierhebels ist zu Uberprifen.

Auf die Beluiftungsventile diirfen keine Gegenstiande gelegt werden. Die Offnungsquer-
schnitte dirfen nicht verstopft sein.

Die Deckel der Module missen so verschlossen werden, dass die Verschlussbiigel in den
Aufnahmen eingerastet sind.

Wahrend des Kochbetriebes sind alle Armaturen und Anzeigevorrichtungen zu Gberwa-
chen.

Leere Kochkessel nicht beheizen. Die Kochkessel miissen mit mindestens 10 Liter Flissig-
keit gefillt sein.

Wird bei Bratbackmodulen die Bratpfanne mit leerem Backrohr beheizt, muss ein Behalter
mit Wasser in das Backrohr geschoben werden.

Bei Betrieb des Backrohres und leerer Bratpfanne muss der Deckel der Bratpfanne immer
geoffnet bleiben! Leere Bratpfanne nicht Gberhitzen. Ab 250 °C auf kleinste Brennerstufe
zuruckdrehen.

Spricht das Sicherheitsventil am Doppelmantel an, muss in jedem Fall Wasser nachgefillt
und der Doppelmantel entliiftet werden (siehe Abschnitt 2.2.3.1). Kochmodul, doppelwan-
dig vorher ausreichend lange abkiihlen lassen.

Verbriihungsgefahr!

Flr das Befiillen des Doppelmantels darf nur sauberes Wasser (kein Salzwasser) verwen-
det werden. Das Sicherheitsventil darf nicht zerlegt werden.

Eine Beheizung ohne vorschriftsmalRige Wasserflillung im Doppelmantel ist verboten. Ein
Anzeichen fiir Wassermangel besteht, wenn das Doppelmantelmanometer einen relativ
schnellen Druckanstieg bis auf 1 bar anzeigt.

Im Kochmodul, doppelwandig ist nur Kochen/Sieden, Blanchieren, Pochieren, Diinsten
und Dampfen zulassig.

Die aufgezahlten Zubereitungsarten und zusatzlich Braten sowie Schmoren ist im Kochmo-
dul, einwandig erlaubt.

Im Brat- bzw. Bratbackmodul diirfen alle genannten Zubereitungsverfahren angewendet
werden. Zusatzlich ist im Bratbackmodul Backen zulassig.

Das Erhitzen von Fett/Speisedl darf nur bei gedffneten Deckeln erfolgen. Module nie unbe-
aufsichtigt lassen! Fettbrand niemals mit Wasser lI6schen!

Beim Kurzbraten, Braten in Fett, Anschwitzen und Rosten im Bratkessel des Bratmoduls
bzw. in der Bratpfanne des Bratbackmoduls miissen die Deckel immer ge6ffnet bleiben.

Speisen, die schaumen, zuerst offen ankochen und erst nach dem Abschaumen mit
geschlossenem Deckel fertigkochen.

Die Kochmodule diirfen nur bis 7 cm unterhalb des Kesselrandes beflillt werden. Schau-
mende Speisen nur bis 15 cm unterhalb des Kesselrandes fiillen.
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3.6.11 Sicherheitsbestimmungen fiir Pflege- und Fristenarbeiten

Die Ablasshahne diirfen nicht weiter zerlegt werden, wie es in Abschnitt 4.2.1.1, Bild 96,
dargestellt ist.

Falls nach dem Offnen von betriebsmittelfiihrenden Teilen der Universalbrenner Betriebs-
mittel austritt, dieses mit geeigneten Behaltern auffangen.

Ausgelaufenes Betriebsmittel unverziiglich mit geeigneten Absorbiermitteln aufsaugen
und umweltgerecht entsorgen. Betriebsmittel nicht im Boden versickern lassen. Gefahr der
Belastung des Grundwassers!

Bei der Anwendung von Reinigungs- und Desinfektionsmitteln sowie Chemikalien und der-
gleichen sind die Sicherheitshinweise auf den jeweiligen Gebinden sowie die Angaben in
den Sicherheitsdatenblattern zu beachten.

Reinigungsmittel keinesfalls langere Zeit auf Dichtungen, elektrischen Leitungen und
Schlauchen einwirken lassen. Leder, Gummi und synthetische Werkstoffe werden dadurch
angegriffen, trocknen aus und werden unbrauchbar.

Alle Druckbehalter wie z. B. das Kochmodul, doppelwandig unterliegen der wiederkehren-
den Prifung durch einen Sachkundigen.

Alle Reparaturen und Wartungsarbeiten an den Universalbrennern, insbesondere an den
Gaseinrichtungen, dirfen nur von geschulten und dazu berechtigten Personen durchge-
flihrt werden.

Bei Reparaturen und Wartungsarbeiten an den Universalbrennern durfen keine Verstellun-
gen oder Anderungen an Druckminderer, Regelventilen, Sicherheitsblock, Flammeniber-
wachung oder Diisen vorgenommen werden.

Missen gebrochene, beschadigte oder abgenutzte Teile an den Universalbrennern ersetzt
werden, nur Originalersatzteile verwenden.

Beim Einbau gereinigter oder neuer Diisen in die Universalbrenner missen die Diisen und
die Diisentrager die gleiche Temperatur aufweisen. Andernfalls verspannen sich die Diisen
im Dusentrager.

Bei einem Einsatz in der kalten Jahreszeit ist in regelmafRigen Abstanden der auf die Dach-
plane und die Seitenplanen gefallene Schnee zu entfernen.

3.6.12 UmweltschutzmaBnahmen

Verpackungsmaterial, Lebensmittelabfalle und Speisenreste sind sortenrein zu sammeln
und ordnungsgemal zu entsorgen.

Kiichenabwasser sind gemald den gliltigen Bestimmungen umweltgerecht zu entsorgen.
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3.7 Sicherheitstechnische Prifungen

Alle durchgefiihrten Prifungen sind im Geratebegleitheft zu dokumentieren mit Angabe

- der Prifungen,
- des Befundes sowie

- des Datums und der Unterschrift des Durchfiihrenden.

3.71 Allgemeine wiederkehrende Priifungen

Be"zeichnung" Durchfiihrender Termin
Priafung/Gerat

Feuerloscher

* Sichtpriifung fachkundiges Personal jahrlich

* Hauptprifung Sachkundiger alle 2 Jahre

3.7.2 Wiederkehrende Priifungen gemaR Druckbehilterverordnung

Diese Prifungen diirfen nur durch einen Sachkundigen durchgefiihrt werden. Die angegebe-
nen Prifdricke dirfen bei den Druckpriifungen nicht Gberschritten werden.

Efuzﬁ: f\l;r/‘é:?at Durchfiihrender Termin
Kochmodul, doppelwandig

Doppelmantel

 Sichtpriifung Sachkundiger alle 2 Jahre
* Druckpriifung Sachkundiger alle 2 Jahre
Manometer, Doppelmantel

* Sichtpriifung Sachkundiger alle 2 Jahre
* Funktionsprifung Sachkundiger alle 2 Jahre
Sicherheitsventil

* Sichtpriifung Sachkundiger alle 2 Jahre
* Funktionsprifung Sachkundiger alle 2 Jahre
Universalbrenner

Lufttank

 Sichtpriifung Sachkundiger alle 2 Jahre
* Funktionsprifung Sachkundiger alle 2 Jahre
Betriebsmitteltank

 Sichtpriifung Sachkundiger alle 2 Jahre
* Funktionsprifung Sachkundiger alle 2 Jahre
Sicherheitsventil

 Sichtpriifung Sachkundiger alle 2 Jahre
* Funktionsprifung Sachkundiger alle 2 Jahre
Manometer, Lufttank

 Sichtpriifung Sachkundiger alle 2 Jahre
* Funktionsprifung Sachkundiger alle 2 Jahre
Druckminderer

 Sichtpriifung Sachkundiger alle 2 Jahre
* Funktionsprifung Sachkundiger alle 2 Jahre
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4 Pflege und Instandsetzung

4.1 Allgemeine Angaben

Die Pflege- und Instandsetzungsarbeiten sind durch das Bedienungspersonal der Modulfeld-
kiiche durchzufiihren.

Diese Arbeiten sind:

* Reinigung und Desinfektion

» Einfache Funktions- und Zustandsiiberpriifungen
» Einfache Schadensfeststellung

» Behebung einfacher Stérungen

» PlanmaRige Instandhaltungsarbeiten

» Einfache Instandsetzungsarbeiten

Diese Materialerhaltungstatigkeiten sind mit den zugeordneten Werkzeugen, Ersatzteilen,
Betriebs- und Pflegemitteln durchzufiihren.

ACHTUNG Werden bei den Arbeiten Storungen festgestellt, die nicht vom Bedienperso-
nal behoben werden kdnnen, so ist die Instandsetzung von einer Fachkraft
oder einem Karcher-Vertragspartner durchzufiihren.

Das zur Materialerhaltung eingesetzte Personal ist zur Einhaltung der Sicherheitsbestimmun-
gen und zur Benlitzung der Sicherheitsvorkehrungen verpflichtet.

4.2 Reinigung und Desinfektion

Bei Reinigung und Desinfektion missen die Gebrauchs- und Sicherheitshinweise der einge-
setzten Mittel unbedingt beachtet werden.

4.2.1 Kocheinrichtung reinigen

4211 Koch-, Brat- und Bratbackmodul reinigen

Bei Kochbetrieb auf dem Anhanger muss das Koch-, Brat- und Bratbackmodul zur Reinigung
und Desinfektion gemaf Abschnitt 2.1.5.2 vom Anhanger abgenommen werden.

Grindlich zu reinigen sind:

« die Ablasshdhne mit den Ablassbogen,

» die Kesseldeckel einschlieBlich Beliiftungsventile, Wrasenteller und Abtropfbleche,

» der Koch- bzw. Bratkessel,

» die in den Kesseldeckeln eingesetzten Dichtungsringe,

+ die Brennereinschiibe,

+ alle AuRenflachen und die Stltzbeine.

ACHTUNG Der Einsatz von Scheuermitteln, bleichenden bzw. chlorhaltigen Reinigungs-
mitteln sowie spanabhebender Werkzeuge einschlielich Stahlwolle ist verbo-
ten! Die Reinigungsmittel fiir die Au3enflachen und Brennereinschiibe diirfen
nicht fur die Kochkessel und Kesseldeckel verwendet werden.

HINWEIS Die Ablasshahne, die Belliftungsventile, die Wrasenteller und die Abtropfble-
che missen zur Reinigung ausgebaut werden.
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(1) Ablassbogen abbauen und Ablass-
hahn zerlegen

* Den Ablassbogen (95/2) vom Ablasshahn
(95/1) abnehmen (Bajonettverschluss).

» Die Fligelschraube (96/1) herausdrehen
und mit dem Hebel (96/2) abnehmen.

» Die Fligelmutter (96/3) 10sen, aber nicht
von dem Gewinde abschrauben.

» Die Halteschale (96/6) aufklappen, den
Bajonettflansch (96/5), die Ventilklappe
mit Dichtring (96/4) und die Halteschale
vom Ablaufanschluss des Kochmoduls
abnehmen.

(2) Zubehér Kesseldeckel abbauen

ACHTUNG

Die Belliftungsventile, die Wrasenteller und
die Abtropfbleche nur mit der Hand aus-
und einbauen. Das Beniitzen von Werkzeu-
gen ist verboten!

» Das Beliftungsventil (97/1) aus dem
Gewinde (97/2) im Kesseldeckel heraus-
drehen.

Bild 95 Ablassbogen abbauen

Bild 96 Ablasshahn zerlegen

Bild 97 Belliftungsventil ausbauen

108

-+ IKARCHER



PFLEGE UND INSTANDSETZUNG MFK 2/96

» Den Wrasenteller (98/1) durch eine
leichte Rechtsdrehung von den Haltestif-
ten (98/2) innen im Kesseldeckel abneh-
men.

» Das Abtropfblech (98/3) nach links schie-

ben und von den beiden Bolzen abneh-
men.

o 1
Bild 98 Wrasenteller/Abtropfblech ausbauen

(3) Reinigungs- und Desinfektionshinweise

» Die Reinigung der Belliftungsventile, der Wrasenteller, der Abtropfbleche, der Einzelteile
der Ablasshahne, der Ablassbdgen, der Koch- und Bratkessel und der Kesseldeckel mit hei-
Bem Wasser unter Zugabe eines fettldsenden Reinigungsmittels durchfiihren. Festhaf-
tende Verschmutzungen mit einer Kunststoffblirste und einem Reinigungsmittel entfernen.
Das Innere der Belliftungsventile und der Ablassbdgen ggf. mit einer Flaschenblirste reini-
gen.

» Bei den Modulen besonders auf die griindliche Reinigung der in den Deckeln eingesetzten
Dichtungsringe achten. Schadhafte (z. B. rissige und/oder schmierig werdende) Gummi-
dichtungen ersetzen.

» Die Edelstahlflachen diirfen nicht verletzt (verkratzt) oder mit anderen Metallen (z. B. Kup-
fer, Aluminium) in Kontakt kommen (Kontaktkorrosion). Wird Edelstahl mit saurehaltigen
Lebensmitteln (z. B. Speisen mit Senf, Mayonnaise, Zitronensaft, Essig, Kochsalz usw.) in
Beriihrung gebracht, muss die Edelstahlflaiche sofort nach Gebrauch griindlich gereinigt,
mit klarem Wasser abgesplilt und getrocknet werden.

+ Zur Reinigung der lackierten AuRenwande und der Brennereinschiibe diirfen weder kor-
nige noch atzende Mittel verwendet werden.

+ Die Beluftungsventile, die Wrasenteller, die Abtropfbleche, die Einzelteile der Ablasshahne,
die Ablassbdgen und die Module im Anschluss an die Reinigung mit einem fir den
Lebensmittelbereich zugelassenen Desinfektionsmittel desinfizieren. Nach der Desinfek-
tion griindlich mit klarem Wasser nachspiilen. Die gereinigten Teile mit sauberen Einweg-
tlichern abtrocknen oder ausreichend lange an der Luft trocknen lassen.

» Die Belliftungsventile, die Wrasenteller, die Abtropfbleche und die Ablasshahne in umge-
kehrter Reihenfolge wieder einbauen. Die Funktion der Ablasshahne gemafR Abschnitt
2.1.4.2 (1), Arbeitsschritt 5, prifen.

» Das Backrohr des Bratbackmoduls ist mit einem Backofenreiniger zu reinigen. Vor dem
Desinfizieren ist das Backrohr und die Backrohrklappe zu spiilen.

» Lackschaden an den AuBenwanden nach vollstandiger Trocknung ausbessern.

» KKRCHER 109



MFK 2/96 PFLEGE UND INSTANDSETZUNG

4212 Kaminmodul bzw. Abgasrohre reinigen

Zur Reinigung des Kaminmoduls die Module gemaf3 Abschnitt 2.1.5.2 vom Anhanger abneh-
men.

Das Gehause des Kaminmoduls bzw. die Abgasrohre auf3en mit heillem Wasser unter
Zugabe eines fettldsenden Reinigungsmittels und einer Biirste abwaschen.

Die Kaminziige des Kaminmoduls bzw. die Innenwénde der Abgasrohre bei Bedarf mit einem
Reinigungsmittel einspriihen. Nach dessen Einwirkzeit die behandelten Flachen mit klarem
Wasser sorgfaltig nachspltlen. Das gereinigte Kaminmodul bzw. die gereinigten Abgasrohre
anschlieBend ausreichend lange an der Luft trocknen lassen.

Lackschaden am Kaminmodul bzw. an den Abgasrohren nach vollstandiger Trocknung aus-
bessern.

4213 Geratekasten reinigen

Die Geratekasten gemal Abschnitt 2.1.4.1 (2) vom Anhanger abnehmen, aufstellen und aus-
raumen, anschlieBend gemaf Abschnitt 4.2.1.1 reinigen.

4214 Fettvlies reinigen

Zur Reinigung ist das Fettvlies unter dem
Dach abzunehmen.

1. An der Trennstelle des Fettvlies begin-
nend alle duReren Bander (99/1) am
Fettvlies (99/2) von den Dachstreben
I6sen.

2. Anschlie3end alle inneren Bander von
den Dachstreben l6sen.

3. Fettvlies abnehmen.

ACHTUNG

Nicht auf die klappbaren Arbeitsplatten, die
Kesseldeckel und die Bellftungsventile tre-
ten.

4. Das Fettvlies mit heiRem Wasser unter

Zugabe eines fettldsenden Reinigungs-
mittels reinigen.

Bild 99 Fettvlies zur Reinigung abnehmen

ACHTUNG Das Fettvlies nicht mit groben Gegenstéanden (z. B. Blrste) bearbeiten. Nicht
chemisch reinigen. Eine Reinigung in einer Waschmaschine mit handelstibli-
chem Waschmittel mit maximal 50 °C ist zulassig. Das Fettvlies mit seinen
Befestigungsbandern darf nicht gebligelt werden.

5. Nach der Reinigung das Fettvlies vorsichtig ausdriicken und an der Luft trocknen lassen.

Einbau des getrockneten Fettvlies:
1. Fettvlies auf den Modulen ablegen und ausrichten.
2. Fettvlies zuerst mit den inneren Bandern an den Dachstreben festbinden.

3. Fettvlies nach auBen spannen und mit den dul3eren Bandern an den Dachstreben festbin-
den.

4. Trennstelle des Fettvlies mit den Bandern schlie3en.
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4215 Universalbrenner reinigen

VORSICHT Universalbrenner erst nach ausreichend langer Abkiihlphase reinigen.
Verbrennungsgefahr bei heiBem Brenner!

Die Reinigung aufRerlich mit heillem Wasser unter Zugabe eines fettldsenden Reinigungsmit-
tels und einer Birste durchfiihren. Den Brennerschirm ggf. innen mit einer Blrste sdubern.
Losen Rul entfernen.

HINWEIS Nach einer gewissen Nutzungsdauer bildet sich an der Brennraumdecke der

Module sowie auf der Brennerabdeckung eine Oxidschutzschicht (rostahn-

lich). Diese nicht entfernen.
Nach der Reinigung den Universalbrenner mit einem sauberen Einwegtuch vortrocknen und
ausreichend lange an der Luft trocknen lassen.

4.2.1.6 Feststoffbrenner reinigen

VORSICHT Feststoffbrenner erst nach ausreichend langer Abkiihlphase reinigen.
Verbrennungsgefahr bei heiRem Brenner!

Ascherlickstande aus dem Feststoffbrenner entfernen. AnschlieBend den Feststoffbrenner in
seine Einzelteile zerlegen. Den Rost mit einer Stahldrahtbiirste vorreinigen. Alle Bestandteile
des Feststoffbrenners mit heiRem Wasser unter Zugabe eines fettldsenden Reinigungsmit-
tels und einer harten Blirste abwaschen.

Nach der Reinigung die Einzelteile mit sauberen Einwegtiichern vortrocknen und an der Luft
vollsténdig trocknen lassen. Vor dem Zusammenbau in den Betriebs- oder den Transportzu-
stand den Feststoffbrenner mit einem diinnfliissigen und saurefreien Ol (Waffen- oder Nah-
maschinendl) diunn einreiben.

422 Anhéanger reinigen
Zur Reinigung des Anhangers die Geratekasten gemald Abschnitt 2.1.4.1 (2) und die Module
gemal Abschnitt 2.1.5.2 vom Anhéanger abnehmen.

Die Zugeinrichtung, der Rahmen, das Fahrgestell, die Reifen und die Dachplane zur Vorreini-
gung mit einem Wasserstrahl abspritzen.

ACHTUNG Den Wasserstrahl nicht direkt auf Abschmierstellen (Schmiernippel), die
Beleuchtungseinrichtung und die Radbremsen halten.
Bei Verwendung eines Hochdruckreinigers ist ein Mindestabstand von 50 Zen-
timetern zwischen der Diise des Strahlrohres und dem zu reinigenden Bauteil
unbedingt einzuhalten.

Bei der Reinigung besonders auf die Sauberkeit der Gleitschienen, der Aufnahmedorne und
der Sicherungslaschen achten (sichere Verlastung der Module und Geratekasten).

Ist die Reinigung mit Wasser nicht ausreichend, kann ein fettldsendes Reinigungsmittel ver-
wendet werden.

423 Hygieneplan

Der Hygieneplan gliedert sich in die Abschnitte:
* Reinigung vor der Benutzung

* Reinigung wahrend der Benutzung

* Reinigung nach der Benutzung

+ Desinfektion
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4.2.3.1 Reinigung vor der Benutzung
Lfd. . Reinigungs- . . siehe
Nr. Gerat mittel Hilfsmittel Abschnitt Bemerkung
1 | Anhangerseiten, Zug- | Wasser mit Rei- | Reinigungs- Seitenteile des Dachs
einrichtung und Dach- | nigungsmittel birste fur Kfz nicht aufklappen; bei
plane Lappen starker Verschmut-
zung Schmutz nicht
antrocknen lassen
2 | Arbeitsbereich, feste | heil3es Wasser | Reinigungs-und 4.2.1.1 | keine Reinigung der
und klappbare mit Spilmittel | Trockentlicher, 4.2.1.3 | AuBenwénde, Module
Arbeitsplatten, Koch-, Schwamm und Geréatekéasten kon-
Bratkessel und Brat- nen daher auf dem
pfanne einschlieBlich Anhéanger bleiben
Deckel, Backrohr
3 | Bedarfsgegenstande | heil3es Wasser |Reinigungs-und Behaltnisse auch von
fir Kochbetrieb mit Splilmittel | Trockentiicher aul3en
Schwamm
4232 Reinigung wahrend der Benutzung
Lfd. . Reinigungs- . . siehe
Nr. Gerat mittel Hilfsmittel Abschnitt Bemerkung
1 | Arbeitsbereich, feste | heiBes Wasser | Reinigungs-und 4.2.1.1 | standiges Sauberhal-
und klappbare oder heil3es Trockentlicher 4.2.1.3 |ten des Arbeitsberei-
Arbeitsplatten, Koch-, | Wasser mit Spilbiirste ches durch Abwi-
Bratkessel und Brat- Spllmittel Schwamm schen; keine
pfanne einschlieBlich Reinigung der Aul3en-
Deckel, Backrohr wande, Module und
Geratekasten kdnnen
daher auf dem Anhan-
ger bleiben
2 Belliftungsventil, heilBes Wasser | Reinigungs-und 4.2.1.1
Wrasenteller und mit Splilmittel Trockentlicher
Abtropfblech Flaschenbiirste
3 | Ablasshahn heiBes Wasser | Reinigungs-und 4.2.1.1
mit Spulmittel | Trockentiicher
Flaschenbiirste
4 | Bedarfsgegenstande | heil3es Wasser |Reinigungs-und Behaltnisse auch von
fir Kochbetrieb mit Splilmittel | Trockentiicher aul3en
Schwamm
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4233 Reinigung nach der Benutzung
Lfd. = Reinigungs- . . siehe
Nr. Gerat mittel Hilfsmittel Abschnitt Bemerkung
1 | Arbeitsbereich, feste | hei3es Wasser | Reinigungs-und 4.2.1.1 | Geratekasten und
und klappbare mit Splilmittel, | Trockentiicher 4.2.1.3 | Module vom Anhan-
Arbeitsplatten, Koch-, | Backofenreini- | Spulbirste ger abnehmen
Bratkessel und Brat- ger Schwamm
pfanne einschlieBlich
Deckel, Backrohr
2 Belliftungsventil, heiBes Wasser | Reinigungs-und 4.2.1.1
Wrasenteller und mit Spllmittel Trockentlicher
Abtropfblech Flaschenbiirste
3 | Ablasshahn heiRes Wasser | Reinigungs-und 4.2.1.1
mit Spulmittel | Trockentiicher
Flaschenbiirste
4 | Bedarfsgegenstande | heil3es Wasser |Reinigungs-und - Behaltnisse auch von
fir Kochbetrieb mit Splilmittel | Trockentiicher aul3en
Schwamm
5 Kaminmodul oder heilBes Wasser | Reinigungs- 4.2.1.2 | nur bei Verwendung
Abgasrohre mit Reinigungs- | biirste fiir Kfz
mittel, Reini-
gungsspray
6 | Fettvlies heiBes Wasser 4.2.1.4 | nicht in Kochkesseln
(max. 50 °C) mit reinigen
Reinigungsmit-
tel
7 Universalbrenner heilles Wasser | Biirste 4215 nur bei Verwendung
mit Reinigungs- | Lappen
mittel
8 | Feststoffbrenner heiles Wasser | Stahlbirste 4.2.1.6 | nur bei Verwendung
mit Reinigungs- | Burste
mittel Lappen
9 Anhéanger Wasser, bei Reinigungs- 4.2.2 Reinigung nach Riick-
» Dachplane stark fetthalti- birste fir Kfz kehr zum Standort
« Rahmen ger Verschmut- | Lappen durchfliihren; Gerate-
« Fahrgestell zung zusatzlich kasten und Module
- Beleuchtungsanlage Reinigungsmit- abnehmen
« Reifen tel und/oder hei-
Bes Wasser
4234 Desinfektion
Gegenstand Zeitpunkt
Reinigungs- und Trockentiicher, Blrsten, Schwamme 1 x taglich

Koch-, Bratkessel und Bratpfanne einschlieB3lich Deckel, Bellf-
tungsventile, Wrasenteller, Abtropfbleche und Ablasshahne

1 x wochentlich

Bedarfsgegenstéande fiir den Kochbetrieb

1 x wochentlich

Bedarfsgegenstande fiir die Bearbeitung von Ei, Fisch, Fleisch
und Gefligel (Risikolebensmittel)

nach jeder Bearbeitung

» KIKRCHER
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43 PlanmaRige Instandhaltungsarbeiten

4.3.1 Allgemeine Angaben

Die einzelnen Arbeiten sind in den folgenden Abschnitten in Tabellenform aufgefiihrt.

Die in den Tabellen in der Spalte “Priifung/Tatigkeit” verwendeten Begriffe sowie die Sym-
bole bedeuten:

+ Zustand
Allgemeines Aussehen, Dichtheit, Roststellen, Risse und Ausbriiche, Verformungen,
Abniitzungserscheinungen, Lackierung usw.

* Funktion
Einwandfreie Arbeitsweise

» Befestigung
Vollstandigkeit der Befestigungsmittel (Schrauben, Muttern, etc.) sowie deren sichere und
feste Verbindung

* Fester Sitz
Feste Verbindung zwischen zwei Teilen wie z. B. Schraub-, Schweil3- oder Nietverbindun-
gen

+ Gangigkeit
Freie und ungehemmte Bewegung von mechanischen Verbindungen (Gelenke, Gestange,
Scharniere usw.)

Abkiirzungen

v = vor der Benutzung
w = wahrend der Benutzung
n = nach der Benutzung

4.3.2 Uberpriifung vor, wiahrend und nach der Benutzung

4.3.21 Kochbetrieb

. . . e s Sollwert/ Zeitpunkt
Prifstelle/Bezeichnung Priifung/Tatigkeit Schmiermittel | der Arbeit
Kocheinrichtung, allgemein Zustand v, n
Belliftungsventil Zustand, fester Sitz v, n

Wrasenteller
Abtropfblech

Kesseldeckel Zustand, Gangigkeit v, n
» Deckeldichtung Zustand v, n
* Verriegelung Zustand, Gangigkeit, Funktion v, n
Backrohrklappe Zustand, Gangigkeit

¢ Dichtung Zustand Vv, n
* SchlieBhebel Zustand, Gangigkeit, Funktion v, n
Ablasshahn Kochkessel Zustand, Gangigkeit, Funktion, v, n

fester Sitz
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. . . e p ok Sollwert/ Zeitpunkt
Prifstelle/Bezeichnung Prifung/Tatigkeit Schmiermittel | der Arbeit
Kochkessel, doppelwandig
« Sicherheitsventil Zustand, Befestigung v,

» Entliftungsventil
* Manometer, Doppelmantel

Backrohr
*« Thermometer

Universalbrenner

* Hauptdise

« Steigrohr (Injektor)

« Diffusor

« Startknopf “Betriebsmitte
* Regelknopf “Betriebsmittel”
» Startknopf “Gas”

* Regelknopf “Gas”

|

Dachplane

Gasdruckdampfer

Fettvlies
Arbeitsplatte, klappbar
Klappstutze

Handbremshebel

Feuerléscher

Zustand, Befestigung, Dichtheit
Zustand, Befestigung, Funktion

Unterdruckanzeige
(kalter Kochkessel)

Druck

Zustand, Befestigung, Funktion
Max. Betriebsanzeige
Zustand, Vollstandigkeit, fester

Sitz aller Teile, Dichtheit,
Funktion

Zustand

Zustand, korrekter Sitz
Zustand, korrekter Sitz
Zustand, Gangigkeit
Zustand, Gangigkeit
Zustand, Gangigkeit
Zustand, Gangigkeit

Zustand, Befestigung

Zustand, Befestigung,
Funktion

Zustand, Befestigung
Zustand, Gangigkeit
Zustand, Gangigkeit

Zustand, Gangigkeit,
Funktion

Zustand

-0,6 bis-1,0 bar | v

2,0 bar

250 °C

» KIKRCHER
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43.2.2 Fahrbetrieb
Priifstelle/Bezeichnung Prifung/Tatigkeit g‘c’mf:é‘ ol ﬁ:irtﬁ‘:;";‘t
Fahrwerk Zustand v, n
Zugose Zustand, Befestigung, bei Bedarf | Schmierfett V, W, n
fetten
Reifen, Ersatzrad Zustand, Befestigung, vV, W, n
Luftdruck, 5 bar
Profiltiefe 4 mm
Gelenkbolzen fester Sitz vV, W, n
» Federstecker fester Sitz vV, W, n
Auflaufeinrichtung Zustand, Befestigung vV, W, n
« Faltenbalg Zustand, Befestigung V, W, n
AbreiRseil Zustand, Befestigung vV, W, n
Handbremshebel Zustand, Befestigung, Funktion v, n
Ubertragungseinrichtung Zustand, Befestigung, Gangigkeit V, W, n
Bremse
Stiitzrad Zustand, fester Sitz vV, W, n
Klappstiitze Befestigung v, n
Brennraumtiir, vorne und hinten | Zustand, verschlossen V, W, n
Stauraumtiir, seitlich Zustand, verschlossen vV, W, n
Unterlegkeil Befestigung V, W, n
Dachplane Zustand, Befestigung V, W, n
Kaminhut Zustand V, W, n
Kennzeichentrager Zustand, Verriegelung vV, W, n
Beleuchtungsanlage Zustand, Befestigung, Funktion V, W, n
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433 Technischer Dienst

Der technische Dienst muss in regelmaRBigen Abstanden durchgefiihrt werden.

Priifstelle/Bezeichnung

Priifung/Tatigkeit

Schmiermittel

Zeitpunkt
der Arbeit

Brennraumtiir, vorne und hinten
« Lagerung
» Verriegelung

Staukastentiir, seitlich
« Lagerung
* Verriegelung

Backrohrklappe
* Gelenk
» SchlieBhebel

Ubertragungseinrichtung
» Spannschloss
» Ausgleichbricke

Stitzrad

Zugose
Umlenkhebel
Auflaufeinrichtung

Klappstutze

Gelenke fiir Dachteil

Vorhangeschloss

Universalbrenner
* Hauptdiise

Zubehor Gasflasche
* Hochdruckverbindungsschlauch

* Druckregler mit Schlauchbruch-
sicherung

Zustand, Gangigkeit
Tropfenschmierung
Tropfenschmierung

Zustand, Gangigkeit
Tropfenschmierung
Tropfenschmierung

Zustand, Gangigkeit
Tropfenschmierung
Tropfenschmierung

Zustand, Gangigkeit
fetten
fetten

fetten
fetten
fetten
fetten (2 Schmiernippel)

Zustand, Gangigkeit,
fetten

fetten

Zustand, Gangigkeit,
olen

mechanisch
reinigen

wechseln
wechseln

Schmierol
Schmierol

Schmierol
Schmierol

Schmierdl
Schmierdl

Schmierfett
Schmierfett

Schmierfett
Schmierfett
Schmierfett
Schmierfett

Schmierfett

Schmierfett

Schmierol

alle 3 Monate
alle 3 Monate

alle 3 Monate
alle 3 Monate

alle 3 Monate
alle 3 Monate

alle 3 Monate
alle 3 Monate

alle 3 Monate
alle 3 Monate
alle 3 Monate
alle 3 Monate

alle 3 Monate

alle 3 Monate

alle 3 Monate

alle 200 Betriebs-

stunden

alle 8 Jahre
alle 10 Jahre
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4.3.4 Wartungsarbeiten

4.3.4.1 Ubertragungseinrichtung fetten

HINWEIS  Zur Wartung der Ubertragungseinrichtung muss mindestens das vordere linke
Modul vom Anhéanger abgesetzt werden.

1. Die Ubertragungseinrichtung zwischen
den Bremsseileinfiihrungen (100/1) mit
einer Birste trocken reinigen.

2. Prufen, ob die Réader des Anhéngers
mit den Unterlegkeilen gesichert sind.
AnschlieBend den Handbremshebel
der Feststellbremse I6sen, um die
Ubertragungseinrichtung zu entlasten.

3. Das Bremsseil an den beiden Brems-
seileinflihrungen, das Bremsgestange
(100/3) und die beweglichen Teile am
Spannschloss (100/4) und an der Aus-
gleichbriicke (100/2) leicht einfetten.

ACHTUNG

Bei den Wartungsarbeiten die Einstellung
von Spannschloss und Ausgleichbriicke
nicht verandern.

4. Den Handbremshebel wieder anziehen.

4.3.4.2 Stitzrad fetten

1. Das Stitzrad (101/4) mit der Handkur-
bel (101/1) soweit ausfahren, bis das
Gewinde (101/3) im Schutzrohr (101/2)
etwa 10 cm sichtbar ist.

HINWEIS
Ist das Gewinde im unteren Bereich stark
verschmutzt, dieses vor dem Fetten reini-
gen.

2. Das Gewinde mit einem Pinsel leicht
einfetten.

3. Das Stitzrad mit der Handkurbel mehr-
mals ein- und ausfahren, um das Fett
auf dem Gewinde zu verteilen.

Bild 101 Stiitzrad fetten
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4.3.43 Klappstiitzen fetten

1.

Alle Klappstiitzen bis zum Bodenkon-
takt ausfahren.

2. Mit einem Pinsel (102/1) das Gewinde

(102/2) der Klappstltzen (102/3) leicht
einfetten.

3. Die Klappstiitzen anschlieRend 2-3 mal

ein- und ausfahren, um das Fett auf
dem Gewinde zu verteilen.

4344 Gelenke des Dachteils fetten

HINWEIS

Die Dachplane und das Fettvlies bei den
Wartungsarbeiten nicht verschmutzen. Das
Fettvlies im Bereich der Gelenke ggf. zur
Seite ziehen.

Die Gelenke (103/1) des Dachteils leicht ein-
fetten.

Bild 103 Gelenke des Dachteiles fetten
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4345 Hauptdiise des Universalbrenners reinigen

VORSICHT Erfolgt die Reinigung der Hauptdiise unmittelbar nach einem Brennerbetrieb,
den Universalbrenner erst ausreichend lange abkiihlen lassen. Verbrennungs-

gefahr!
1. Den Universalbrenner aus dem Bren-
nereinschub des Kochmoduls entneh- ,l'r
men und auf einer nichtbrennbaren Fla- I X
!

che abstellen.

2. Den Diffusor (104/1) und das Steigrohr
(Injektor) aus dem Brennerschirm her-
ausziehen und ablegen.

3. Mit dem Diisenschlissel SW 16 (105/1)
die Hauptdise (105/2) aus dem Diisen-
trager herausschrauben.

4. Die Hauptdiise mit eingesetztem
Betriebsmittelfilter (105/3) aus dem
Disenschlissel entnehmen und den
Betriebsmittelfilter aus der Hauptdiise
herausdrehen.

Bild 105 Hauptdlise ausbauen
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5. Die Ablagerungen innen in der Haupt-
dise (106/1) mit dem grofRen Bohrer
(106/2) beseitigen.

6. Die Disenoffnung mit dem kleinen
Bohrer (107/1) vorsichtig reinigen.

ACHTUNG
Den kleinen Bohrer in der Diisen6ffnung
nicht verkanten.

Bild 107 Diisen6ffnung reinigen

7. Den Betriebsmittelfilter priiffen und ggf. mit Waschbenzin reinigen. AnschlieBend mit
Druckluft trocken blasen.

HINWEIS Bei sehr starker Verschmutzung bzw. Beschadigung ist der Betriebsmittelfilter
zu wechseln.

8. Den gereinigten bzw. neuen Betriebsmittelfilter wieder in die Hauptdiise einsetzen.

9. Der weitere Zusammenbau erfolgt in umgekehrter Reihenfolge des Ausbaus. Dabei den
Diffusor wieder so aufsetzen, dass die beiden Abschirmbleche um den Gasflammenfiih-
ler (rechter Fuhler) liegen.

ACHTUNG Beim Einschrauben der Hauptdiise muss die Temperatur von Diise und Disen-
trager gleich sein, da sich ansonsten die Diise im Diisentrager verspannt.
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4.4 Instandsetzungsarbeiten

Die folgenden Instandsetzungsarbeiten diirfen von einem an der Modulfeldkiiche ausgebil-
deten Bediener durchgefiihrt werden.

4.41 Rad wechseln

Erforderliches Werkzeug:
Radkreuzschliissel, Wagenheber mit Pumpenhebel, Unterstellklotz

ACHTUNG Aus Sicherheitsgriinden darf ein Radwechsel nur in angekuppeltem Zustand
durchgefiihrt werden. Die Klappstiltzen diirfen nicht als Wagenheber einge-
setzt werden.

Die Hand-Feststellbremse des Anhangers ganz anziehen.
Das intakte Rad mit beiden Unterlegkeilen sichern.
Das Ersatzrad vom Ersatzradhalter abschrauben und neben dem defekten Rad ablegen.

el

Mit dem Radkreuzschliissel SW 24 die Radmuttern I6sen, aber noch nicht herausschrau-
ben.

5. Einen Unterstellklotz (108/3), den
Wagenheber (108/4) und die beiden
Rohre aus dem Staufach entnehmen,
die Rohre zu einem Pumphebel (108/2)
ineinander stecken.

ACHTUNG
Der Wagenheber darf nur an den Rahmen-
winkeln gemaR Bild 108 angesetzt werden.

6. Den Unterstellkotz und den Wagenhe-
ber unter der Aufnahme (108/1) fiir den
Wagenheber am Anhéangerrahmen
absetzen.

7. Den Wagenheber mit dem Pumpenhe-
bel soweit ausfahren, bis der Reifen kei-
nen Bodenkontakt mehr hat.

8. Alle Radmuttern abschrauben und so
ablegen, dass das Gewinde sauber
bleibt.

9. Das defekte Rad abnehmen.

10. Das Ersatzrad auf die Radbolzen der Trommelnabe schieben und die Radmuttern hand-
fest aufschrauben.

Bild 108 Wagenheber unter Anhangerrahmen

11. Den Wagenheber ablassen und zusammen mit dem Unterstellklotz entfernen.
12. Die Radmuttern mit dem Radkreuzschlissel SW 24 (iber Kreuz fest anziehen.

ACHTUNG Nach ca. 50 km Fahrstrecke missen die Radmuttern am gewechselten Rad
Uberprift und ggf. nachgezogen werden. Das Anzugsdrehmoment fiir die
Radmuttern betragt 255-265 Nm und ist mit einem Drehmomentschliissel zu
prifen.

13. Den Luftdruck im Ersatzrad priifen, ggf. auf 5 bar korrigieren.
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442 Klappstiitze wechseln

Erforderliches Werkzeug:

Wagenheber mit Pumpenhebel, Unterstell-
klotz, 2 Maulschlissel SW 13

1.

Priifen, ob die Hand-Feststellbremse
angezogen ist und die Rader mit beiden
Unterlegkeilen gesichert sind.

Den Wagenheber gemaf Bild 108 auf
der Anhangerseite aufbauen, auf der
die Klappstiitze getauscht werden soll.

Den Wagenheber soweit ausfahren, bis
der Anhanger gesttitzt wird.

Die zu tauschende Klappstutze mit der
Ausdrehkurbel ca. 5 cmm vom Boden
entfernen.

Hinten an der Befestigungsschiene
(109/2) der Klappstiitze zwei Sechs-
kantschrauben mit einem Maulschlis-
sel SW 13 (109/1) herausschrauben.
Dabei die Muttern mit einem Maul-
schliissel SW 13 (109/3) gegenhalten.

Vorne an der U-Schiene (110/1) der
Klappstiitze eine Sechskantschraube
mit einem Maulschliissel SW 13 her-
ausschrauben. Dabei die Mutter mit
einem Maulschliussel SW 13 gegenhal-
ten.

VORSICHT
Vor dem Entfernen der Sechskantschraube
die Klappstiitze mit einer Hand abstlitzen.

Der Einbau erfolgt in umgekehrter Rei-

henfolge. Dabei neue selbstsichernde
Muttern verwenden.

443 Lampen wechseln

Bild 109 Befestigungsschiene der Klappstitze
I6sen

Bild 110 U-Schiene der Klappstiitze [6sen

Erforderliches Werkzeug: Kreuzschlitzschraubendreher
Bei jedem Wechsel einer Gliihlampe bzw. Leuchtstoffréhre gilt:

1.
2.

Die elektrische Anlage des Anhangers stromlos machen.

Oxydierte Kontakte reinigen.

3. Beschadigte oder pordse Dichtungen sowie schadhafte oder gesprungene Leuchtengla-

ser mussen erneuert werden.

» KKRCHER
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4431 Glihlampe der Umrissleuchte

wechseln

1. Zwei Kreuzschlitzschrauben (111/2) am
Leuchtenglas (111/1) I6sen.

2. Das Leuchtenglas abnehmen.

3. Die defekte Glihlampe (112/2) etwas
hineindriicken, nach links drehen und
herausziehen.

Die neue Glihlampe einsetzen.

5. Das Leuchtenglas und die Dichtung
(112/1) prifen, bei Verschmutzung rei-
nigen.

6. Das Leuchtenglas auf die Dichtung auf-
setzen und gefiihlvoll festschrauben.

HINWEIS
Einbaulage beachten. Die weil3e Halfte am
Leuchtenglas zeigt in Fahrtrichtung.

4.43.2 Gliihlampe der Vierkammer-

leuchte wechseln

1. Vier Kreuzschlitzschrauben (113/1) am
Leuchtenglas (113/2) der Vierkammer-
leuchte losen.

2. Das Leuchtenglas abnehmen.

3. Die defekte Glihlampe etwas hinein-
driicken, nach links drehen und heraus-
ziehen.

Die neue Glihlampe einsetzen.

5. Das Leuchtenglas und die Dichtung
priifen, bei Verschmutzung reinigen.

6. Das Leuchtenglas auf die Dichtung auf-
setzen und gefilihlvoll festschrauben.

Bild 113 Leuchtenglas abnehmen
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4433 Glihlampe der Kennzeichen-
leuchte wechseln

1. Die Kreuzschlitzschraube (114/2) an der
Leuchtenkappe (114/1) I6sen.

2. Die Leuchtenkappe abnehmen.

3. Die defekte Glihlampe etwas hinein-
driicken, nach links drehen und heraus-
ziehen.

Die neue Glihlampe einsetzen.

5. Die Leuchtenkappe und die Dichtung
priifen, bei Verschmutzung reinigen.

6. Die Leuchtenkappe auf die Dichtung
aufsetzen und festschrauben.

Bild 114 Leuchtenkappe der Kennzeichen-
leuchte abnehmen

4434 Leuchtstoffrohre der Innenbe-
leuchtung wechseln

ACHTUNG

Beim Wechseln der Leuchtstoffrohre nicht

auf die Belliftungsventile, auf die Kesselde-

ckel oder klappbaren Arbeitsplatten treten.
1. Aufbeiden Seiten der Leuchtstofflampe

je drei Klammern (115/2) l6sen.

2. Das Leuchtenglas (115/1) abnehmen.

3. Die defekte Leuchtstoffrohre etwas
nach links drehen und aus der Fassung
herausziehen.

4. Die neue Leuchtstoffrohre in die Fas-
sung einsetzen und nach rechts drehen.

5. Das Leuchtenglas und die Dichtung
prifen, bei Verschmutzung reinigen.

6. Das Leuchtenglas auf die Dichtung auf-
setzen und mit den seitlichen Klam-
mern befestigen.

Bild 115 Leuchtstoffréhre wechseln
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44.4

Diisen am Universalbrenner wechseln

Erforderliches Werkzeug: Duiisenschliissel SW 9

Disenschlissel SW 16

VORSICHT Vor allen Arbeiten am Universalbrenner ist dieser drucklos zu machen. Dazu

den Schraubverschluss am Tankeinfillstutzen mit der Hand vorsichtig 6ffnen,
aber nicht abnehmen, den Druckausgleich abwarten und wieder mit der Hand
zuschrauben.

Erfolgen die Arbeiten unmittelbar nach einer Betriebsphase des Univer-
salbrenners, diesen erst ausreichend lange abkihlen lassen.

Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG Beim Einschrauben der Diisen muss die Temperatur von Diise und Diisentra-
ger gleich sein, da sich ansonsten die Diise im Dusentrager verspannt.

4.4.41 Hauptdiise wechseln

HINWEIS Den Wechsel der Hauptdiise gemalR Abschnitt 4.3.4.5, Arbeitsschritte 1 bis 3,
durchfliihren. Den Betriebsmittelfilter auf Sauberkeit und Beschadigung pri-
fen, ggf. reinigen bzw. ebenfalls wechseln.

44.42 Vorheizdiise-Betriebsmittel wechseln

HINWEIS Zum Wechseln der Vorheizdliise-Betriebsmittel muss vorher die Vorheiz-
diise-Luft gemal Abschnitt 4.4.4.3 ausgebaut werden.
Den Wechsel sinngemal Abschnitt 4.3.4.5, Arbeitsschritte 1 bis 3, durchfiih-
ren. Den Betriebsmittelfilter immer mit wechseln.

4443 Vorheizdiise-Luft wechseln

HINWEIS Den Wechsel sinngemal Abschnitt 4.3.4.5, Arbeitsschritte 1 bis 3, durchfiih-
ren. Dabei den Disenschliissel SW 9 verwenden.
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4.45

Erforderliches Werkzeug:

Flammenfiihler am Universalbrenner wechseln

Maulschliissel SW 8, SW 10, SW 13

Kreuzschlitzschrauberdreher

VORSICHT Vor allen Arbeiten am Universalbrenner ist dieser drucklos zu machen. Dazu
den Schraubverschluss am Tankeinfiillstutzen mit der Hand vorsichtig 6ffnen,
aber nicht abnehmen, den Druckausgleich abwarten und wieder mit der Hand

zuschrauben.

Erfolgen die Arbeiten unmittelbar nach einer Betriebsphase des Univer-
salbrenners, diesen erst ausreichend lange abkihlen lassen.

Verbrennungsgefahr!

4.451 Gasflammenfiihler wechseln

1.

Den Diffusor (116/2) aus dem Brenner-
schirm herausziehen.

Vier Sechskantschrauben (116/3) mit
einem Maulschliissel SW 10 I6sen und
mit den Scheiben entnehmen.

Die Brennerabdeckung (116/1) abneh-
men.

Den Griff vom Regelknopf “Betriebs-
mittel” (117/2) abziehen.

Den Stopfen vom Startknopf “Betriebs-
mittel” (117/3) abziehen, die Kreuz-
schlitzschraube I6sen und mit dem
Griff abnehmen.

Am Regelknopf “Gas” (117/4) die
Madenschraube |6sen und den Griff
abnehmen.

Den Schraubverschluss (117/1) des
Betriebsmitteltanks mit der Hand I6sen
und abschrauben.

ACHTUNG
Den Schraubverschluss nur mit der Hand
bewegen. Niemals Werkzeug verwenden!

HINWEIS

Der Schraubverschluss ist mit dem Seil
(117/6) unverlierbar an der Armaturentafel
(117/7) befestigt.

Unten am Rahmen drei Kreuzschlitz-
schrauben (117/5), oben auf der Arma-
turentafel (117/7) zwei Kreuzschlitz-
schrauben herausschrauben.
Armaturentafel abnehmen.

Bild 117 Armaturentafel abnehmen
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9. Die Verschraubung des Kapillarrohres
(118/2) zum Gasflammenfihler an der
Uberwurfmutter (118/4) des Flammen-
sicherungsventils (118/1) mit einem
Maulschliissel SW 8 I6sen, das Kapillar-
rohr abnehmen.

Bild 118 Kapillarrohr Gasflammenfiihler am
Flammensicherungsventil abnehmen
10. Den Brennerschirm (119/3) vom Ver-
dampfer abnehmen und auf dem
Betriebsmitteltank abstellen.

11. Die Uberwurfmutter am Gasflammen-
fuhler (119/2) mit einem Maulschliissel
SW 13 lésen und abnehmen.

12. Den Gasflammenfiihler mit dem Kapil-
larrohr (119/4) nach unten aus dem
Brennerschirm entnehmen.

13. Der Einbau erfolgt in umgekehrter Rei-
henfolge unter Beachtung nachstehen-
der Punkte.

14. Die geloste Uberwurfmutter auf den
neuen Gasflammenfiihler aufschrau-
ben. Dabei den Abstand zur Flammen-
flhlerspitze von der noch auf dem aus-
gebauten Gasflammenflhler sitzenden Bild 119 Gasflammenfiihler vom Brenner-
zweiten Uberwurfmutter Gbernehmen. schirm abnehmen

15. Die zweite Uberwurfmutter vom ausge-
bauten Gasflammenfihler abschrau-
ben.

16. Den neuen Gasflammenfiihler mit dem
Kapillarrohr von unten in den Brenner-
schirm einfiihren und oben mit der
zweiten Uberwurfmutter befestigen.
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17.

18.

19.

4452

1.

Den Diffusor (120/1) so auf den Bren-
nerschirm (120/4) aufsetzen, dass die
beiden Abschirmbleche (120/2) um den
Gasflammenfihler (120/3) liegen.

Den Abstand zwischen Gasflammen-
fihler und Diffusor prifen.

ACHTUNG

Der Abstand zwischen der Diffusorunter-
kante und der Flammenfihlerspitze muss
2...3 mm betragen. Ggf. den Abstand mit
den beiden Uberwurfmuttern korrigieren.

Das Kapillarrohr (118/2) des Gasflam-
menfihlers geflihlvoll mit der Ver-
schraubung an der Uberwurfmutter
(118/4) des Flammensicherungsventils
(118/1) befestigen.

Bild 120 Abstand Gasflammenfihler - Diffusor-
unterkante prifen

Betriebsmittelflammenfiihler wechseln

Die Brennerabdeckung (116/1) gemaR Abschnitt 4.4.5.1, Arbeitsschritte 1-3, abnehmen.

HINWEIS Die Armaturentafel muss zum Wechseln des Betriebsmittelflammenfihlers

2.

nicht abgebaut werden.

Die Verschraubung des Kapillarrohres
(121/2) zum Betriebsmittelflammenfiih-
ler (119/1) an der Uberwurfmutter
(121/1) des Flammensicherungsventils
mit einem Maulschlissel SW 8 |6sen,
das Kapillarrohr abnehmen.

Den weiteren Ausbau des Betriebsmit-
telflammenfiihlers gemal Abschnitt
4.4.5.1, Arbeitsschritte 10-12, durchfiih-
ren.

Den Einbau des neuen Betriebsmittel-
flammenfiihlers gemaf Abschnitt
4.4.5.1, Arbeitsschritte 14-19, durchfiih-
ren.

Bild 121 Kapillarrohr Betriebsmittelflammen-
fihler am Flammensicherungsventil
abnehmen
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45 Konservierung und Lagerung

4.5.1 Arbeiten bei voriibergehender Stilllegung bis zu 6 Monaten

45.1.1 Arbeiten vor der Stilllegung
» Koch-, Bratkessel, Bratpfanne und Backrohr sowie die Stauraume der Geratekasten leeren,
die Universalbrenner aus den Brennereinschiiben der Module entnehmen.

* Den Anhanger und die Kocheinrichtung gemaf3 Abschnitt 4.2 griindlich reinigen und
abtrocknen bzw. an der Luft vollstandig trocknen lassen.

» Korrosionsschaden beseitigen und Lackschaden ausbessern.
» Technischen Dienst gemafl Abschnitt 4.3.3 durchfiihren.
» Alle Gelenke und Scharniere 6len bzw. fetten.

» Alle Gummiteile (z. B. Faltenbalg an der Zugdeichsel, Verbindungskabel) reinigen und mit
Talkum einreiben.
* An den Universalbrennern die Betriebsmitteltanks entleeren. Das gesamte Leitungssystem
mit Druckluft durchblasen.
+ Die Universalbrenner griindlich reinigen, Rost entfernen und nachlackieren. Den Rahmen,
die Brennerabdeckung und den Diffusor mit einem diinnen Olfilm versehen.
» Die konservierten Universalbrenner wieder in die Brennereinschiibe der Module einsetzen
und die Brennerraumtiiren verschlie3en.
ACHTUNG Sollen die Universalbrenner au3erhalb des Anhéangers gelagert werden, muss
sichergestellt sein, dass die Brenner nicht beschadigt werden konnen sowie
vor Verstaubung geschitzt sind.
Bei einer eventuellen Verpackung ist darauf zu achten, dass die beiden Flam-
menfihler nicht verbogen oder abgerissen werden.
Die Universalbrenner kdnnen tubereinander gelagert werden, wenn durch die

Verpackung oder durch Distanzkl6tze gewahrleistet ist, dass kein Druck auf
den Diffusor ausgelibt wird.

* Zubehor und Vorrat auf Vollstandigkeit und Zustand priifen, fehlende bzw. beschéadigte
Teile ersetzen, anschlielend verstauen.

« Alle Kesseldeckel, die Backrohrklappe und die Stauraumtiiren der Geratekasten schliel3en,
die Stauraumtiiren zusatzlich verschlie3en.

» Die Dachteile abklappen und die Dachplane mit allen Gurten am Anhanger verzurren.
» Den Luftdruck der Reifen priifen, ggf. Luft nachfiillen (5 bar).
* Den Anhanger auf den Klappstiitzen abstellen.

45.1.2 Arbeiten bei Wiederinbetriebnahme
Es ist eine Uberpriifung gemaR Abschnitt 4.3.2 durchzufiihren.
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45.2 Arbeiten bei Lagerung liber 6 Monate

HINWEIS Fiir die Lagerung liber 6 Monate gelten die Angaben gemaf Abschnitt 4.5.1.
Zusatzlich sind die nachfolgenden Arbeiten durchzufiihren.

45.2.1 Arbeiten vor der Lagerung

» Alle Metallflachen der Module mit einem Konservierungsmittel behandeln.

» Die Zugdeichsel einschlieRlich der Auflaufeinrichtung mit einem Korrosionsschutzél kon-
servieren.

* Den Rahmen des Anhangers so unterbauen, dass die Rader den Boden nicht berthren.

ACHTUNG Den Anhénger nur mit dem Wagenheber hochbocken. Die Klappstitzen diir-
fen dazu nicht verwendet werden.

+ Die Géngigkeit der Bremsanlage prifen, ggf. neu einstellen.
Zusatzlich zum Fetten der Auflaufeinrichtung und der Ubertragungseinrichtung die beweg-
lichen Teile der Radbremse reinigen und ausreichend mit Kupferpaste schmieren.

» Den Zustand der Radlager priifen, ggf. nachstellen und mit einem lithiumverseiften Fett
nachfetten. Beim Zusammenbau darauf achten, dass die Radkapseln dicht schlief3en, um
ein Eindringen von Feuchtigkeit in die Radbremse zu vermeiden.

« Den Handbremshebel der Feststellbremse losen.

4522 Arbeiten wahrend der Lagerung

Uberschreitet die Lagerdauer eine Frist von 2 Jahren, miissen zusétzlich die wiederkehren-
den Uberprifungen gemafd Abschnitt 3.7 durchgefiihrt werden.

4523 Arbeiten nach der Lagerung

» Die Gangigkeit der Bremsanlage prifen, ggf. neu einstellen.
* Den Anhénger wieder auf die Rader abstellen.

ACHTUNG Den Anhanger nur mit dem Wagenheber ablassen. Die Klappstiitzen dirfen
dazu nicht verwendet werden.

» Das Konservierungsmittel von den Metallflachen der Module entfernen.
« Esist eine Uberpriifung gemaR Abschnitt 4.3.2 durchzuflihren.
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5 Anhang

Schaltplan, elektrische Anlage Anhanger
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